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บทคัดย่อ 

 การวิจัยครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อ (1) ค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภณัฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก ของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรังและ (2) เปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์
อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา 
โดยประชากร คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนในอ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง เลือกกลุ่มตัวอย่างแบบเฉพาะเจาะจง  
คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา การศึกษาใช้แบบสัมภาษณ์และการสังเกตการณ์ในการเก็บรวบรวมข้อมูล 
วิเคราะห์ข้อมูลเชิงคุณภาพ วิเคราะห์ข้อมูลต้นทุนการผลิตในรูปแบบการค านวณทางการบัญชี ผลการวิจัย พบว่า  
(1) ต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา  
อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง ประกอบด้วย ค่าวัตถุดิบทางตรง 2.48 บาท ค่าแรงทางตรง 7.50 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิต  
630 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 0.53 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ 17,000 บาท ต้นทุนรวมต่อหน่วยที่เป็นเงินสด 
3.01 บาท ต้นทุนรวมต่อหน่วยตามหลักบัญชี 11.69 บาท (2) เปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลก
จากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา พบว่า ต้นทุน
ผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากโดยใช้แม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา 
อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง มีต้นทุนที่ต ่ากว่าแม่พิมพ์แบบเดิม จึงท าให้มีก าไรขั้นต้นต่อหน่วย และอัตราก าไรขั้นต้น 
ที่สูงกว่าร้อยละ 64.10  
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Abstract  

The purposes of this research 1) to study of product costing for eco-food packaging from nipa palm 
leaves of Thung Krabue Community Enterprise Yan Ta Khao District, Trang Province. 2) to compare of 
product costing for eco-food packaging from nipa palm leaves between old mold and new mold of Thung 
Krabue Community Enterprise. Population are Community Enterprise in Yan Ta Khao District, Trang Province. 
A specific sample group, Thung Krabue Ruam Jai Pattana Community Enterprise. The study used interview 
and observation forms to collect data, qualitative data analysis, analyze production cost data in accounting 
calculation form. As the results, (1) cost calculation for eco-food packaging from nipa palm leaves of Thung 
Krabue Community Enterprise Yan Ta Khao District, Trang Province namely; direct raw material cost 2.48 
baht, direct labor 7.50 baht, manufacturing overhead 630 baht, variable manufacturing overhead 0.53 baht, 
fixed manufacturing overhead 17,000 baht, total cost per unit in cash 3.01 baht, total cost per unit in 
accounting 11.69 baht. (2) Compare of cost calculation for eco-food packaging from nipa palm leaves 
between old mold and new mold of Thung Krabue Community Enterprise. As the results, cost calculation 
for eco-food packaging from nipa palm leaves using a new mold of Thung Krabue Community Enterprise 
Yan Ta Khao District, Trang Province. Costs are lower than traditional molds resulting in gross profit per unit 
and gross profit margin higher than 64.10% 
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บทน า  

 จากสถานการณ์การแพร่ระบาดของโรคโควิด-19 และมาตรการ Work from home ท าให้ปริมาณการค้า
ออนไลน์ขยายตัวมากขึ้น ทั้งในส่วนการอุปโภคและบริโภคตลอดจนการขนส่ง อาหาร พัสดุ สินค้า เป็นผลให้ปริมาณขยะ
พลาสติกเพิ่มสูงขึ้นอย่างต่อเนื่อง จากข้อมูลเปรียบเทียบระหว่างปี 2562 (ช่วงก่อนเกิดการแพร่ระบาดของโควิด -19) มี
อัตราการสร้างขยะพลาสติกเฉลี่ย 96 กรัม/คน/วัน ในขณะที่ปี 2563 เฉลี่ยอยู่ที่ 134 กรัม/คน/วัน เพิ่มขึ้นกว่า 40%* จึง
เป็นเหตุผลที่ภาครัฐและภาคธุรกิจหันมาสนใจประเด็นบรรจุภัณฑ์รักษ์สิ่งแวดล้อมหรือ Eco-packaging มากขึ้น อีกทั้ง
เทคโนโลยีบรรจุภัณฑ์ Eco-packaging มีความก้าวหน้าและมีต้นทุนที่ถูกลง (โพสต์ทูเดย์, 2565) ซึ่ง“บรรจุภัณฑ์” หรือ 
Packaging เป็นเสมือนเสื้อผ้าที่ช่วยเพิ่มความน่าสนใจให้กับสินค้า และคอยดึงดูดสายตาจากผู้คน อีกท้ังเรื่องของการใช้หีบ
ห่อหรือบรรจุภัณฑ์จึงยังคงต้องหันมาค านึงถึงเรื่องของสุขอนามัย ความปลอดภัย และการปลอดเชื้อ เพื่อสร้างความมั่นใจ
และตอบโจทย์ลูกค้าบนโลกท่ีเปลี่ยนแปลงไป จากเหตุการณ์ดังกล่าวส่งผลต่อเทรนด์ของผู้บริโภคให้มีการเปลี่ยนแปลงไป 
นอกจากการหันมาใส่ใจสุขภาพและเลือกรับประทานอาหารคุณภาพดีมีประโยชน์แล้ว การเลือกบรรจุภัณฑ์ที่เป็นมิตรต่อ
สิ่งแวดล้อมก็เป็นอีกหนึ่งทางเลือกที่ส าคัญของผู้บริโภคอีกด้วย  
 ชุมชนบ้านทุ่งกระบือ อ าเภอย่านตาขาว จงัหวัดตรัง ประชากรในพ้ืนที่นอกจากจะประกอบอาชีพท าสวนยางและ
ท าการประมงแล้ว ยังมีอาชีพเสริมจาก “ต้นจาก” พืชเศรษฐกิจในชุมชนที่มีความส าคัญและสร้างรายได้ให้ชุมชนบ้านทุ่ง
กระบือได้เป็นอย่างดี จากรวมกลุ่มจัดตั้งเป็น “วิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา” ในชุมชนมีทรัพยากรใบจากเป็น
จ านวนมาก ชาวบ้านต้องการน าใบจากมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เพื่อสร้างรายได้ให้มากขึ้น เพราะในปัจจุบันมีเพียงการน า
ใบจากมาท าเป็นใบยาสูบ (เอ็มจีอาร์ ออนไลน์, 2564) กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา หมู่ที่ 9 ต าบลทุ่งกระบือ 
อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง ได้น าใบจากที่เป็นวัสดุในท้องถิ่นและมีอยู่เป็นจ านวนมากมาผลิตเป็นภาชนะใส่อาหารเพื่อ
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แก้ปัญหาขยะพลาสติก โดยพัฒนาการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากใบจาก มาเป็นภาชนะบรรจุอาหาร นอกจากจะสร้างความ
แตกต่างทางด้านการตลาดสร้างจุดสนใจให้ลูกค้าแล้ว ยังเป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม อีกทั้งปลอดภัยกับผู้บริโภคที่ใช้ผลิตภัณฑ์
ภาชนะบรรจุอาหารที่ผลิตมาจากวัสดุธรรมชาติ ทดแทนการใช้พลาสติกและกล่องโฟม แต่วิสาหกิจยังประสบปัญหาในการ
พัฒนากระบวนการผลิตในแต่ละวันให้ได้ปริมาณเพิ่มขึ้นจากเครื่องต้นแบบที่มีก าลังผลิต 40 -50 ใบต่อวัน และการลด
ต้นทุนการผลิตลง (กรุงเทพธุรกิจ, 2562)  

จากการลงพื้นที่ในการส ารวจข้อมูลด้านต้นทุน พบว่า กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอ 
ย่านตาขาว จังหวัดตรัง ยังไม่มีการค านวณต้นทุนการด าเนินงานที่เกิดขึ้นจริง เนื่องจากการจดบันทึกและจัดท าบัญชียังไม่
ถูกต้อง และยังขาดความรู้ทางบัญชีในการวิเคราะห์ต้นทุนการผลิตและการก าหนดราคาขายผลิตภัณฑ์อย่างถูกต้อง 
วิสาหกิจมีการใช้เทคโนโลยีในการผลิตที่ทันสมัย จึงส่งผลต่อค่าใช้จ่ายการผลิตเพิ่มขึ้น ซึ่งวิสาหกิจได้ใช้การค านวณต้นทุน
อย่างง่าย ท าให้ไม่ครอบคลุมถึงต้นทุนการผลิตในการด าเนินงานทั้งหมด ซึ่งเป็นเพียงการจดบันทึกรายรับ-รายจ่ายด้วย 
เงินสดเท่านั้น ส่งผลให้ต้นทุนการผลิตสูงขึ้น ดังนั้นข้อมูลทางบัญชีและต้นทุนผลิตภัณฑ์ที่มีของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
ทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา จึงไม่เพียงพอต่อการน าไปใช้ประเมินผลการด าเนินงานได้ จากปัญหาข้างต้นท าให้ผู้วิจัยสนใจ
ศึกษาวิจัย เรื่องการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือ
ร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง เพื่อค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์และเปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์
อาหารรักษ์โลกจากใบจาก ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง  ให้ถูกต้องตาม
หลักบัญชี สามารถทราบต้นทุนการผลิตที่เป็นจริงและน าไปสู่การสะท้อนถึงผลการด าเนินงานที่แท้จริงได้ 
 

วัตถุประสงค์ของการวิจัย  
 1. เพื่อค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วม
ใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรังและ  

2. เพื่อเปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและ
แม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา 

 

ประโยชน์ที่ได้รับ 
 1. ผู้ผลิตบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว 
จังหวัดตรัง สามารถใช้เป็นต้นแบบในการค านวณต้นทุนที่ถูกต้องตามหลักการบัญชี เพื่อใช้เป็นแนวทางในการปรับปรุง
คุณภาพและลดต้นทุนการผลิตจานใบจากและพัฒนาการด าเนินงาน โดยการทราบต้นทุนที่แท้จริงจากการค านวณต้นทุน
ผลิตภัณฑ์ที่ถูกหลักการบัญชีสามารถน าไปปรับปรุงและพัฒนาการด าเนินงานเพื่อวางแผนการด าเนินงานต่อไปได้ 
 2. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง สามารถใช้ในการพิจารณาการผลิต
บรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ เพื่อเพิ่มก าลังการผลิตและลดต้นทุน
การผลิตลง 

3. กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต่างๆ หรือผู้ประกอบการใหม่ท่ีมีความสนใจสามารถน าไปใช้ในการเพิ่มองค์ความรู้เกี่ยวกับ
วิธีการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ ใช้เป็นแนวทางในปรับปรุงการด าเนินงานด้านต่าง ๆ รวมถึงด้านต้นทุนและผลตอบแทนที่
เกิดขึ้นจากการด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน และสามารถใช้เป็นฐานข้อมูลส าหรับการศึกษาในอนาคตที่เกี่ยวข้องกับ
การศึกษาการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อื่นได้ 
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ทบทวนวรรณกรรม 
 ต้นทุนผลิตภัณฑ์มีบทบาทส าคัญในการก าหนดราคาขาย เพื่อใช้ในการบริหารต้นทุนการผลิตสินค้า อีกทั้งส่งผล
ต่อผลการด าเนินงานของวิสาหกิจชุมชน ซึ่งจากการศึกงานงานวิจัยในอดีตพบว่า วิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่ขาดความรู้ความ
เข้าใจในการจัดท าบัญชีและการคิดต้นทุนการผลิตที่ถูกต้อง (อรอุมา ส าลี และคณะ, 2565) ซึ่งสอดคล้องกับงานวิจัยของ
ภาวินีย์ ธนาอนวัช (2563) ได้ท าการศึกษา การบริหารต้นทุนการผลิตและการวางแผนก าไรผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชน ต าบลบางนางร้า อ าเภอบางปะหัน จังหวัดพระนครศรีอยุธยา เพื่อยกระดับเศรษฐกิจชุมชน  ผลการวิจัยเกี่ยวกับ
ต้นทุนการผลิตพบว่า การวิเคราะห์ต้นทุน การผลิตต่อหน่วย การก าหนดราคาขาย กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ใช้วิธีกะประมาณ 
ไม่มีการวิเคราะห์จุดคุ้มทุน ศักยภาพการท าระบบบัญชี ต้นทุนของกลุ่มท าได้แต่ไม่ถูกต้องตามหลักบัญชีและไม่ครบถ้วน  
เนื่องจากกลุ่มวิสาหกิจขาดความรู้เกี่ยวกับต้นทุนการผลิตที่ถูกต้อง อีกทั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชนประสบปัญหาในการค านวณ
ต้นทุนตามหลักบัญชีที่ถูกต้อง สอดคล้องกับงานวิจัยของ พิมพ์ผกา ใจมุข (2564) ได้ท าการศึกษา การค านวณต้นทุน
ผลิตภัณฑ์และการก าหนดราคาขายผลิตภัณฑ์ กรณีศึกษา: ผลิตภัณฑ์ชุมชนเนินขาม ต าบลเนินขาม จังหวัดชัยนาท จาก
การศึกษาพบว่า ชุมชนมีการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ไม่ครบถ้วน กล่าวคือไม่ได้น าค่าแรงงานทางตรง และค่าใช้จ่ายการ
ผลิตมารวมค านวณเป็นต้นทุนผลิตภัณฑ์ เนื่องจากเป็นการท างานของเจ้าของเพียงคนเดียวและใช้พื้นที่ของตนเองในการ
ให้บริการ สอกคล้องกับงานวิจัยของ สมเกียรติ์ อินตาวงค์ (2564) ได้ท าการศึกษา การจัดการต้นทุนผลิตภัณฑ์ของสินค้า 
OTOP ประเภทอาหารแปรรูป และหัตถกรรม ในเขตอ าเภอสันทราย จังหวัดเชียงใหม่ จากการศึกษาพบว่า กลุ่มมีวิธีการ
คิดต้นทุนท่ียังไม่ถูกต้องโดยจ าแนกวัตถุดิบทางตรง ไม่ถูกต้อง และไม่มีการคิดค่าแรงงานทางตรง รวมทั้งคิดค่าใช้จ่ายในการ
ผลิตไม่ครบถ้วน และไม่มีการจัดการเพิ่มประสิทธิภาพของการจัดการต้นทุนผลิตภัณฑ์ของสินค้า OTOP และสอดคล้องกับ
งานวิจัยของ ภาวินีย์ ธนาอนวัช (2563) ได้ท าการศึกษา การวิเคราะห์ต้นทุนการผลิตและการก าหนดราคาผลิตภัณฑ์ขนม
ไทยโบราณของวิสาหกิจชุมชน จังหวัดพระนครศรีอยุธยา ผลการศึกษาพบว่าวิสาหกิจชุมชนกลุ่มแม่บ้านเกษตรกรท่าหลวง
ยิ่งเจริญไม่เคยค านวณต้นทุนการผลิต และไม่มีการจดบันทึกบัญชี การก าหนดราคาขายใช้วิธีกะประมาณมาโดยตลอด จะ
เห็นได้ว่ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนส่วนใหญ่ยังมีการค านวณต้นทุนการผลิตที่ไม่ถูกต้องตามหลักบัญชี ท าให้ไม่ทราบต้นทุนการ
ผลิตที่แท้จริง ส่วนใหญ่ไม่น าค่าแรงงานตนเอง และค่าใช้จ่ายการผลิต เช่น ค่าน ้า ค่าไฟฟ้า มาค านวณต้นทุนสินค้า ส่งผลให้
ไม่ทราบต้นทุนท่ีแท้จริง  

จากปัญหาดังกล่าวข้างต้นงานวิจัยในอดีตจ านวนมากได้ให้ความส าคัญกับการค านวณต้นทุนสินค้า เพื่อเป็นการ
ก าหนดราคาขายที่ถูกต้อง และเพื่อลดต้นทุนการผลิต อาทิ ณัฐพัชร์ อภิวัฒน์ไพศาล (2565) ได้ท าการศึกษาความเป็นไปได้
ในการลงทุน ประสิทธิภาพการบริหารต้นทุนและผลตอบแทนผลิตภัณฑ์พริกแกงในกิจการขนาดเล็ก  ผลการศึกษาพบว่า 
การผลิตพริกแกงใช้เงินลงทุนเริ่มต้น 90,000 บาท ระยะเวลาคืนทุน 3.28 ปี เมื่อครบระยะเวลา 5 ปี กระแสเงินสดสุทธิ
เท่ากับ 63,330 บาท มูลค่าปัจจุบันสุทธิเท่ากับ 35 ,513.15 บาท อัตราผลตอบแทนภายใน 18.87% ต้นทุนการผลิต 
ประกอบด้วย วัตถุดิบทางตรง คิดเป็นร้อยละ 73.77 ค่าแรงงานทางตรง คิดเป็นร้อยละ 24.59 และค่าใช้จ่ายการผลิต คิด
เป็นร้อยละ 1.64 อัตราก าไรขั้นต้นร้อยละ 23.75 เป็นโครงการที่มีความเป็นไปได้ในการลงทุน การบริหารต้นทุนมี
ประสิทธิภาพ ผลตอบแทนสูงกว่าต้นทุน ดังนั้นควรตัดสินใจลงทุนผลิตพริกแกงเนื่องจากมีความคุ้มค่าในการลงทุน  
สอดคล้องกับงานวิจัยของ ณัฏฐ์พล จงพิทักษ์สกุล และดวงรัตน์ โพธิ์เงิน (2563) ได้ท าการศึกษา การวิเคราะห์ต้นทุนและ
การก าหนดราคาผลิตภัณฑ์ชุมชนของกลุ่มบ้านคลองทราย: ต าบลคลองจิก อ าเภอบางปะอิน จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 
จากการศึกษาพบว่า ต้นทุนต่อหน่วยของปลาร้าทอดสมุนไพรหากค านวณต้นทุนตาม แนวคิดผู้ผลิตจะเท่ากับ 13.63 บาท 
แต่หากค านวณต้นทุนตามหลักการบัญชีต้นทุนต่อหน่วยจะเท่ากับ 19.39 บาท หรือต้นทุนต่อหน่วยของปลาร้าทอด
สมุนไพรหากค านวณตามหลักการบัญชี จะสูงขึ้นร้อยละ 42.26 และต้นทุนต่อหน่วยของปลาร้าสับ หากค านวณต้นทุนตาม
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แนวคิดผู้ผลิตจะเท่ากับ 6.92 บาท แต่หากค านวณต้นทุนตามหลักการบัญชีต้นทุนต่อหน่วยจะเท่ากับ 13.41 บาท หรือ
ต้นทุนต่อหน่วยของปลาร้าสับ หากค านวณตามหลักการบัญชีจะสูงขึ้นร้อยละ 93.79 บาท และในการก าหนดราคา
ผลิตภัณฑ์ จะพบว่า หากใช้อัตราบวกเพิ่มจากต้นทุนในอัตราเดิมที่เคยใช้ในการก าหนดราคาจากต้นทุน ราคาปลาร้าทอด
สมุนไพรจะเพิ่มขึ้น 14.79 บาท หรือเพิ่มขึ้นร้อยละ 29.70 และราคาปลาร้าสับจะเพิ่มขึ้น 18.76 บาท หรือเพิ่มขึ้นร้อยละ 
48.40 เมื่อมีการให้ความรู้เกี่ยวกับการคิดต้นทุนทางกลุ่มสามารถคิดต้นทุนที่ถูกต้องได้  ซึ่งท าให้สามารถก าหนดราคาขาย
และเพิ่มก าไรได้ รวมถึงได้มีการเพิ่มประสิทธิภาพของการจัดการต้นทุนของสินค้า โดยการน าแนวคิดที่ส าคัญเกี่ยวกับการ
ค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์มาใช้ ดังนั้น ควรมีการให้ความรู้เกี่ยวกับต้นทุนการผลิตที่ถูกต้อง และให้ความส าคัญกับการลด
ต้นทุนท่ีอาจจะเกิดขึ้นอัน เนื่องมาจากการผลิตเพื่อเป็นการเพิ่มศักยภาพให้กลุ่มต่อไป 

จากการทบทวนวรรณกรรมผูว้ิจัยเห็นว่า การค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์เป็นสิ่งที่มีความส าคัญที่กลุ่มวิสาหกิจชุมชน
สามารถน าไปปรับปรุงการค านวณต้นทุนที่ถูกต้องได้ ส่งผลต่อการก าหนดราคาขาย การวางแผนก าไรในอนาคต และการ
วิเคราะห์จุ้มทุนต่อไปได้ โดยงานวิจัยครั้งนี้ได้ศึกษาการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก 
และเปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์ระหว่างแม่พิมพ์เดิมและแม่พิมพ์ใหม่ ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือ
ร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง 

วิธีด าเนินการวิจัย  
 การวิจัยนี้จะใช้วิธีการวิจัยเชิงคุณภาพ ผู้วิจัยก าหนดวิธีการด าเนินการวิจัยโดยการสัมภาษณ์และสังเกตการณ์
ภาคสนามในพื้นที่จริงเพื่อเก็บรวบรวมข้อมูล ใช้วิธีการสัมภาษณ์แบบเชิงลึก (In-depth Interview) และการสนทนาแบบ
กลุ่ม (Focus Group) ผู้ให้ข้อมูลประกอบด้วยประธานกลุ่ม และสมาชิกในกลุ่มที่มีส่วนร่วมในการผลิตผลิตภัณฑ์ชุมชน 
โดยมีวิธีการด าเนินการวิจัยดังนี้ 
 ประชากรและกลุ่มตัวอย่าง 

ประชากรในการวิจัยครั้งนี้ ได้แก่ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนในอ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง  
กลุ่มตัวอย่างที่ใช้ในการวิจัย คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง  

โดยใช้วิธีการเลือกกลุ่มตัวอย่างแบบเฉพาะเจาะจง (Purposive Sampling)  
เคร่ืองมือท่ีใช้ในการวิจัย 
ผู้วิจัยใช้แบบสัมภาษณ์เชิงลึกเป็นแบบมีโครงสร้าง (Structured interview) ในการรวบรวมข้อมูล ซึ่งแบบ

สัมภาษณ์แบ่งเป็น 3 ส่วน ดังนี ้
ส่วนท่ี 1 คือ ข้อมูลบริบทท่ัวไปกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง  
ส่วนที่ 2 คือ ข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนการผลิตบรรจุภัณฑ์จากใบจากทั้งแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ของ

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง ประกอบด้วย วัตถุดิบที่ใช้ในการผลิต ค่าแรงงาน 
ค่าใช้จ่ายการผลิต และค่าใช้จ่ายการขายและบริหาร 

ส่วนที่ 3 คือ ข้อมูลเกี่ยวกับยอดขายจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา 
อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง 

การเก็บรวบรวมข้อมูล 
ผู้วิจัยเป็นผู้ด าเนินการเก็บข้อมูลด้วยตนเอง โดยได้ด าเนินการเก็บข้อมูลดังนี้ 
1. ข้อมูลปฐมภูมิ (Primary Data) เก็บรวบรวมข้อมูลภาคสนาม โดยการสัมภาษณ์แบบเชิงลึก และการสนทนา

แบบกลุ่มกับผู้ผลิตบรรจุภัณฑ์จากใบจาก กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา 
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2. ข้อมูลทุติยภูมิ (Secondary data) เป็นข้อมูลที่เก็บรวบรวมจากเอกสารการศึกษา บทความและงานวิจัย 
ที่เกี่ยวข้อง ตลอดจนข้อมูลการผลิตและข้อมูลต่าง ๆ ที่รวบรวมได้ 

การวิเคราะห์ข้อมูล 
ผู้วิจัยก าหนดการวิเคราะห์ข้อมูลที่ใช้ในการวิจัย ดังนี ้
ส่วนที่ 1 ข้อมูลบริบททั่วไปกลุ่มวิสาหกิจชุมชน การวิจัยนี้ใช้การวิเคราะห์ข้อมูลเชิงพรรณนา (Descriptive 

method) เพื่ออธิบายข้อมูลบริบททั่วไปกลุ่มผู้ผลิตบรรจุภัณฑ์จากใบจาก โดยใช้ข้อมูลจากการสัมภาษณ์และจากการ
สังเกตการณ์ในการรวบรวมข้อมูลและน าเสนอข้อมูลในรูปแบบการบรรยายและสรุปผลการวิจัยเป็นข้อความ 

ส่วนที่ 2 การค านวณต้นทุนการผลิตบรรจุภัณฑ์จากใบจาก โดยใช้สูตรทางการบัญชีในการค านวณต้นทุน
ผลิตภัณฑ์ และน าข้อมูลที่รวบรวมได้มาน าเสนอข้อมูลในรูปแบบการค านวณทางการบัญชี การบรรยายและสรุปผลการวิจัย 
โดยใช้สูตรในการค านวณ ดังนี้ 

1. สูตรการค านวณต้นทุนการผลิตต่อหน่วย (ภาวินีย์ ธนาอนวัช, 2563)  
    ต้นทุนการผลิต = วัตถุดิบทางตรง + ค่าแรงงานทางตรง + ค่าใช้จ่ายในการผลิต 
2. สูตรการค านวณวัตถุดิบทางตรง 
   วัตถุดิบทางตรง = ราคาวัตถุดิบ x ปริมาณซื้อจริง 
2. สูตรการค านวณค่าแรงงานทางตรงตามช่ัวโมงการท างาน 
    ค่าแรงปกติ = จ านวนช่ัวโมงการท างาน x อัตราค่าแรงรายชั่วโมง 
3. การค านวณค่าใช้จ่ายการผลิตจ าแนกเป็นค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร และค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ และค่าใช้จ่าย

การผลิตจะถูกปันส่วนให้กับหน่วยผลิต สูตรค านวณค่าใช้จ่ายการผลิตปันส่วน ดังนี ้
    ค่าใช้จ่ายการผลิตปันส่วน = ค่าใช้จ่ายการผลิตรวม/ปริมาณการผลิต 
4. วิธีคิดค่าเสื่อมราคาแบบเส้นตรง (Straight-Line) 
    ค่าเสื่อมราคาต่อปี = [ราคาทุนของสินทรัพย์ – ราคาซาก (ถ้ามี)] / อายุการใช้งาน 
5. ต้นทุนที่ไม่เกี่ยวข้องกับการผลิต ได้แก่ ค่าใช้จ่ายในการขาย (Selling Expenses) คือ ค่าใช้จ่ายที่เกี่ยวกับ 

การขายสินค้าหรือบริการ เช่น ค่าโฆษณา ค่าขนส่ง เงินเดือนพนักงาน เป็นต้น ส่วนค่าใช้จ่ายในการบริหาร 
(Administrative Expenses) คือ ค่าใช้จ่ายเกี่ยวกับการบริหาร เช่น เงินเดือนพนักงานที่ไม่เกี่ยวข้องกับฝ่ายขาย ค่าเช่า
ส านักงาน เป็นต้น วิธีการค านวณตามต้นทุนท่ีเป็นเงินสด และต้นทุนตามหลักบัญชี 

ส่วนที่ 3 การค านวณก าไรขั้นต้นต่อหน่วยและอัตราก าไรขั้นต้นจากยอดขายจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ของกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชน โดยใช้สูตรทางการบัญชีในการค านวณและน าข้อมูลที่รวบรวมได้มาน าเสนอข้อมูลในรูปแบบการค านวณ
ทางการบัญชี การบรรยายและสรุปผลการวิจัย โดยใช้สูตรในการค านวณ ดังนี้ 

1. สูตรการค านวณก าไรขั้นต้นต่อหน่วยและอัตราก าไรขั้นต้น 
   อัตราก าไรขั้นต้น = (ยอดขายสุทธิ – ต้นทุนขาย) /ยอดขายสุทธิทั้งหมด 

ผลการวิจัย  
 การวิจัยครั้งนี้เป็นการวิจัยเชิงคุณภาพ จากข้อมูลการสัมภาษณ ์การบันทึกข้อมูลระหว่างการเข้าร่วมสังเกตการณ์
ด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา และการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์โดยใช้สูตรทางการบัญชี  
เพื่อค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์และเปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก ของกลุ่มวิสาหกิจ
ชุมชนทุง่กระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง โดยสรุปผลการวิจัยดังนี้ 
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 1. ข้อมูลบริบททั่วไปกลุ่มวิสาหกิจชุมชน พบว่า กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว 
จังหวัดตรัง มีนางแช่ม เพ็ชรจันทร์ เป็นประธานกลุ่ม มีสมาชิกจ านวน 23 คน ลักษณะการผลิตเป็นการผลิตแบบช่วยกันท า
ภายในกลุ่มโดยท าเป็นอาชีพเสริม ลักษณะการขายเป็นการขายส่งและปลีกโดยการออกบูธตามห้างสรรพสินค้าต่าง ๆ  
และการท าบัญชีของกลุ่มเป็นลักษณะท าบัญชีด้วยมือ บันทึกรายรับ-รายจ่ายลงในสมุด 

2. การค านวณต้นทุนการผลิตบรรจุภัณฑ์จากใบจาก ประกอบด้วย วัตถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง  
และค่าใช้จ่ายในการผลิต มีรายละเอียดดังนี้ 

   2.1 วัตถุดิบทางตรง ได้แก่ ใบจาก และแป้งมันส าปะหลัง วัตถุดิบทุกชนิดจะจ่ายซื้อเป็นเงินสด วัตถุดิบทางตรง
มีลักษณะพฤติกรรมต้นทุนเป็นต้นทุนผันแปรโดยตรงต่อหน่วยผลผลิต แสดงข้อมูลปริมาณวัตถุดิบที่ใช้เฉลี่ยต่อใบ  
และต้นทุนการผลิตต่อใบ ผลการศึกษาพบว่า ในการผลิตจานใบจาก 1 จาน แม่พิมพ์แบบเดิมสามารถผลิตจานได้ 1 จาน
จะใช้ใบจากจ านวน 8 ใบ ราคาต่อใบ คือ 0.20 ค านวณได้จาก ใบจาก 1 ยอด มีจ านวน 50 ใบ ราคายอดละ 10 บาท 
ดังนั้นใบจาก 1 ใบ ราคาใบละ 10 บาท/50 ใบ จะได้ใบละ 0.20 บาท ต้นทุนต่อจาน คือ 1.60 บาท และการผลิตจาน  
1 จาน ใช้แป้งมันส าปะหลังในปริมาณ 10 กรัม ค านวณได้จาก ปริมาณแป้งมันส าปะหลัง 100 กรัม สามารถใช้ผลิตจากได้ 
10 จาน ดังนั้น จาน 1 ใบ ใช้แป้งมันส าปะหลังในปริมาณ 100 กรัม/10 จาน จะได้แป้งมันส าปะหลัง 10 กรัม ราคากรัมละ 
0.09 บาท ค านวณได้จาก แป้งมันส าปะหลัง 1 ถุง มีปริมาณ 400 กรัม ราคาถุงละ 35 บาท ดังนั้น แป้งมันส าปะหลัง
ปริมาณ 10 กรัม จะมีราคากรัมละ 35 บาท/400 กรัม จะได้ 0.088 บาท ต้นทุนต่อจาน คือ 0.88 บาท รวมเป็นต้นทุนของ
วัตถุดิบทางตรงทั้งสิ้น 2.48 บาทต่อจาน 
 ในการผลิตจานใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่ 100 จาน จะใช้จ านวนใบจากจ านวน 30 ยอด ราคาต่อยอด  
คือ 5 บาท ค านวณได้จาก ใบจาก 1 ยอด มีจ านวน 50 ใบ ราคายอดละ 5 บาท เนื่องจากแม่พิมพ์แบบใหม่สามารถผลิต
จานได้จ านวน 2 จาน (ราคายอดละ 10 บาท) ดังนั้นใบจาก 1 ใบ ราคาใบละ 5 บาท/50 จาน จะได้ละ 0.10 บาท ในการ
ผลิตจาน 1 จาน ใช้จ านวนใบจาก 8 ใบ ดังนั้น ต้นทุนต่อจาน คือ 0.80 บาท และการผลิตจาน 100 ใบ ใช้แป้งมัน
ส าปะหลังในปริมาณ 5 ถุง ค านวณได้จาก ปริมาณแป้งมันส าปะหลัง 2,000 กรัม สามารถใช้ผลิตจากได้ 100 จาน ดังนั้น 
จานใบจาก 1 จาน ใช้แป้งมันส าปะหลังในปริมาณ 2,000 กรัม/100 จาน จะได้แป้งมันส าปะหลัง 20 กรัม ราคากรัมละ 
0.053 บาท ค านวณได้จาก แป้งมันส าปะหลัง 1 ถุง มีปริมาณ 400 กรัม ราคาถุงละ 21 บาท ดังนั้น แป้งมันส าปะหลัง
ปริมาณ 2 ,000 กรัม จะมีราคากรัมละ 21 บาท/400 กรัม จะได้  0.053 บาท ต้นทุนต่อ จาน คือ 1.06 บาท  
รวมเป็นต้นทุนของวัตถุดิบทางตรงทั้งสิ้น 1.86 บาทต่อใบ ดังตารางที่ 1  
 

ตารางที่ 1 วัตถุดิบทางตรงจานใบจากเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ 

รายการ 
ปริมาณที่ใช้ต่อจาน 

หน่วยนับ
วัตถุดิบ 

ราคาต่อหน่วยนับ
วัตถุดิบ (บาท) 

ต้นทุนต่อจาน (บาท) 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม ่

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม ่

ใบจาก 8 30 ใบ 0.20 5 1.60 0.80 

แป้งมัน
ส าปะหลัง 

10 5 กรัม 0.09 21 0.88 1.06 

ต้นทุนรวมของวัตถุดิบทางตรง 2.48 1.86 
ที่มา : การสัมภาษณ์และการค านวณ 
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 2.2 ค่าแรงงานทางตรง ได้แก่ ค่าจ้างแรงงานของสมาชิกในกลุ่ม เป็นต้นทุนที่ไม่เป็นเงินสด เนื่องจากไม่มีการ
คิดค่าแรงงานให้ เพราะการผลิตจานใบจากของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา เป็นการผลิตแบบช่วยกันท า
ภายในกลุ่ม โดยท าเป็นอาชีพเสริม ซึ่งแรงงานที่ท าการผลิตเป็นการรวมกลุ่มจากชุมชนที่ว่างจากการท างานประจ า โดยจะ
ได้รับผลตอบแทนจากก าไรเมื่อปิดบัญชีรายรับหลังหักรายจ่ายในแต่ละเดือนแล้ว โดยแบ่งก าไรให้แก่สมาชิกตามสัดส่วน
ของการท างาน แต่ถ้ามีการคิดค่าแรงจะก าหนดอัตราค่าแรงงานวันละ 300 บาท ดังนั้นการค านวณค่าแรงงานทางตรง  
จะค านวณโดยการใช้ช่ัวโมงแรงงานทางตรงที่เกิดขึ้นจริงตามจ านวนเวลาทั้งหมดของสมาชิกที่เข้างานในแต่ละวัน   
ผลการศึกษาพบว่า ค่าแรงงานทางตรงในการผลิตจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิม ก าหนดจากค่าแรงงานวันละ 300 บาท  
คิดเป็น 37.50 บาทต่อช่ัวโมง โดยท างานเป็นเวลา 8 ช่ัวโมงต่อวัน การผลิตจานใบจากสามารถผลิตได้วันละ 40 จาน ดังนั้น
ค่าแรงงานทางตรงเฉลี่ยต่อใบวันละ 300 บาท/40 ใบ คิดเป็นค่าแรงงานทางตรงของจานใบละ 7.50 บาท 
 ค่าแรงงานทางตรงในการผลิตจานใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่ ก าหนดจากค่าแรงงานวันละ 300 บาท คิดเป็น 
37.50 บาทต่อช่ัวโมง โดยท างานเป็นเวลา 8 ช่ัวโมงต่อวัน การผลิตจานใบจากสามารถผลิตได้วันละ 40 จาน จากฐาน 
การผลิตจานใบจากที่ 100 ใบ ดังนั้นค่าแรงงานทางตรงเฉลี่ยต่อใบวันละ 300 บาท ดังนั้นค่าแรงท้ังหมด 300บาท/100 ใบ 
คิดเป็นค่าแรงงานทางตรงของจานใบละ 3.00 บาท ดังตารางที่ 2 
 

ตารางที่ 2 ค่าแรงงานทางตรงเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ 

ต้นทุนที่
เกิดขึ้น 

 
จ านวนชั่วโมง

ที่ใช้ต่อวัน 
หน่วยนับ
ค่าแรงงาน 

 
ต้นทุนต่อ

หน่วย (บาท) 

ต้นทุนต่อ
ชั่วโมง (บาท) 

จ านวนหน่วยที่
ผลิตต่อวัน 

(จาน) 

ต้นทุนต่อจาน 
(บาท) 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

ค่าแรงงาน
ผลิตจาน
ใบจาก 
(แรงงานในกลุ่ม
ชุมชนจึงไม่ได้
จ่ายค่าแรงงาน) 

8 8 ช่ัวโมง 37.50 37.50 300 300 40 100 7.50 3.00 

รวมค่าแรงงานทางตรง  7.50 3.00 

ที่มา : การค านวณค่าแรงงานขั้นต ่า วันละ 300 บาท หรือ ช่ัวโมงละ 37.50 บาท 
 

2.3 ค่าใช้จ่ายการผลิต เป็นค่าใช้จ่ายต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องกับการผลิตสินค้าซึ่งนอกเหนือจากวัตถุดิบทางตรง 
ค่าแรงทางตรง ค่าใช้จ่ายการผลิตเป็นตน้ทุนทางอ้อม คือให้ประโยชน์โดยภาพรวมกับการผลติสนิค้าแต่ละชนิด การค านวณ
ค่าใช้จ่ายการผลิตจ าแนกเป็นค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร และค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี ดังนี้ 
 (1) ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร เป็นค่าใช้จ่ายที่มีจ านวนเพิ่มขึ้น หรือลดลงได้ โดยขึ้นอยู่กับปริมาณ  
การผลิตและขาย แต่ค่าใช้จ่ายส่วนนี้มีลักษณะเป็นต้นทุนทางอ้อม ซึ่งเป็นการยากที่จะระบุได้ว่าหน่วยผลิตหนึ่ง ๆ  
ใช้ทรัพยากรเหล่านี้ไปจ านวนมากน้อยเท่าใด ได้แก่ ค่าแผ่นใส ค่าไฟฟ้า ค่าแก๊สหุงต้ม ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรส่วนนี้จ่าย
เป็นเงินสด ผลการศึกษาพบว่า ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรของแม่พิมพ์แบบเดิม ประกอบไปด้วย ค่าแผ่นใส จ านวน 30 บาท 
ค่าไฟฟ้า จ านวน 500 บาท และค่าแก๊สหุงต้ม จ านวน 100 บาท รวมเป็นค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร จ านวน 630 บาท 
ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรจะถูกปันส่วนให้กับหน่วยผลิต โดยค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรปันส่วนให้ผลิตภัณฑ์จานใบจากโดย
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ใช้แม่พิมพ์แบบเดิมจ านวน 630 บาท ปริมาณการผลิตต่อเดือนจ านวน 1,200 ใบ ดังนั้นต้นทุนค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร
ของจานใบจากเฉลี่ยจานละ 0.53 บาท 
 ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรแม่พิมพ์แบบใหม่ ประกอบด้วย ค่าแผ่นใส จ านวน 18 บาท ค่าไฟฟ้า จ านวน 
100 บาท และค่าแก๊สหุงต้ม จ านวน 30 บาท รวมเป็นค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร จ านวน 148 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตผัน
แปรจะถูกปันส่วนให้กับหน่วยผลิต โดยค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรปันส่วนให้ผลิตภัณฑ์จานใบจากโดยใช้แม่พิมพ์แบบใหม่
จ านวน 148 บาท ปริมาณการผลิตต่อก าลังการผลิตจ านวน 100 ใบ ดังนั้นต้นทุนค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรของจานใบจาก
เฉลี่ยจานละ 0.68 บาท ดังตารางที่ 3 
ตารางที่ 3 ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรปันส่วนเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ 

รายการ สัดส่วน 

จ านวนเงินปนัส่วนให้
ผลิตภัณฑ์ (บาท) 

ปริมาณการผลิตต่อ
เดือน (จาน) 

ต้นทุนเฉลี่ยต่อจาน 
(บาท) 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม่ 

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม ่

แม่พิมพ์
เดิม 

แม่พิมพ์
ใหม ่

ค่าแผ่นใส   30 18     
ค่าไฟฟ้า  500 100     
ค่าแก๊สหุงต้ม  100 30     

จานใบจาก 1.00 630 148 1,200 100 0.53 0.68 
รวม 0.53 0.68 

ที่มา : การสัมภาษณ์และการค านวณ 
 

(2) ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ เป็นค่าใช้จ่ายที่มีจ านวนเท่าเดิม ไม่เปลี่ยนไปตามปริมาณการผลิตและขาย 
ค่าใช้จ่ายในส่วนนี้ทางกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนาไม่เคยคิดค านวณร่วมด้วย ได้แก่ ค่าเสื่อมราคาเครื่องจักร 
ค่าเสื่อมราคาเป็นค่าใช้จ่ายทางบัญชีไม่ได้จ่ายเป็นเงินสดในแต่ละครั้งที่มีการใช้งาน ผลการศึกษาพบว่า ค่าใช้จ่ายการผลิต
คงที่ ประกอบไปด้วย ค่าเสื่อมราคาเครื่องจักร คือ เครื่องอัดร้อน จ านวน 1 เครื่อง ราคาทุน 120,000 บาท จ านวนปีท่ีคาด
ว่าจะใช้งานได้ 10 ปี และแม่พิมพ์ 1 อันราคาทุน 50,000 บาท จ านวนปีท่ีคาดว่าจะใช้งานได้ 10 ปี ดังนั้นค่าเสื่อมราคาต่อ
ปีเท่ากับ 17,000 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่จะถูกปันส่วนให้กับหน่วยผลิต  โดยค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ปันส่วนให้
ผลิตภัณฑ์จานใบจากจ านวน 17,000 บาท ปริมาณการผลิตจานโดยใช้แม่พิมพ์แบบเดิมต่อปีจ านวน 14,400 ใบ ดังนั้น
ต้นทุนค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ีของจานใบจากเฉลี่ยจานละ 1.18 บาท  

ปริมาณการผลิตโดยใช้แม่พิมพ์แบบใหม่ต่อปีจ านวน 28,800 จาน (คิดจากฐานปริมาณการผลิตต่อเดือน
จ านวน 1,200x2จาน) ดังนั้นต้นทุนค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ีของจานใบจากเฉลี่ยจานละ 0.59บาท ดังตารางที่ 4  

 

ตารางที่ 4 ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ีปันส่วน 

รายการ สัดส่วน 
จ านวนเงินปนัส่วนให้

ผลิตภัณฑ์ (บาท) 
ปริมาณการผลิตต่อปี (จาน) ต้นทุนเฉลี่ยต่อจาน (บาท) 
แม่พิมพ์เดิม แม่พิมพ์ใหม่ แม่พิมพ์เดิม แม่พิมพ์ใหม่ 

เครื่องอัดร้อน  12,000     
แม่พิมพ ์  5,000     
จานใบจาก 1.00 17,000 14,400 28,800 1.18 0.59 

รวม 1.18 0.59 
ที่มา : การสัมภาษณ์และการค านวณ 
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3. ต้นทุนที่ไม่เกี่ยวข้องกับการผลิต ได้แก่ ค่าใช้จ่ายในการขาย ค่าใช้จ่ายในการบริหารงาน จากข้อมูลสัมภาษณ์
การด าเนินงาน พบว่าไม่มีค่าใช้จ่ายในส่วนนี้ เนื่องจากเป็นการน าสินค้าไปออกร้านแสดงสินค้าของทางราชการซึ่งไม่เสีย
ค่าใช้จ่ายในการออกร้าน ส่วนการบริหารงานทั่วไปยังไม่มีค่าใช้จ่ายในส่วนนี้ด้วยเช่นกัน จากข้อมูลเกี่ยวกับต้นทุนการผลิต
และต้นทุนที่ไม่เกี่ยวข้องกับการผลิต สามารถน ามาสรุปรายการต้นทุนรวมที่เป็นเงินสด ส าหรับผลิตภัณฑ์จานใบจาก  
ผลการศึกษาพบว่า ต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิมที่เป็นเงินสด คือ วัตถุดิบทางตรงรวม 2.48 บาท (ร้อยละ 82.53) 
ได้แก่ ใบจาก 1.60 บาท (ร้อยละ 53.25) และแป้งมันส าปะหลัง 0.88 บาท (ร้อยละ 29.28) และค่าใช้จ่ายการผลิต ได้แก่ 
ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 0.53 บาท (ร้อยละ 17.47) ต้นทุนรวมต่อหน่วย คือ 3.01 บาทต่อจาน ถ้าค านวณต้นทุนตาม
หลักบัญชีแล้ว ผลการศึกษาพบว่า ต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิมตามหลักบัญชีคือ วัตถุดิบทางตรงรวม 2.48 บาท 
(ร้อยละ 21.22) ได้แก่ ใบจาก 1.60 บาท (ร้อยละ 13.69) และแป้งมันส าปะหลัง 0.88 บาท (ร้อยละ 7.53) ค่าแรงงาน
ทางตรงรวม 7.50 บาท (ร้อยละ 64.18) และค่าใช้จ่ายการผลิตรวม 1.705 (ร้อยละ 14.59) ได้แก่ ค่าใช้จ่ายการผลิตผัน
แปร 0.53 บาท (ร้อยละ 4.49) ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 1.18 บาท (ร้อยละ 10.10) ต้นทุนรวมต่อหน่วย คือ 11.69 บาท จะ 

ต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่ท่ีเป็นเงินสดคือ วัตถุดิบทางตรงรวม 1.86 บาท (ร้อยละ 73.35) ได้แก่ ใบจาก 
0.80 บาท (ร้อยละ 31.55) และแป้งมันส าปะหลัง 1.06 บาท (ร้อยละ 41.80) และค่าใช้จ่ายการผลิต ได้แก่ ค่าใช้จ่ายการ
ผลิตผันแปร 0.68 บาท (ร้อยละ 26.65) ต้นทุนรวมต่อหน่วย คือ 2.54 บาทต่อจาน ถ้าค านวณต้นทุนตามหลักบัญชีแล้ว 
ผลการศึกษาพบว่า ต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่ตามหลักบัญชีคือ วัตถุดิบทางตรงรวม 1.86 บาท (ร้อยละ 30.36) 
ได้แก่ ใบจาก 0.80 บาท (ร้อยละ 13.06) และแป้งมันส าปะหลัง 1.06 บาท (ร้อยละ 17.30) ค่าแรงงานทางตรงรวม 3.00 
บาท (ร้อยละ 48.97) และค่าใช้จ่ายการผลิตรวม 1.27 (ร้อยละ 20.67) ได้แก่ ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 0.68 บาท  
(ร้อยละ 11.03) ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 0.59 บาท (ร้อยละ 9.64) ต้นทุนรวมต่อหน่วย คือ 6.13 บาท  

จากการค านวณต้นทุนจานใบจากเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่  เห็นได้ว่า ต้นทุน
จานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์ใหม่ที่เป็นเงินสดต้นทุนรวมต่อหน่วยจะต ่ากว่าต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิม
และแม่พิมพ์ใหม่ตามหลักบัญชี เนื่องจากการค านวณต้นทุนจานท่ีเป็นเงินสดไม่น าค่าแรงงานและค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ใน
การค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์เนื่องจากเป็นการร่วมมือกันท าของสมาชิกในกลุ่มหลักจากว่างจากอาชีพหลักจึงไม่ได้คิด
ค่าแรงงานให้แก่สมาชิก จะน าผลก าไรที่ได้จากการขายมาแบ่งให้สมาชิกในภายหลังและใช้พื้นที่ของประธานกลุ่มในการ
ผลิตบรรจุภัณฑ์จึงไม่ได้น าค่าใช้จ่ายการผลิตบางส่วนมาใช้ในการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ ท าให้ต้ นทุนผลิตภัณฑ์ยังไม่
ถูกต้อง เมื่อใช้การค านวณต้นทุนจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์ใหม่ตามหลักบัญชีแล้ว ต้นทุนรวมต่อหน่วย
เพิ่มขึ้น เนื่องจากมีการน าค่าแรงงานและค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่มาค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ท าให้ได้ต้นทุนที่แท้จริง   
ดังตารางที่ 5 

 

ตารางที่ 5 โครงสร้างต้นทุนจานใบจากเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ 

รายการ 
ต้นทุนที่เป็นเงินสด ต้นทุนตามหลักบัญช ี

จานใบจาก  
(แม่พิมพ์เดิม) 

จานใบจาก 
(แม่พิมพ์ใหม)่ 

จานใบจาก  
(แม่พิมพ์เดิม) 

จานใบจาก 
(แม่พิมพใ์หม)่ 

วัตถุดิบทางตรง         
  ใบจาก 1.60 53.25% 0.80 31.55% 1.60 13.69% 0.80 13.06% 
  แป้งมันส าปะหลัง 0.88 29.28% 1.06 41.80% 0.88 7.53% 1.06 17.30% 
วัตถุดิบทางตรงรวม 2.48 82.53% 1.86 73.35% 2.48 21.22% 1.86 30.36% 
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รายการ 
ต้นทุนที่เป็นเงินสด ต้นทุนตามหลักบัญช ี

จานใบจาก  
(แม่พิมพ์เดิม) 

จานใบจาก 
(แม่พิมพใ์หม)่ 

จานใบจาก  
(แม่พิมพ์เดิม) 

จานใบจาก 
(แม่พิมพใ์หม)่ 

ค่าแรงงานทางตรง 
  ค่าแรงงานผลิตจานใบจาก 0.00 0.00% 0.00 0.00% 7.50 64.18% 3.00 48.97% 

ค่าแรงงานทางตรงรวม 0.00 0.00% 0.00 0.00% 7.50 64.18% 3.00 48.97% 
ค่าใช้จ่ายการผลิต         
  ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 0.53 17.47% 0.68 26.65% 0.53 4.49% 0.68 11.03% 
  ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 0.00 0.00% 0.00 0.00% 1.18 10.10% 0.59 9.64% 
ค่าใช้จ่ายการผลิตรวม 0.53 17.47% 0.68 26.65% 1.71 14.59% 1.27 20.67% 

ค่าใช้จ่ายการขายและบรหิาร 
  ค่าใช้จ่ายการขายและ
บริหารผันแปร 

0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 

  ค่าใช้จ่ายการขายและ
บริหารคงที ่

0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 

ค่าใช้จ่ายการขายและ
บริหารรวม 

0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 0.00 0.00% 

ต้นทุนรวมต่อหน่วย 3.01 100.00% 2.54 100.00% 11.69 100.00% 6.13 100.00% 

4. การค านวณก าไรขั้นต้นต่อหน่วยและอัตราก าไรขั้นต้นของจานใบจากเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิม
และแม่พิมพ์แบบใหม่ ผลการศึกษาพบว่า ก าไรขั้นต้นต่อหน่วยของจานใบจากแม่พิมพ์แบบเดิม คือ 11.32 บาทต่อจาน 
อัตราก าไรขั้นต้นเท่ากับ 56.60% และก าไรขั้นต้นต่อหน่วยของจานใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่ คือ 6.41 บาทต่อจาน อัตรา
ก าไรขั้นต้นเท่ากับ 64.10% จะเห็นได้ว่า ต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากแม่พิมพ์แบบใหม่มี
อัตราก าไรขั้นต้นที่สูงกว่าแม่พิมพ์แบบเดิม เนื่องจากแม่พิมพ์แบบใหม่สามารถผลิตจานได้ 2 จานต่อครั้ง ท าให้มีก าลัง 
การผลิตที่เพิ่มขึ้น ส่งผลให้ต้นทุนการผลิตลดลง จึงท าให้มีอัตราก าไรที่เพ่ิมขึ้น ดังตารางที่ 6 

ตารางที่ 6 ก าไรขั้นต้นต่อหน่วยและอัตราก าไรขั้นต้นของจานใบจากเปรียบเทียบระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์
แบบใหม ่

 จานใบจาก (แม่พิมพ์เดิม) จานใบจาก (แม่พิมพ์ใหม่) 
ราคาขายต่อหน่วย 20.00 10.00 
ต้นทุนการผลิตต่อหน่วย 8.68 3.59 
ก าไรขั้นต้นต่อหน่วย 11.32 6.41 
อัตราก าไรขั้นต้น 56.60% 64.10% 

 

สรุปผลและอภิปรายผลการวิจัย  
 การศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อ (1) ค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก  
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรังและ (2) เปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของ
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บรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วม
ใจพัฒนา วิธีการที่ใช้ในการศึกษา คือ การสัมภาษณ์และสังเกตการณ์ภาคสนามในพื้นที่จริงเพื่อเก็บรวบรวมข้อมูล  
การวิเคราะห์ข้อมูลโดยใช้สูตรทางการบัญชีในการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ และน าข้อมูลที่รวบรวมได้มาน าเสนอข้อมูลใน
รูปแบบการค านวณทางการบัญชี โดยใช้แนวคิดตามหลักการบัญชี ผลการวิจัย พบว่า (1) ต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์
อาหารรักษ์โลกจากใบจากของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง ประกอบด้วย ค่า
วัตถุดิ บทางตรง 2 .48 บาท  ค่ าแรงทางตรง 7 .50 บาท  ค่ าใช้จ่ ายการผลิต  630 บาท  ค่ าใช้จ่ ายการผลิต  
ผันแปร 0.53 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ 17,000 บาท ต้นทุนรวมต่อหน่วยที่เป็นเงินสด 3.01 บาท ต้นทุนรวมต่อหน่วย
ตามหลักบัญชี 11.69 บาท จะเห็นได้ว่าต้นทุนตามหลักบัญชีจะมีต้นทุนที่สูงกว่าต้นทุนที่เป็นเงินสด การค านวณต้นทุนที่
เป็นเงินสดมาจากการค านวณวัตถุดิบทางตรง ไม่รวมค่าแรงงานในการผลิตเนื่องจากเป็นการผลิตของสมาชิกในกลุ่มที่
ช่วยกันท าวิสาหกิจชุมชนจึงไม่น าค่าแรงงานในใช้ในการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ สอดคล้องกับณัฏฐ์พล จงพิทักษ์สกุล และ
ดวงรัตน์ โพธ์ิเงิน (2563) ที่พบว่า การค านวณต้นทุนการผลิตปลาร้าทอดสมุนไพร และปลาร้าสับของกลุ่มบ้านคลองทราย
นั้น มาจากต้นทุนวัตถุดิบทางตรง ไม่รวมค่าแรงงานและค่าใช้จ่ายการผลิตเนื่องจากเป็นการผลิตของสมาชิกในกลุ่ม และ
อุปกรณ์การผลิตที่ใช้ ก็เป็นสิ่งที่มีอยู่แล้วในครัวเรือน ท าให้มีต้นทุนการผลิตในแต่ละผลิตภัณฑ์ต ่ากว่าต้นทุนการผลิตตาม
หลักการบัญชี ซึ่งเหมือนกันกับภาวินีย์ ธนาอนวัช (2563), สมเกียรติ์ อินตาวงค์ (2564) และพิมพ์ผกา ใจมุข (2564)     
(2) เปรียบเทียบต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่
ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา พบว่า ต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากโดยใช้
แม่พิมพ์แบบใหม่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง มีต้นทุนที่ต ่ากว่าแม่พิมพ์
แบบเดิม จึงท าให้มีก าไรขั้นต้นต่อหน่วย และอัตราก าไรขั้นต้นที่สูงกว่าร้อยละ 64.10 สอดคล้องกับพิมพ์ผกา ใจมุข (2564)  
ที่พบว่า ชุมชนมีการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ครบถ้วน กล่าวคือได้มีการน าวัตถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และ
ค่าใช้จ่ายการผลิตมารวมค านวณเป็นต้นทุนผลิตภัณฑ์ท าให้กลุ่มต้นทุนผลิตภัณฑ์ทราบถึงจุดคุ้มทุนของผลิตภัณฑ์ เนื่องจาก
มีการบริหารต้นทุนทีม่ีประสิทธิภาพ ผลตอบแทนสูงกว่าต้นทุน น าไปสู่การสะท้อนผลการด าเนินงานท่ีแท้จริงของชุมชน 
 

ข้อเสนอแนะ  
 1. ข้อเสนอแนะในการน าผลการวิจัยไปใช้ประโยชน์ 
 1.1 ผลการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ผู้ผลิตบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจาก กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่ง
กระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง สามารถใช้เป็นต้นแบบในการค านวณต้นทุนที่ถูกต้องตามหลักการ
บัญชี เพื่อใช้เป็นแนวทางในการปรับปรุงคุณภาพและลดต้นทุนการผลิตจานใบจากและพัฒนาการด าเนินงาน  โดยการ
ทราบต้นทุนที่แท้จริงจากการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ที่ถูกหลักการบัญชีสามารถน าไปปรับปรุงและพัฒนาการด าเนินงาน
เพือ่วางแผนการด าเนินงานต่อไปได้ 
 1.2 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง สามารถผลการวิจัยครั้งนี้ไปใช้
ประกอบการพิจารณาในการผลิตบรรจุภัณฑ์อาหารรักษ์โลกจากใบจากระหว่างแม่พิมพ์แบบเดิมและแม่พิมพ์แบบใหม่   
เพื่อเพ่ิมก าลังการผลิตและลดต้นทุนการผลิตลง 

1.3 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนต่างๆ หรือผู้ประกอบการใหม่ที่มีความสนใจสามารถน าผลงานวิจัยในครั้งนี้ ไปใช้ใน
การเพิ่มองค์ความรู้เกี่ยวกับวิธีการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ ใช้เป็นแนวทางในปรับปรุงการด าเนินงานด้านต่าง ๆ รวมถึง
ด้านต้นทุนและผลตอบแทนที่เกิดขึ้นจากการด าเนินงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน และสามารถใช้เป็นฐานข้อมูลส าหรับ
การศึกษาในอนาคตที่เกี่ยวข้องกับการศึกษาการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ของบรรจุภัณฑ์อื่นได้ 
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 2. ข้อเสนอแนะในการวิจัยคร้ังต่อไป 
การศึกษาครั้งนี้มีข้อจ ากัดบางอย่าง อาทิ ประชากรและกลุ่มตัวอย่างที่ถูกใช้ในการศึกษาครั้งนี้เป็นกลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนทุ่งกระบือร่วมใจพัฒนา อ าเภอย่านตาขาว จังหวัดตรัง เท่านั้น เนื่องจากยังมีกลุ่มวิสาหกิจในจังหวัด 
อื่น ๆ ของประเทศไทยที่ยังไม่ได้มีการศึกษา การค านวณต้นทุนในการศึกษาครั้งนี้ใช้รูปแบบการค านวณต้นทุนผลิตภัณฑ์ 
ซึ่งยังมีรูปแบบการค านวณต้นทุนแบบอื่นที่ยังไม่ได้มีการศึกษา งานวิจัยในอนาคตควรมีการศึกษาเรื่องการค านวณต้นทุน
ของบรรจุภัณฑ์โดยใช้รูปแบบและประชากรและกลุ่มตัวอย่างอ่ืน ๆ เพื่อเปรียบเทียบผลการศึกษา 
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