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บทคัดยอ 

 

ปจจุบันการบริโภคเนื้อสุกรอาจไดรับความเสี่ยงมีสาเหตุจากโรคระบาด การปนเปอนของเชื้อโรค หรือการใช

สารเคมีในกระบวนการเลี้ยง สงผลใหผูบริโภคคำนึงถึงคุณภาพและความปลอดภัยมากขึ้น ทั้งนี้กรมปศุสัตวไดจัดตั้ง

โครงการตราสัญลักษณปศุสัตว OK ขึ้น เพื่อรับรองสถานที่จำหนายเนื้อสัตวใหเปนไปตามมาตรฐานและความปลอดภัย 

การศึกษานี้จึงมีวัตถุประสงคหลักเพื่อศึกษาการรับรูตราสัญลักษณปศุสัตว OK ของผูบริโภค รวมถึงวิเคราะหปจจัย       

ที่สงผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลกัษณปศุสัตว OK จากการศึกษากลุมตัวอยาง จำนวน 279 คน 

ในพื้นที่ตลาดสดกรุงเทพมหานคร ผลการศึกษาพบวา ผูบริโภคเคยเห็นและรูจักตราสัญลักษณปศุสัตว OK คิดเปน        

รอยละ 15.10 ภายหลังจากการไดรับขอมูลเกี่ยวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK พบวา ผูบริโภคจะเปลี่ยนมาซื้อเนื้อสุกร

จากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK อยางแนนอนรอยละ 73.10 ทั้งน้ี ปจจัยที่มีอิทธิพลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรสด 

จากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ไดแก ปจจัยดานพฤติกรรมในการสังเกตเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK ปจจัย 

การรับรูความเสี่ยงดานการลักลอบนำเขาเนื้อสุกรเถื่อน ความรูความเขาใจดานความเสี่ยง และปจจัยดานทัศนคติที่มีตอ

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK ดังนั้น เพื่อใหผูบริโภคสามารถเขาถึงรานจำหนายเนื้อสุกรที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK            

ไดอยางทั่วถึง กรมปศุสัตวควรใหการสนับสนุนและประชาสัมพันธใหผู บริโภครู จัก รวมถึงสรางแรงจูงใจใหแก

ผูประกอบการเลี้ยงและจำหนายเนื้อสุกรไดตระหนักถึงความสำคัญดานอาหารปลอดภัยมากขึ้น 
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Abstract 

 

Currently, the consumption of pork may pose risks due to disease outbreaks, contamination, 

or the use of chemicals in the rearing process. This problem has led consumers to pay more attention 

to the quality and safety of pork products. To address these issues, the Department of Livestock 

Development has established the "Livestock OK" Certificate Program to certify outlets selling animal 

products that meet safety and quality standards. This study aims to investigate consumer awareness 

of the "Livestock OK" Certificate and analyze factors influencing consumers' decisions to purchase fresh 

pork from outlets displaying the certificate. Based on a sample of 279 individuals in fresh markets in 

Bangkok, the study finds that 15.10% of respondents are aware of the "Livestock OK" Certificate. After 

receiving information about the "Livestock OK" certificate, 73.10% of respondents indicated they would 

definitely purchase fresh pork from vendors with the certification. The factors influencing this decision 

include behavioral observations of the "Livestock OK" Certificate, awareness of the risk of illicit pork 

imports, knowledge and understanding of risks, and attitudes towards the certificate. Therefore, to 

enable consumers to access pork vendors with the "Livestock OK" Certificate more widely, the 

Department of Livestock Development should provide support and promote consumer awareness. In 

addition, the Department of Livestock Development should encourage pork farmers and vendors to 

recognize the importance of food safety. 
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1. บทนำ 

 

ปจจุบันความปลอดภัยดานอาหารเปนประเด็นที่ผ ู บริโภคไดตระหนักและใหความสำคัญเปนลำดับตน 

เนื่องจากสถานการณโรคระบาดที่เกิดขึ ้นอยางตอเนื่องสงผลใหผู บริโภคเกิดการตื ่นตัวดานคุณภาพและคำนึงถึง       

ความปลอดภัยในการเลือกซื้อวัตถุดิบ เพ่ือใชประกอบอาหารบริโภคภายในครัวเรือนเพ่ิมขึ้น โดยภาครัฐไดมีการผลักดัน

และจัดตั ้งนโยบายสงเสริมความปลอดภัยดานอาหารขึ ้นเพื ่อเปนการกระตุ นและสนับสนุนใหผู ผล ิตคำนึงถึง             

ความปลอดภัยของผูบริโภคเปนหลัก (Haepruek, 2013) 

โดยหนึ่งในสินคาหลักที่ผูบริโภคเลือกใชในการประกอบอาหาร คือ เนื้อสุกร อยางไรก็ตามแนวโนมในป 2565 

คาดวาการบริโภคสุกรลดลงรอยละ 0.89 (The Swine Raisers Association of Thailand, 2021) เนื่องจากการระบาด

ของโรคอหิวาตแอฟริกาในสุกร (African swine fever: ASF) ถึงแมจะไมใชโรคติดตอระหวางคนกับสัตว แตสามารถ

สงผลกระทบตอระบบเศรษฐกิจและอุตสาหกรรมการเล ี ้ยงส ุกร (Bureau of Disease Control and Veterinary 

Services, 2019) การติดเชื้อสเตรฟโตคอกคัส ซูอิส (Streptococcus Suis) หรือโรคไขหูดับ เกิดจากเชื้อแบคทีเรีย

สามารถติดตอจากสัตวสูคนไดผานการบริโภคเนื้อสุกรที่ไมผานการปรุงสุกสงผลใหเกิดการติดเชื้อในกระแสเลือด และ

สูญเสียการไดยิน (National Institute of Health of Thailand, 2019) การลักลอบนำเขาเนื้อสุกรเถื่อน อาจสงผลให

เกษตรกรเสี่ยงที่จะลมสลายจากการที่ไมสามารถแขงขันดานราคากับเน้ือสุกรท่ีลกัลอบนำเขาที่มตีนทุนต่ำกวา นอกจากนี้

ยังมกีารใชยาปฏิชีวนะ รวมถึงสารเรงเนื้อแดงในกระบวนการเลี้ยงและการปนเปอนของเช้ือแบคทีเรียขณะขนสง เปนตน 

ซึ่งอาจกอใหเกิดอันตรายตอรางกายได  

จากปญหาขางตนกรมปศุสัตวไดดำเนินการภายใตโครงการตราสัญลักษณปศุสัตว OK ที่รับรองรานจำหนาย

เนื้อสัตว ประกอบดวย เนื้อสัตวผลิตจากฟารมที่ไดมาตรฐาน (GAP) มาจากโรงฆาที่ไดรับอนุญาตถูกตองตามกฎหมาย 

สถานที่จำหนายสะอาดถูกสุขลักษณะและสามารถตรวจสอบยอนกลับที่มาของกระบวนการผลิตได ทำใหทราบถึง

แหลงที่มาอยางชัดเจน (Bureau of Livestock Standards and Certification, 2017) โดยราคาของผลิตภัณฑประเภท

เนื ้อสัตว และไขสดที ่จำหนายภายในรานที ่อยู ภายใตการรับรองตราสัญลักษณปศุสัตว OK นั ้น ไมไดแตกตาง            

จากรานจำหนายทั่วไป เพื่อเปนการเพิ่มทางเลือกและสรางความมั่นใจในความปลอดภัย รวมถึงความเหมาะสมในการ

บริโภคใหแกผูบริโภค 

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK เปนมาตรฐานที่ไดรับการรับรองจากหนวยงานของภาครัฐ อยางไรก็ตาม ผูบริโภค  

ที่เคยเห็นและรูจักตราสัญลักษณปศุสัตว OK ยังมีจำนวนไมมากนัก และผูประกอบการรานจำหนายเนื้อสุกรที่ไดรับ    

การรับรองตราสัญลักษณดังกลาวมีเพียงบางสวนเทานั้น สงผลใหผูบริโภคเขาถึงรานจำหนายเนื้อสุกรที่มีตราสัญลกัษณ       

ปศุสัตว OK ไดยาก (Asawaruangpipop, 2021) ขณะที่ผลการวิจัยที่ผานมาพบวา ระดับความคิดเห็นของผูบริโภค     

ในการเลือกซื้อชิ้นสวนสุกรไดใหความสำคัญทางดานความปลอดภัย และรสชาติอยูในระดับเห็นดวยมากที่สุด รองลงมา 

คือ ดานคุณภาพอยูในระดับเห็นดวยมาก (Asawaruangpipop, 2021) รวมถึงกระบวนการผลิต ความสดของเนื้อสุกร 

และสถานที่จำหนายที่เขาถึงไดงายถูกหลักสุขอนามัยและสะอาด (Sangkumchaliang et al., 2020) โดยเฉพาะอยางยิ่ง

ผูบริโภคมีความพยายามที่จะซื้ออาหารสดที่มีฉลากหรือมาตรฐานความปลอดภัย (Sriwaranun, 2013) เพ่ือใหไดบริโภค
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อาหารที่มีคุณภาพ ไดมาตรฐาน และมีการควบคุมตรวจสอบตั้งแตตนจนถึงมือของผูบริโภค (Phoemchalard et al., 

2021) 

ถึงแมวาผูบริโภคเนื้อสุกรจะมีแนวโนมคำนึงถึงคุณภาพและความปลอดภัยของสินคาเพิ่มมากขึ้น ตลอดจน

ภาครัฐมีการสงเสริมและผลักดันนโยบายความปลอดภัยดานอาหารจากภาครัฐใหแกผูบริโภคอยางตอเนื่อง แตในบริบท

วิจัยที่ผานมานั้น ยังคงขาดงานวิจัยที่เกี่ยวของกับการรับรูตราสัญลักษณที่รับรองดานอาหารปลอดภัย และความเสี่ยง          

ที ่เกิดจากการบริโภคเนื ้อสุกรสด เพื ่อเปนการสงเสริมใหผู บริโภคและผู ประกอบการตระหนักถึงคุณภาพและ           

ความปลอดภัยและเพื่อเปนหลักฐานเชิงประจักษในการสนับสนุนการออกแบบนโยบายที่เก่ียวของในอนาคต 

ดังนั้น การศึกษาในครั้งน้ีจึงมีวัตถุประสงคหลักเพื่อศึกษาการรับรูความเสี่ยงของผูบริโภคในการซื้อเนื้อสุกรสด 

การรับรูเกี ่ยวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK และศึกษาปจจัยที่สงผลตอการซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณ        

ปศุสัตว OK วาผูบริโภคไดใหความสำคัญมากนอยเพียงใด เพื่อเปนการสงเสริมใหภาครัฐเขาถึงกลุมผู บริโภคได        

อยางแทจริง และเปนแนวทางสนับสนุนใหผูประกอบการหันมาเขารวมการรับรองตราสัญลักษณปศุสัตว OK รวมถึง

ประกอบธุรกิจจำหนายเนื้อสุกรสดไดอยางแพรหลาย โดยคำนึงถึงคุณภาพและความปลอดภัย เพื่อตอบสนองตาม          

ความตองการของผูบริโภคมากขึ้น  

 

2. วัตถุประสงค 

 

2.1 เพ่ือศึกษาการรับรูความเสีย่งของผูบริโภคในการซื้อเนื้อสุกรสด การรับรูเกี่ยวกับตราสญัลักษณปศุสัตว OK  

2.2 เพ่ือศึกษาปจจัยที่สงผลตอการซื้อเน้ือสุกรสดจากรานทีม่ีตราสญัลักษณปศุสตัว OK ของผูบริโภค 

 

3. การทบทวนวรรณกรรม และกรอบแนวคิด 

 

3.1 การทบทวนวรรณกรรม 

การศึกษาครั้งนี้ไดรวบรวมงานวิจัยที่เกี ่ยวของไวเพื่อใชเปนแนวทางในการวางแผนดำเนินงานและพัฒนา

แนวคิดใหสอดคลองกับวัตถุประสงคขางตน โดยการรับรูความเสี่ยงเปนความสามารถในการประเมินคาความเสี่ยงที่

ผูบริโภคตองเผชิญจากการตัดสินใจซื้อสินคาหรือบริการนั้นๆ (Kotler & Armstrong, 2001) ทั้งนี้ความเสี่ยงจึงถือเปน

ตัวกำหนดและสิ่งจำเปนตอการพิจารณาในการตัดสินใจซื้อสินคาหรือบริการ (Brehmer, 1994) จากการศึกษางานวิจัย 

ที่ผานมาพบวา การรับรูขอมูลเชิงลบซึ่งเกี่ยวของกับความเสี่ยงของโรคระบาดตางๆ ที่เกิดขึ้นในสุกรจะสงผลใหการรับรู

ของผูบริโภคดานคุณคาทางอาหาร สุขภาพ และความปลอดภัยเปนลบ รวมถึงความตั้งใจในการบริโภคเนื้อสุกรลดลง

รอยละ 30 (Verbeke & Liu, 2014) ทั้งนี้ กลุ มตัวอยางของผูบริโภคเนื ้อสุกรในประเทศเวียดนามที่กังวลในเรื ่อง          

ของความปลอดภัยและรับรูถึงความเสี่ยงในการบริโภคเนื้อสุกรที่มีการปนเปอนของเชื้อ ASF ไดใหความเห็นวา ถาหาก

สามารถตรวจสอบที่มาของเนื้อสุกรได จะชวยเพิ่มความเชื ่อมั ่นมากขึ ้นสำหรับการบริโภค (Dang & Tran, 2020) 

นอกจากนี้ การติดฉลากบนผลิตภัณฑเนื้อสุกร เพื ่อรับรองมาตรฐานความปลอดภัย รวมถึงการคำนึงถึงสวัสดิภาพ      

ของสัตวเปนอีกหนึ่งทางเลือกในการเพ่ิมมูลคาและความเช่ือมั่นใหแกผูบริโภค (Lai et al., 2018) 
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

ดานการเลือกซื้อเนื้อสุกรใหปลอดภัยถูกตองตามหลักอนามัยและคำแนะนำของกรมปศุสัตวนั้น ผูบริโภค       

ควรเลือกซื้อจากแหลงจำหนายที่ผานการรับรองมาตรฐาน มีตราสัญลักษณและมาตรฐานรับรองจากหนวยงานของ

ภาครัฐ ทั้งนี้ตราปศุสัตว OK ไดถูกจัดตั้งโดยการดูและและควบคุมจากกรมปศุสัตวที่ตองการบูรณาการงานดานอาหาร

ปลอดภัยเปนตราสัญลักษณประจำสถานที่จำหนายเนื ้อสัตวที ่ไดรับการรับรองจากกรมปศุสัตว ซึ ่งประกอบดวย

หลักเกณฑ 4 ขอ ไดแก (1) เนื้อสัตวผลิตจากฟารมที ่ไดมาตรฐาน (GAP) (2) มาจากโรงฆาหรือโรงชำแหละที่ไดรับ

อนุญาตถูกตองตามกฎหมาย (3) สถานที่จำหนายสะอาดถูกสุขลักษณะ และ (4) สามารถตรวจสอบยอนกลับที่มาของ

กระบวนการผลิตได ทำใหทราบถึงแหลงท่ีมาอยางชัดเจน (Kanjanapusit, 2021) 

นอกจากนี้งานวิจัยที่เกี่ยวของที่ผานมาพบวา ปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดของผูบริโภคสามารถ

แบงออก 4 ดานที่สำคัญ ไดแก ดานบุคคล ดานการรับรองมาตรฐานความปลอดภัย ดานทัศนคติ และดานการรับรู          

โดยปจจัยสวนบุคคล เชน อายุ ระดับการศึกษา และอาชีพ มีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อหมู ตลอดจนเนื้อสัตวอื่นๆ         

ที่แตกตางกัน (Akarapisit, 2021; Haepruek, 2013; Hengphrathani, 2019; Premashthira & Photchanaprasert, 

2020; Sriwaranun, 2013) ยิ่งไปกวานั้นงานวิจัยผานมายังชี้ใหเห็นวา กลุมผูบริโภคมีแนวโนมในการใหความใสใจและ

ตระหนักเก่ียวกับการรับรองมาตรฐานความปลอดภัยเพ่ิมมากข้ึน (Dang & Tran, 2020; Lai et al., 2018; Verbeke & 

Liu, 2014; Wang & Yueh, 2020) ตลอดจนการมีทัศนคติที่ดีเกี่ยวกับการเลือกซื้อเนื้อสัตวจะทำใหผูบริโภคมีโอกาสที่

จะตัดสินใจซื ้อเนื้อสัตวเพื่อการบริโภคเพิ ่มมากขึ ้น (Haepruek, 2013; Hengphrathani, 2019; Pennings et al., 

2002; Wang & Yueh, 2020) นอกจากนี้ งานวิจัยที่ผานมายังชี้ใหเห็นถึงความสัมพันธของการรับรูความเสี่ยงจาก     

การซื้อเนื้อสัตวสดกับการตัดสินใจซื้อ โดยพบวาถาหากกลุมตัวอยางผูบริโภคมีการรับรูความเสี่ยงทางดานตางๆ ที่อาจ 

จะเกิดขึ้นจากการซื้อเนื้อสัตวที่ดีขึ ้น จะมีโอกาสทำใหผูบริโภคมีการตัดสินใจซื้อเนื้อสัตวเพื่อการบริโภคที่เพิ่มขึ้นได 

(Akarapisit, 2021; Haepruek, 2013; Pennings et al., 2002) 

จากการทบทวนวรรณกรรมที่ผานมาขางตน ผูวิจัยไดมีการศึกษาเฉพาะเจาะจงในสวนของการรับรูความเสี่ยง

ตางๆ ที่เกิดขึ้นจากการซื้อเนื้อสุกรสด ไดแก ความเสี่ยงที่เกิดจากการปนเปอนเชื้อ ASF เชื้อโรคไขหูดับ เชื้อแบคทีเรีย

ขณะขนสง การใชยาปฏิชีวนะ สารเรงเนื ้อแดงในการเลี้ยง และการลักลอบนำเขาเนื ้อสุกรเถื ่อน รวมถึงการรับรู        

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK ประกอบดวย ความเสี่ยงในการรับประทานเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK 

ความนาเชื่อถือของรานจำหนายเนื้อสุกรสดที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK และความกังวลหากตองเลือกซื้อเนื้อสุกรสด

จากรานที่ไมมีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ซึ่งสงผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรของผูบริโภค ทั้งนี้ตราสัญลักษณดังกลาว         

ไดครอบคลุมทั้งในของสถานที่จำหนาย โรงชำแหละที่ถูกตองตามกฎหมาย มาตรฐานเนื้อสัตว รวมถึงสามารถตรวจสอบ

ถึงท่ีมาของกระบวนการผลิตได 
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ตารางที่ 1 การสังเคราะหปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดของผูบริโภค 

รายละเอียด ดานบุคคล ดานการรับรองมาตรฐาน

ความปลอดภัย 

ดานทัศนคติ ดานการรับรู 

Akarapisit (2021)     

Dang and Tran (2020)     

Premashthira and 

Photchanaprasert (2020) 

    

Wang and Yueh (2020)     

Hengphrathani (2019)     

Lai et al. (2018)     

Verbeke and Liu (2014)     

Haepruek (2013)     

Sriwaranun (2013)     

Pennings et al. (2002)     

 

3.2 กรอบแนวคิด 

เนื่องจากสถานการณการแพรระบาดของโรคตางๆ สงผลใหผูบริโภคคำนึงถึงความปลอดภัยเปนหลัก ผูวิจัย         

จึงไดรวบรวมปญหาที่เกิดข้ึนจากการบริโภคเนื้อสุกร อีกทั้งไดศึกษาทบทวนวรรณกรรมที่เก่ียวของกับการรับรูความเสี่ยง

ในการบริโภคเนื้อสุกรสด และตราสัญลักษณปศุสัตว OK รวมถึงพฤติกรรมการเลือกซื ้อเนื ้อสุกรสด โดยเชื ่อมโยง          

เพ่ือศึกษาปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจเลือกซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK (ภาพที่ 1) 
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

การรับรู พฤติกรรมการเลือกซ้ือเนื้อสุกรสดของผูบริโภค 

ตราสญัลักษณปศสัุตว OK ความเสี่ยงในการบริโภคเน้ือสุกรสด 

การตัดสินใจเลอืกซื้อเนื้อสุกรที่มีตราสญัลักษณปศุสตัว OK 

ผูบริโภคตระหนักถึงความเส่ียงในการบริโภคเนื้อสุกรสด  

และใหความสำคัญตอความปลอดภยัดานอาหารมากนอยเพียงใด 

ขอเสนอแนะแนวทางสนับสนุนใหแกกรมปศุสัตวหรือหนวยงานที่เกี่ยวของ

เขาถึงผูบริโภคในการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศสุัตว OK 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 1 กรอบแนวคิดการวิจัย 

 

4. วิธีการดำเนินงานวิจัย 

 

การวิจัยฉบับนี้เพ่ือศึกษาการรับรูความเสี่ยงของผูบริโภคในการซื้อเนื้อสุกรสด การรับรูเกี่ยวกับตราสัญลักษณ

ปศุสัตว OK และศึกษาปจจัยที ่สงผลตอการซื้อเนื ้อสุกรสดจากรานที ่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ของผู บริโภค           

โดยรวบรวมขาวสารและงานวิจัยที่เกิดขึ้นเกี่ยวกับการบริโภคเนื้อสุกรตั้งแตอดีตจนถึงปจจุบัน รวมถึงปจจัยความเสี่ยง

ดานตางๆ ที่เกิดขึ้น และสัญลักษณมาตรฐานรับรองความปลอดภัยทั้งในสวนของเนื้อสัตวและสินคาเกษตร เพื่อใชเปน

แนวทางในการพัฒนาแบบสอบถามและเพื ่อคนหาวิธีการดำเนินการวิจัยที ่สามารถใหคำตอบในการศึกษาได           

อยางเหมาะสม ตลอดจนใชเครื่องมือการทดสอบ Cronbach Alpha เพ่ือตรวจสอบความนาเชื่อถือของแบบสอบถาม 

 

4.1 รายละเอียดของประชากรและกลุมตัวอยาง 

การกำหนดขนาดตัวอยางในการศึกษาครั้งนี้ไดใชหลักการของ Hair et al. (2010) ซึ ่งมีอัตราสวนแนะนำ

ระหวางกลุ มตัวอยางจำนวนพารามิเตอร (ตัวแปรอิสระ) ที ่ม ีความเหมาะสมในการวิเคราะหดวย Multiple 

Discriminant ที่ดีควรมีอัตราสวน 20 ตัวอยาง ตอ 1 ตัวแปรอิสระ ดังนั้น จากการกำหนดตัวแปรที่ใชในการศึกษา
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ขางตนมีจำนวนพารามิเตอรเทากับ 15 พารามิเตอร ไดขนาดกลุมตัวอยางเทากับ 300 ตัวอยาง โดยเก็บรวบรวมขอมูล

ปฐมภูมิผานแบบสอบถามจากผูบริโภคที่เคยซื้อเนื้อสุกรทั่วไปตามตลาดสดขนาดใหญภายในพื้นที่กรุงเทพมหานคร          

โดยใชวิธีการสุมตัวอยางแบบไมใชความนาจะเปนตามความสะดวก คือ การเลือกกลุมตัวอยางที่สามารถใหขอมูลไดและ

อยูในกลุมประชากรที่ศึกษากระจายตามเขตพื้นที่กรุงเทพ จำนวน 15 เขต แบงเปนชั้นใน ไดแก คลองสาน คลองเตย 

ปทุมวัน บางกอกนอย จตุจักรชั้นกลาง ไดแก  สายไหม บางเขน บางกะป วังทองหลาง ทุงครุ และชั้นนอก ไดแก       

ดอนเมือง คลองสามวา ตลิ่งชัน มีนบุรี และลาดกระบัง เขตละ 20 ตัวอยาง ในชวงระยะเวลาระหวางเดือนมีนาคมถึง

เมษายน 2566 ทั้งน้ี ขอมูลกลุมตัวอยางสำหรับการวิเคราะห หลังจากไดทำการตรวจสอบความถูกตองและความสมบรูณ

ของขอมูล (Data Cleansing) คือ 279 ตัวอยาง  

 

4.2 การวิเคราะหขอมูล 

การวิเคราะหขอมูลในการวิจ ัยคร ั ้งนี ้ได ใช สถิต ิเชิงพรรณนา เชน คาร อยละ เพื ่อเพื ่อแสดงขอมูล                   

ดานประชากรศาสตร พฤติกรรมการเลือกซื้อเนื้อสุกรสดของผูบริโภค การรับรูเกี่ยวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK และ

การรับรูความเสี่ยงของผูบริโภคในการซื้อเนื้อสุกรสด โดยเฉพาะการรับรูเก่ียวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK และการรับรู

ความเสี ่ยงจะประเมินจากคำถามเกี่ยวกับประเด็นดังกลาวที ่ผู ตอบแบบสอบถามตอบ โดยมีคะแนนอยู ระหวาง           

1–9 คะแนน และจัดกลุมประเภทการรับรูความเสีย่งออกเปน 3 ระดับ คือ นอย (1-3 คะแนน) กลาง (4-6 คะแนน) และ

มาก (7-9 คะแนน) (Best, 1977) 

นอกจากนี้คณะผูวิจัยใชเครื่องมือสถิติเชิงอนุมาน คือ สมการถดถอยโลจิสติก (Logistic Regression) เพื่อใช

ศึกษาปจจัยที่สงผลตอการซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ของผูบริโภค โดยกำหนดใหตัวการ

ตัดสินใจของกลุมตัวอยางมี 2 ทางเลือก (Gujarati, 2004) คือ ผูบริโภคไมเลือกซื้อ (Y=0) หรือผูบริโภคเลือกซื้อ (Y=1) 

เนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK หลังจากไดรับขอมูลเกี่ยวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK ซึ่งประกอบ         

ไปดวยรูปภาพ ขอความบรรยายถึงลักษณะความสำคัญ และประโยชนของตราสัญลักษณปศุสัตว OK โดยสามารถเขียน

แบบจำลองแสดงปจจัยที่สงผลตอการซื้อเนื้อสกุรสดจากรานที่มีตราสญัลกัษณปศุสตัว OK ของผูบริโภค ไดดังสมการท่ี 1 
 

Yi  = β0 + β1Gender + β2Age + β3Freq + β4Inc + β5Cons + β6Memb + β7Edu + β8See + 

    β9R1 + β10R2 + β11R3 + β12R4 + β13R5 + β14R6 + β15Att + β16kscore + εi         (1) 
 

ในขณะที ่ต ัวแปรอิสระที ่แสดงในสมการที ่ 1 ประกอบดวย กลุ มต ัวแปรดานปจจัยสวนบุคคล เชน                         

เพศ (Gender) และอายุ (Age) เปนตน ตัวแปรดานการเคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK (See) ปจจัยดานการรับรู

ความเสี่ยงบริโภคเนื้อสุกร (R1-R6) ตัวแปรดานทัศนคติที่มีตอตราสัญลักษณปศุสัตว (Att) ซึ่งประเมินจากคำถามท่ี

เกี่ยวของดวยเครื่องมือ Likert Rating Scale โดยมีคะแนนอยูระหวาง 1–5 คะแนน และแบงเกณฑระดับความคิดเห็น

ออกเปน  5 ระดับ คือ ไมเห็นดวยอยางยิ่ง (1.00-1.80 คะแนน) ไมเห็นดวย (1.81-2.60 คะแนน) เห็นดวยปานกลาง 

(2.61-3.40 คะแนน) เห็นดวย (3.41-4.20 คะแนน) และเห็นดวยอยางย่ิง (4.21-5.00 คะแนน) (Silpcharu, 2020) และ

ตัวแปรดานคะแนนความรู เกี ่ยวกับความเสี ่ยงของกลุ มตัวอยาง โดยวัดจากการตอบคำถามความรู ทั ่วไปเกี่ยวกับ           

ความเสี่ยง จำนวน 15 คำถาม 
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

คำอธิบายตัวแปรตางๆ ของสมการที่ 1 แสดงในตารางที่ 2 นอกจากนี้เพ่ือที่จะอธิบายผลการเปลี่ยนแปลงของ

ตัวแปรอิสระขางตนที่มีตอความนาจะเปนของการตัดสินใจเลือกซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK 

ของกลุมตัวอยาง คณะผูวิจัยไดคำนวณคาผลกระทบสวนเพิ่ม (Marginal Effects) ของแตละตัวแปรอิสระแตละตัว          

โดยกำหนดใหตัวแปรอิสระอื่นมีคาคงที่ เพ่ือนำมาใชในการอธิบายดังกลาว ท้ังนี้ตัวแปรดานบุคคล เชน เพศ อายุ ระดับ

การศึกษา และอาชีพ ผ ู ว ิจ ัยได ปร ับมาจากงานวิจ ัยของ Premashthira and Photchanaprasert (2020) และ 

Akarapisit (2021) สวนตัวแปรดานพฤติกรรมบริโภค เชน ความถ่ีในการซื้อ รายไดเฉลี่ยตอเดือน และคาใชจายเฉลี่ยตอ

ครั้งในการซื้อเนื้อสุกรปรับจากงานวิจัยของ Haepruek (2013) ขณะที่ตัวแปรดานการรับรูความเสี่ยงและทัศนคติ       

ไดแนวคิดจากงานวิจัยของ Pennings et al. (2002) และ Asawaruangpipop (2021) ตามลำดับ 

 

ตารางที่ 2 ตัวแปรและสมมติฐานที่มีตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสญัลักษณปศุสตัว OK 

ตัวแปร ความหมาย สมมติฐาน 

Gender เพศ 1 = ชาย (ตัวแปรฐาน) 2 = หญิง 3 = LGBTQ+  ± 

Age อายุ (ป) ± 

Freq ความถ่ีในการซื้อ ± 

 1 = มากกวา5ครั้ง/สัปดาห (ตัวแปรฐาน), 2 = 4-5ครั้ง/สัปดาห  

 3 = 2-3ครั้ง/สัปดาห, 4 = นอยกวาหรือเทากับ1ครั้ง/สัปดาห  

 5 = 2-3ครั้ง/เดือน, 6 = นอยกวาหรือเทากับ1ครั้ง/เดือน  

Inc รายไดเฉลี่ยตอเดือน ± 

 1 = ต่ำกวา 10,000 บาท (ตัวแปรฐาน), 2 = 10,001 – 20,000 บาท  

 3 = 20,001 – 30,000 บาท, 4 = 30,001 – 40,000 บาท  

 5 = 40,001 – 50,000 บาท, 6 = มากกวา 50,001 บาท ขึ้นไป  

Cons คาใชจายเฉลี่ยตอครั้งในการซื้อเนือ้สุกร (บาท) ± 

Memb จำนวนสมาชิกในครอบครัว (คน) ± 

Edu ระดับการศึกษาสูงสุด ± 

 1 = ประถมศึกษา (ตัวแปรฐาน), 2 = มัธยมศึกษา  

 3 = ปวช/ปวส, 4 = ปริญญาตร ีหรือสูงกวาปรญิญาตร ี  

See เคยเห็นตราสัญลักษณปศสัุตว OK: 0 = เคย 1 = ไมเคย - 

R1 การรับรูความเสี่ยงการบริโภคเนื้อสุกรสดปนเปอนเช้ือ ASF + 

R2 การรับรูความเสี่ยงบรโิภคเนื้อสุกรสดตดิเช้ือสเตรฟโตคอกคัส ซูอิส 

หรือโรคไขหูดับ 

+ 

R3 การรับรูความเสี่ยงบรโิภคเนื้อสุกรสดที่ใชยาปฏิชีวนะ + 

 



 
500 วารสารวิทยาการจัดการ มหาวิทยาลัยราชภัฏสุราษฎรธานี ปที่ 12 ฉบับที่ 2 (2568) 

Journal of Management Sciences, Suratthani Rajabhat University Vol.12 (2) (2025) 

ตารางที่ 2 ตัวแปรและสมมติฐานที่มีตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสญัลักษณปศุสตัว OK (ตอ) 

ตัวแปร ความหมาย สมมติฐาน 

R4 การรับรูความเสี่ยงบรโิภคเนื้อสุกรสดที่ใชสารเรงเน้ือแดง + 

R5 การรับรูความเสี่ยงบรโิภคเนื้อสุกรสดที่ลักลอบนำเขา + 

R6 การรับรูความเสี่ยงบรโิภคเนื้อสุกรปนเปอนเช้ือแบคทีเรียขณะขนสง + 

Att ทัศนคติที่มีตอตราสญัลักษณปศสัุตว OK (คะแนน) + 

kscore คะแนนความรูเก่ียวกับความเสีย่ง (คะแนน) + 

εi คาความคลาดเคลื่อน  

 

5. ผลการวิจัย และอภิปรายผล 

 

5.1 ผลการวิจัย 

5.1.1 ภาพรวมของผลการศึกษาทั่วไป 

ขอมูลจากผูตอบแบบสอบถามจำนวน 279 คน กลุมตัวอยางสวนใหญเปนเพศหญิง รอยละ 86.70 มีอายุ            

สวนใหญ 31-40 ป สถานภาพโสด รอยละ 47.70 จบการศึกษาระดับปริญญาตรีหรือสูงกวา รอยละ 48.70 ประกอบ

อาชีพเปนพนักงานบริษัท รอยละ 34.40 มีจำนวนสมาชิกในครอบครัวสวนใหญ 2 คน/ครัวเรือน รายไดครอบครวัเฉลี่ย

มากกวา 50,001 บาทขึ้นไป ทั้งนี้รายไดสวนตัวอยูที่ 10,000-20,000 บาท ซึ่งมีคาใชจายดานอาหารของครอบครัว 

5,000-10,000 บาท และคาใชจายดานเนื้อสัตวของครอบครัวเฉลี่ย 1,000-2,000 บาท  

ในสวนของขอมูลดานพฤติกรรมการซื้อเนื้อสุกรมาบริโภคพบวา กลุ มตัวอยางสวนใหญเลือกซื้อเนื้อสุกร       

จากตลาดสด จำนวน 177 คน คิดเปนรอยละ 63.44 รองลงมา คือ ซูเปอรมารเก็ต รอยละ 15.05 และตลาดนัดชุมชน           

รอยละ 10.75 ตามลำดับ สำหรับความถี่ในการซื้อเนื้อสุกรบริโภคในชวงเวลา 6 เดือนที่ผานมาของกลุมตัวอยางมักซื้อ

เน้ือสุกรนอยกวาหรือเทากับ 1 ครั้ง/สัปดาห คิดเปนรอยละ 32.62 รองลงมา คือ 2-3 ครั้ง/สัปดาห รอยละ 24.73 และ 

2-3 ครั้ง/เดือน รอยละ 23.30 ตามลำดับ ทั้งนี้ปริมาณในการซื้อเนื้อสุกรบริโภคของกลุมตัวอยางในแตละครั้ง พบวา 

สวนใหญซื้อเนื ้อสุกรที ่ปริมาณ 1-2 กิโลกรัม/ครั้ง คิดเปนรอยละ 86.00 รองลงมา คือ นอยกวา 1 กิโลกรัม/ครั้ง            

รอยละ 8.20 และมากกวา 2 กิโลกรัม/ครั้ง รอยละ 5.70 ตามลำดับ เหตุผลที่ใชในการพิจารณาเลือกรานจำหนาย        

เน้ือสุกรพบวา กลุมตัวอยางสวนใหญพิจารณาเลือกรานจำหนายเนื้อสุกรท่ีใกลบาน คิดเปนรอยละ 31.54 รองลงมา คือ 

ซื้อจากราน/แผงประจำ รอยละ 28.32 และดูความสด สะอาดของเนื้อสุกรรอยละ 24.37 ตามลำดับ  

โดยเกณฑที่ใชสำหรับพิจารณาเลือกซื้อเนื้อสุกร พบวา กลุมตัวอยางสวนใหญพิจารณาจากสีของเนื้อสุกรที่มี        

สีแดงอมพูเปนธรรมชาติ คิดเปนรอยละ 78.49 รองลงมา คือ ไมมีกลิ่นเหม็นสาบ รอยละ 62.72 และอยูในบรรจุภัณฑ   

ที ่มิดชิดมีคุณภาพ รอยละ 35.48 ตามลำดับ หากเนื ้อสุกรมีราคาแพง กลุมตัวอยางจะเลือกซื ้อเนื้อสัตวชนิดอื่น       

บริโภคแทน ซึ่งสวนใหญจะเลือกซื้อเนื้อไก คิดเปนรอยละ 83.15 รองลงมา คือ อาหารทะเล รอยละ 36.92 และเนื้อปลา      

รอยละ 68.00 ตามลำดับ  
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

นอกจากนี้ผลการสัมภาษณเก่ียวกับพฤติกรรมการซื้อเนื้อสกุรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสตัว OK จากผูตอบ

แบบสอบถามทั้งหมด 279 คน พบวา ผูที ่เคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK คิดเปนรอยละ 33.30 สวนใหญนั้น              

ไมเคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK มากอน ในขณะเดียวกันมีผูที ่เคยเห็นและรูจักตราสัญลักษณปศุสัตว OK จริงๆ      

มีเพียงรอยละ 15.10 เทานั ้น โดยมีผูที ่เคยซื้อเนื้อสุกรจากสถานที่จำหนายที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK คิดเปน        

รอยละ 71.43 ไมเคยซื้อเนื้อสุกรจากสถานที่จำหนายที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK คิดเปนรอยละ 2.38 และไมแนใจวา

เคยซื้อเน้ือสุกรจากสถานที่จำหนายที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK คิดเปนรอยละ 26.19 ทั้งนี ้ผูตอบแบบสอบถามไดรูจัก

หรือรับขาวสารขอมูลจากสื่อโฆษณา เชน โฆษณา โทรทัศน อินเตอรเน็ต เปนตน คิดเปนรอยละ 45.24 รองลงมา คือ 

เพ่ือน คิดเปนรอยละ 21.43 และสมาชิกในครอบครัว คิดเปนรอยละ 16.67 ตามลำดับ  

นอกจากนี้ ผลการศึกษาเกี่ยวกับดานการรับรูความเสี่ยงที่เกิดจากการบริโภคเนื้อสุกรสดทั้งการปนเปอน        

เชื้อ ASF เชื้อโรคไขหูดับ การใชยาปฏิชีวนะ สารเรงเนื้อแดง การลักลอบนำเขา และปนเปอนเชื้อแบคทีเรียขณะขนสง 

พบวา กลุมตัวอยางที่ใชทำการศึกษามีคาเฉลี่ยการรับรูอยูในระดับปานกลาง เนื่องดวยผูบริโภคเห็นวาภายหลังการซื้อ

เนื้อสุกรสดแลวนำมาประกอบอาหารจะตองนำมาลางทำความสะอาดและผานความรอน จึงสงผลใหอันตรายที่จะไดรับ

จากเชื้อโรค หรือสารเคมีตางๆ ไดสลายไป แตในขณะเดียวกันความกังวลเกี่ยวกับการปนเปอนเชื้อแบคทีเรียขณะขนสง

ในระดับมาก โดยเชื้อแบคทีเรียบางตัวมีความทนทานตอสภาพแวดลอมและอุณหภูมที่สูงจึงทำลายไดยาก หากรางกาย

ไดรับเชื้อเหลานี้เขาไปอาจสงผลตอสุขภาพโดยตรง สวนการรับรูดานตราสัญลักษณปศุสัตว OK มีคาเฉลี่ยอยูในระดับ

ปานกลาง โดยผูบริโภคสวนใหญคิดเห็นวาตราสัญลักษณปศุสัตว OK นั้นมีความปลอดภัย ไมมีความเสี่ยง แสดงวา           

ตราดังกลาวมีความนาเชื่อมั่น และผูบริโภคจะมีความกังวล ถาหากจะตองซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่ไมมีตราสัญลักษณ          

ปศุสัตว OK  

5.1.2 ผลการศึกษาปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซ้ือเนื้อสุกรสดจากรานท่ีมีตราสัญลักษณปศุสัตว OK  

การศึกษาครั้งนี้ไดทำการทดสอบความนาเชื่อถือของแบบสอบดวยเครื่องมือการทดสอบ Cronbach Alpha 

โดยมีคา Alpha เทากับ 0.79 แสดงวา แบบสอบถามที่นำมาใชในการวิเคราะหปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกร

สดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK อยูในเกณฑที่ยอมรับได นอกจากนี้ ยังไดมีการทดสอบความเหมาะสมของ

แบบจำลองโดยการทดสอบ the Hosmer–Lemeshow ผลการทดสอบพบวา แบบจำลองมีความเหมาะสม และ

คณะผูวิจัยไดทำการทดสอบความแมนยำในการทำนายการตัดสินใจของกลุมตัวอยางพบวา แบบจำลองสามารถทำนาย

การตัดสินใจของกลุมตัวอยางไดแมนยำ รอยละ 75.99  

จากผลการวิเคราะหคากระทบสวนเพิ ่มของปจจัยที ่มีอิทธิพลตอการเลือกซื ้อเนื ้อสุกรสดจากรานที ่มี                 

ตราสัญลักษณปศุสตัว OK หลังจากไดรับขอมูลตราสญัลกัษณปศสัุตว OK พบวา ตัวแปรดานปจจัยสวนบุคคล ไดแก เพศ 

อายุ ระดับการศึกษา รายไดสวนบุคคล และจำนวนสมาชิกในครอบครัว ไมมีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานท่ี

มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK หลังจากไดรับขอมูลตราสัญลักษณปศุสัตว OK เชนเดียวกันกับผลของตัวแปรดานพฤติกรรม

การเลือกซื้อเนื้อสุกรสด เชน ความถี่ในการซื้อเนื้อสุกรสด และคาใชจายเฉลี่ยในการซื้อเนื้อสุกร ลวนแลวแตไมมผีลตอ

การตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK หลังจากไดรับขอมูลตราสัญลักษณปศุสัตว OK เชนกัน  
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ในขณะที่ตัวแปรดานการเคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK มากอนนั้นพบวา ถาหากกลุมตัวอยางเปลี่ยนจาก

กลุมตัวอยางที่เคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK มากอน เปนกลุมตัวอยางที่ไมเคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK                

มากอน จะสงผลใหความนาจะเปนในการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ลดลงรอยละ 11.45 

ดานผลการศึกษาของตัวแปรดานการรับรู ความเสี ่ยงที ่เกิดจากการบริโภคเนื้อสุกรสดทางดานยอยตางๆ          

สวนใหญจะไมมีผลตอการตัดสินใจซื ้อเนื ้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ยกเวนตัวแปรดานการรับรู         

ความเสี่ยงดานการลักลอบนำเขาเน้ือสุกรเถื่อนนั้นพบวา ตัวแปรดังกลาวมีผลกระทบเชิงบวกตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกร

จากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK กลาวคือ ถากลุ มตัวอยางมีคะแนนดานการรับรูความเสี่ยงดานการลักลอบ          

นำเขาเนื้อสุกรเถื่อนเพิ่มขึ้น 1 หนวย จะทำใหความนาจะเปนในการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณ          

ปศุสัตว OK เพ่ิมขึ้นรอยละ 3.04  

นอกจากนี้ผลการศึกษายังชี้ใหเห็นวา หากกลุมตัวอยางมีคะแนนทัศนคติที่ดีตอตราสัญลักษณปศุสัตว OK 

เพิ่มขึ้น 1 หนวย จะทำใหความนาจะเปนในการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK เพิ่มขึ้น         

รอยละ 3.94 และถาหากกลุมตัวอยางมีคะแนนความรูดานการรับรูความเสี่ยงเพิ่มขึ้น 1 หนวย จะสงผลความนาจะเปน

ในการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK เพ่ิมขึ้นรอยละ 3.77 (ตารางท่ี 3) 

 

ตารางที่ 3 ผลกระทบสวนเพ่ิมของปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเน้ือสุกรสดจากรานที่มีตราสญัลักษณปศุสตัว OK  

ตัวแปรตน คาผลกระทบสวนเพิ่ม  Corrected Standard Error 

เพศ (Gender) 

    2 = หญิง 0.0015 0.071 

    3 = LGBTQ+ -0.0033 0.230 

อายุ (Age) 0.0001 0.003 

ความถี่ในการซื้อเนื้อสุกรสด (Freq) 

    2 = 4-5ครั้ง/สัปดาห 0.4003 0.246 

    3 = 2-3ครั้ง/สัปดาห 0.2394 0.252 

    4 = นอยกวาหรือเทากับ1ครั้ง/สัปดาห 0.3132 0.248 

    5 = 2-3ครั้ง/เดือน 0.3018 0.256 

    6 = นอยกวาหรือเทากับ1ครั้ง/เดือน 0.3053 0.259 

รายไดสวนบุคคล (Inc) 

    2 = 10,001 – 20,000 บาท -0.1351 0.141 

    3 = 20,001 – 30,000 บาท -0.0368 0.145 

    4 = 30,001 – 40,000 บาท -0.0936 0.174 

    5 = 40,001 – 50,000 บาท 0.0299 0.160 

    6 = มากกวา 50,001 บาท ขึ้นไป 0.0541 0.145 
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

ตารางที่ 3 ผลกระทบสวนเพ่ิมของปจจัยที่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเน้ือสุกรสดจากรานที่มีตราสญัลักษณปศุสตัว OK (ตอ) 

ตัวแปรตน คาผลกระทบสวนเพิ่ม  Corrected Standard Error 

คาใชจายเฉลี่ยในการซื้อเนื้อสุกร (Cons) 0.0001 0.000 

จำนวนสมาชิกในครอบครัว (Memb) 0.0122 0.021 

การศึกษา (Edu) 

    2 = มัธยมศึกษา -0.0481 0.137 

    3 = ปวช/ปวส -0.0654 0.145 

    4 = ปริญญาตร ีหรือสูงกวาปริญญาตร ี 0.0097 0.147 

เคยเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK (See) -0.1145** 0.054 

ความเสี่ยงดานเช้ือ ASF (R1) -0.0106 0.017 

ความเสี่ยงดานโรคไขหูดับ (R2) -0.0047 0.019 

ความเสี่ยงดานการใชยาปฏิชีวนะ (R3) 0.0163 0.018 

ความเสี่ยงดานการใชสารเรงเน้ือแดง (R4) -0.0034 0.019 

ความเสี่ยงดานการลักลอบนำเขาเน้ือสุกรเถ่ือน (R5) 0.0304** 0.017 

ความเสี่ยงการปนเปอนเช้ือแบคทีเรียขณะขนสง (R6) -0.0069 0.019 

ทัศนคติที่มีตอตราสัญลักษณปศุสัตว OK (Att) 0.0394*** 0.011 

ความรูดานการรับรูความเสี่ยง (kscore) 0.0377*** 0.014 

หมายเหตุ: *** นัยสำคัญทางสถิตทิี่ระดับ 0.01 ** นัยสำคัญทางสถิติท่ีระดับ 0.05 * นัยสำคัญทางสถิติท่ีระดับ 0.1  

 

 5.1.3 อภิปรายผลการศึกษาปจจัยที ่มีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที ่มีตราสัญลักษณ               

ปศุสัตว OK  

เมื่อพิจารณาเกี่ยวกับพฤติกรรมการซื้อเนื้อสุกรจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK สวนใหญนั้นไมเคยเห็น

ตราสัญลักษณปศุสัตวและรูจักมากอน อาจเปนเพราะผูบริโภคไมคอยสังเกตเก่ียวกับตราดังกลาว รวมถึงการซื้อเนื้อสุกร

สดจากราน/แผงประจำสงผลใหเกิดเปนความเชื่อใจและความเคยชินของผูบริโภค จึงไมคอยตระหนักและคำนึงถึง         

ความปลอดภัย โดยในงานวิจัยของ Premashthira and Photchanaprasert (2020) เปนการศึกษาคุณลักษณะ         

ดานความปลอดภัยที่สงผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกร: การแบงกลุมผูบริโภคพบวา กลุมผูบริโภคมีการสังเกตตรารับรอง

มาตรฐานของเนื้อสุกรบางครั้ง สวนใหญการเลือกซื้อเนื้อสุกรทั้งในหางหรือตลาดสด ผูบริโภคไมคอยสังเกตตรารับรอง

มากนัก ทั้งนี้งานวิจัยของ Inchan et al. (2020) ระบุวา ผูบริโภคมีระดับความรูความเขาใจเก่ียวกับเครื่องหมายรับรอง

มาตรฐานความปลอดภัยของอาหารอยูในระดับที่นอยจึงสงผลใหผูบริโภคไมคอยตระหนักและสนใจถึงเครื่องหมาย

รับรองมาตรฐาน ในขณะเดียวกัน Kitti et al. (2009) หากผู บริโภคมีการตื ่นตัวเรื ่องสุขภาพ อาหารจากรานที่มี        

ปายรับรองเปนอาหารที่ปลอดภัย และความรูเกี ่ยวกับอันตรายของสารปนเปอนจะสงผลตอแรงจูงใจของผู บริโภค           

ในการสังเกตปายอาหารความปลอดภัยยิ่งข้ึน 
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สวนทัศนคติที่มีตอตราสัญลักษณปศุสัตว OK ของผูบริโภคเนื้อสุกรสด สวนใหญอยูในระดับเห็นดวยอยางยิ่ง 

ทั้งนี้ควรมีการประชาสัมพันธและรณรงคผานสื่อในรูปแบบตางๆ เพื่อกระตุนใหผูบริโภครูจักและเลือกซื้อเนื้อสุกรสด         

จากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ใหมากขึ้น ซึ่งสอดคลองกับแนวคิดงานวิจัยของ Wang and Yueh (2020)           

หากผูบริโภคไดรับขอมูลขาวสารที่ถูกตองจากหนวยงานภาครัฐจะทำใหผูบริโภครูจักและสามารถรับรูขาวสารที่เปน

ประโยชนตอการตัดสินใจเลือกซื้อไดมากขึ้น โดย Sawetrueangkitt (2022) กลาววา ทัศนคติท้ังในสวนของแงบวกและ

ลบลวนไดรับอิทธิพลจากความเชื่อของผูบริโภคที่สามารถสงผลเชื่อมโยงกับพฤติกรรมที่แสดงออกมาถึงความตั้งใจ และ

การตัดสินใจซื้อ 

ดานการรับรูความเสี่ยง จากการศึกษาความรูเก่ียวกับความเสี่ยงที่เกิดข้ึนในการบริโภคเนื้อสุกร แสดงใหเห็นวา

ผูบริโภคสวนใหญมีคะแนนความรูเกี่ยวกับความเสี่ยงอยูในระดับปานกลาง ยังคงสับสนและเขาใจผิดในบางสวนเกี่ยวกับ

ความเสี่ยงที่เกิดขึ้นจากโรคระบาดในสุกร รวมถึงการใชสารเรงเนื้อแดง ทั้งนี้ในสวนงานวิจัยของ Haepruek (2013) 

ความรูในดานความเสี ่ยงและความปลอดภัยไดอยูในระดับปานกลางเชนกัน เนื่องจากการไดรับวัฒนธรรมรวมถึง      

ความเชื่อที่ไดสืบทอดตอกันมา อาจไมถูกตองตามหลักอนามัย นอกจากนี้การศึกษาถือเปนปจจัยหนึ่งที่สงผลตอความรู

ความเขาใจของผูบริโภคดังเชนงานวิจัยของ Alemayehu et al. (2021) หากผูบริโภคมีระดับการศึกษาที่สูงมีโอกาสที่ 

จะมีความรูเก่ียวกับความปลอดภัยในระดับที่สูงเชนกัน 

 ดานปจจัยที่มีอิทธิพลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK หลังจากไดรับขอมูล

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK ไดแก ปจจัยดานการสังเกตเห็นหรือพบเจอตราสัญลักษณปศุสัตว OK ซึ่งการใหความสำคัญ

ตอมาตรฐานหรือตราสัญลักษณตางๆ ยอมกอใหเกิดความปลอดภัยในแงของการบริโภค นอกจากนี้ปจจัยดานการรับรู

ความเสี่ยงดานการลักลอบนำเขาเนื้อสุกรเถื่อน ความรูความเขาใจเกี่ยวกับความเสี่ยง และปจจัยดานทัศนคติที่มีตอ       

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK ลวนแลวแตมีผลตอการตัดสินใจซื้อเนื ้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK            

ซึ่งผลการศึกษาดังกลาวไดสอดคลองกับงานวิจัยที่ผานมา เชน Angulo and Gil (2007) ชี้ใหเห็นวา ความเชื่อมั่นใน

ความปลอดภัยของอาหาร และการรับรู ความเสี ่ยงตางๆ ในการบริโภคเนื้อสัตวยอมสงผลตอการเต็มใจซื้อ ทั้งนี้ 

Dulyakupt (2022) การรับรูตราสัญลักษณที่เกี่ยวของกับสุขภาพสงผลตอการเลือกบริโภคผลิตภัณฑอาหารในแงบวก

มากขึ้น เมื่อมีการรับรูที่เปนตัวเชื่อมความสัมพันธระหวางผลิตภัณฑ และผูบริโภค นอกจากนี้งานวิจัยของ Dang and 

Tran (2020) ไดอธิบายวา ผูบริโภคจะมีความกังวลตอความปลอดภัยในการบริโภคเนื้อสุกรเปนอยางมาก เมื่อเกิด        

การระบาดของโรคตางๆ ขณะที่งานวิจัยของ Verbeke and Liu (2014) ไดระบุวา หากผูบริโภคไดรับขอมูลเชิงลบ         

ที่เกี ่ยวของกับสุขภาพและความปลอดภัยจะสงผลใหการรับรูเปลี่ยนแปลงไปในเชิงลบ รวมถึงการบริโภคที่ลดลงดวย         

แตในขณะเดียวกัน หากผู บริโภคไดรับขอมูลเชิงบวกจะสงผลใหการรับรู เปลี ่ยนแปลงไปในเชิงบวก และสงผลถึง        

การบริโภคที่เพ่ิมข้ึน ดังนั้น ปจจัยดานการรับรูความเสีย่งและปจจัยดานทัศนคติจงึมีอิทธิพลตอการเพ่ิมการตดัสนิใจเลอืก

ซื้อเนื้อสุกรบริโภค เนื่องดวยกระบวนการที่สามารถตรวจสอบยอนกลับที่มาของการผลิตเนื้อสุกรได รวมถึงการรับรู

ขาวสารที่ถูกตองจะชวยเพ่ิมความเชื่อมั่นใหแกผูบริโภคได   
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ปจจัยที่สงผลตอการเลือกซื้อเนื้อสุกรจากรานท่ีมีตราสัญลักษณฯ 

6. สรุปผลการวิจัย 

 

การรับรู ความเสี ่ยงในการเลือกซื ้อเนื ้อสุกรสดที ่เกิดจากการปนเปอนเชื ้อ ASF เชื้อโรคไขหูดับ การใช               

ยาปฏิชีวนะ สารเรงเนื ้อแดง การลักลอบนำเขา และปนเป อนเชื ้อแบคทีเรียขณะขนสง มีค าเฉลี ่ยรวมอยู ใน               

ระดับปานกลาง รวมถึงการรับรูดานตราสัญลักษณปศุสัตว OK อยูในระดับปานกลาง โดยปจจัยที่มีอิทธิพลตอการเลือก

ซื้อเนื้อสุกรสด จากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK หลังจากไดรับขอมูลตราสัญลักษณปศุสัตว OK ไดแก ปจจัย         

ดานพฤติกรรมในการสังเกตเห็นตราสัญลักษณปศุสัตว OK ปจจัยการรับรูความเสี่ยงดานการลักลอบนำเขาเนื้อสุกรเถ่ือน 

ความรูดานความเสี่ยง และปจจัยดานทัศนคติที่มีตอตราสัญลักษณปศุสัตว OK หากภาครัฐไดสงเสริมและประชาสัมพันธ

ใหตราสัญลักษณปศุสัตว OK เปนที่รูจักอยางแพรหลาย รวมถึงการใหขอมูลขาวสารท่ีถูกตองในการเลือกซื้อเน้ือสุกรสด 

อาจสงผลใหผูบริโภคตระหนักและคำนึงถึงความปลอดภัยในการเลือกซื้อเนื้อสุกรสดบริโภคจากสถานที่จำหนายที่มตีรา

สัญลักษณปศุสัตว OK มากขึ้น เนื่องจากการเลือกซื้อและบริโภคเนื้อสุกรสดอยางถูกสุขลักษณะอนามัยจะสงผลให

สุขภาพรางกายแข็งแรง อีกทั้งยังเปนการสรางความเชื ่อมั่นใหแกผูบริโภคและยกระดับมาตรฐานความปลอดภัย             

ในการจำหนายเนื้อสุกรสดดวย 

 

7.ขอเสนอแนะ 

 

7.1 ขอเสนอแนะจากการวิจัย 

การศึกษาครั้งน้ีแสดงใหเห็นวา ผูบริโภคสวนใหญมักเลอืกซื้อเน้ือสุกรสดจากสถานที่จำหนายใกลบาน โดยไมได

คำนึงถึงตราสัญลักษณหรือเครื ่องหมายในการรับรองความปลอดภัยเปนหลัก อีกทั ้งยังไมเคยเห็นและไมร ู จัก              

ตราสัญลักษณปศุสัตว OK รวมถึงความรูความเขาใจดานความเสี่ยงในการบริโภคเนื้อสุกรยังไมถูกตอง หรือคลาดเคลื่อน

จากความเปนจริง ซึ ่งอาจสงผลโดยตรงตอพฤติกรรมและทัศนคติของผูบริโภคที่มีตอการเลือกซื ้อเนื้อสุกร ดังน้ัน             

กรมปศุสัตวหรือหนวยงานที่เก่ียวของจึงควรมุงเนนประชาสัมพันธและใหขอมูลความรูผานสื่อในรูปแบบตางๆ ใหถูกตอง 

เพื่อใหงายตอการเขาถึงของขอมูลและสรางความรูความเขาใจใหไปในทิศทางเดียวกัน นอกจากนี้ ยังเปนการสราง

แรงจูงใจและสนับสนุนใหผูประกอบการดำเนินการเกี่ยวกับตราสัญลักษณปศุสัตว OK มากขึ้น เพื่อเปนการกระจาย      

รานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ใหเปนที่รูจักและเพิ่มทางเลือกใหแกผูบริโภคอีกดวย  

 

7.2 ขอเสนอแนะในการวิจัยคร้ังตอไป 

การศึกษาครั้งนี้ไดมุงเนนศึกษาการรับรูตราสัญลักษณปศุสัตว OK การรับรูความเสี่ยง และวิเคราะหปจจัยที่

สงผลตอการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรสดจากรานที่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK ของผูบริโภค อยางไรก็ตามในการศึกษา        

ครั้งตอไปอาจขยายแนวทางศึกษาไปยังกลุมตัวอยางในพื้นที่ใกลเคียง เชน เขตพ้ืนที่ปริมณฑล เปนตน หรือศึกษาเพ่ิมเตมิ

ในสวนประเด็นดานเครื่องหมายรับรองความปลอดภัยอื่นๆ ในการเลือกบริโภคเนื้อสัตว เพื่อสงเสริมใหผูบริโภคให

ความสำคัญกับความปลอดภัยมากยิ่งข้ึน 
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7.3 ขอเสนอแนะเชิงนโยบาย 

กรมปศุส ัตว และกรมอนามัยสามารถนำขอมูลที ่ ไดจากการศ ึกษาคร ั ้งน ี ้มาใช ประกอบการอธิบาย                        

ในการใหความรูและความเขาใจที ่ถูกตองเกี่ยวกับการเกิดโรคระบาดในสุกร การปนเปอนของเชื ้อโรค การลักลอบ       

นำเขาเนื้อสุกรเถ่ือน และการลักลอบใชสารเคมีในกระบวนการเลีย้ง เนื่องจากผูบริโภคจำนวนมากยังคงเขาใจผิดเกี่ยวกบั          

การบริโภคเนื้อสุกร รวมถึงใหมีการรณรงค เผยแพรความรู และประชาสัมพันธขาวสารดานความปลอดภัยของเนื้อสกุร 

และตราสัญลักษณปศุสัตว OK เพื ่อใหผูบริโภคตระหนักถึงความปลอดภัย และเปนการกระตุนใหเกิดการสังเกต        

ปายรับรองตราสัญลักษณปศุสัตว OK มากขึ้น ตลอดจนการใหคำปรึกษา หรือคำแนะนำแกผูประกอบการในแนวทาง 

การแกไขปญหาตางๆ ที่เกิดขึ้น เพ่ือกอใหเกิดประโยชน และความเช่ือมั่นใหแกผูบริโภคทุกระดับ 

 

8. กิตติกรรมประกาศ 

 

บทความนี้เปนสวนหนึ่งของวิทยานิพนธเรื ่อง การรับรูความเสี่ยงและการตัดสินใจซื้อเนื้อสุกรจากราน           

ที ่มีตราสัญลักษณปศุสัตว OK เพื ่อความสมบูรณแหงปริญญาของนางสาวกฤตยาพร คชหาญ ปการศึกษา 2566          

ภาควิชาเศรษฐศาสตรและทรัพยากร คณะเศรษฐศาสตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร  
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