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บทคัดย่อ 

 
 การศึกษาครั้งนี้มีวัตถุประสงค์เพื่อศึกษาต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขามของวิสาหกิจ
ชุมชน กลุ่มมะขามแปรรูปไร่บุญคง ต าบลวังชมพู อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ์ โดยใช้แบบสัมภาษณ์เป็น
เครื่องมือในการเก็บข้อมูลจากประธานและสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ระหว่างเดือนมกราคม-มีนาคม พ.ศ. 2561 
สถิติที่ใช้ในการวิเคราะห์ข้อมูลได้แก่ ร้อยละ และค่าเฉลี่ย 
 ผลการศึกษาพบว่า สมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนท าการผลิตผลิตภัณฑ์ 4 ชนิดคือ มะขามปรุงรสเปรี้ยว
แซ่บ มะขามคลุกบ๊วย มะขามแช่อิ่ม และกล้วยไส้มะขาม มีต้นทุนการผลิตทั้งหมดเฉลี่ยต่อไตรมาส 396,438.65 
บาท โครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขามประกอบด้วย ต้นทุนวัตถุดิบ 161,967 บาท (ร้อยละ 40.85) ค่าแรงงาน 
84,000 บาท (ร้อยละ 21.20)  ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ 9,871.65 บาท (ร้อยละ 2.49)  ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 
132,100 บาท (ร้อยละ 33.32)  และค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 8,500 บาท (ร้อยละ 2.14) การศึกษาครั้งนี้
ใช้การปันส่วนค่าใช้จ่ายการผลิตจากเกณฑ์หน่วยผลิต (กิโลกรัม) จึงอาจส่งผลต่อการปันส่วนค่าใช้จ่ายการผลิตบาง
รายการ ดังนั้น การวิเคราะห์ต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนในการศึกษาครั้งต่อไปควรใช้เกณฑ์ฐานกิจกรรม เพื่อให้
ค่าใช้จ่ายการผลิตแต่ละรายการสอดคล้องกับระดับกิจกรรมที่เกิดขึ้นจริง 
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Abstract 
 
 The aims of this study were to investigate the cost and cost structure of tamarind 
products. The structured interview was used to collect data between January and March 
2018. Percentage and mean were used for data analysis.  
 The data show that total cost was 396,438.65 baht per quarter. Cost structure 
were include direct material 40.85 percent, direct labor 21.20 percent, variable 
manufacturing overhead 33.32 percent and fixed manufacturing overhead 2.14 percent. 
However, this study used the traditional cost allocation which may affect the allocated 
manufacturing overhead and product cost. Therefor the next study, Activity Based Costing 
should be used.   
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บทน า 
 
 ภายใต้สภาพแวดล้อมทางธุรกิจในปัจจุบัน ผู้ผลิตต้องเผชิญกับการแข่งขันอย่างรุนแรง
จากคู่แข่งทั้งในประเทศและต่างประเทศ รวมทั้งต้องรับมือกับอ านาจต่อรองของผู้บริโภคที่มี
ทางเลือกและโอกาสในการเลือกมากขึ้น ดังนั้น การสร้างความอยู่ รอดและการเพ่ิมการเติบโต
ให้แก่ธุรกิจท าได้ยากมากยิ่งข้ึน เช่นเดียวกับกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่เป็นการประกอบการโดยชุมชน
ที่มีสมาชิกในชุมชนเป็นเจ้าของปัจจัยการผลิต และประกอบกิจกรรมการผลิตสินค้าหรือให้บริการ 
ผ่านการประกอบตามกระบวนการของชุมชนที่ย่อมต้องการความอยู่รอดให้กับสินค้าหรือบริการ
ของชุมชน เพ่ือรักษาความมั่นคงทางเศรษฐกิจให้แก่ครอบครัวและชุมชน 
 กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มมะขามแปรรูปไร่บุญคง 145/1 หมู่ 1 ต าบลวังชมพู  อ าเภอ
เมือง จังหวัดเพชรบูรณ์ เกิดขึ้นจากการรวมตัวกันของกลุ่มเกษตรกรที่ประสบปัญหาจากมะขาม
ฝักมีราคาตกต่ าลงอย่างมาก จึงได้น าภูมิปัญญาที่มีค่าในด้านการแปรรูปอาหารของคนไทยมา
ปรับประยุกต์เป็นสินค้าผลิตภัณฑ์ชุมชนในรูปแบบต่างๆ เช่น มะขามแช่อ่ิม มะขามคลุกน้ าตาล 
มะขามคลุกบ๊วย เป็นต้น แต่อย่างไรก็ตาม ถึงแม้ว่ากลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้รับการพัฒนาความรู้
ด้านการผลิตและการแปรรูปผลิตภัณฑ์อย่างต่อเนื่องและสม่ าเสมอ แต่ยังคงขาดการจัดท าระบบ
บัญชีที่ครบถ้วน และยังขาดความรู้เรื่องต้นทุน เพ่ือน าไปใช้ในการวางแผนการผลิต ลดต้นทุน 
และเพ่ิมรายได ้(ธันยมัย เจียรกุล, 2557)  
 การศึกษานี้จึงมีวัตถุประสงค์เพ่ือศึกษาต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขาม
ของวิสาหกิจชุมชน กลุ่มมะขามแปรรูปไร่บุญคง ต าบลวังชมพู อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ์ 
เพ่ือทราบถึงต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากมะขามส าหรับวางแผนการผลิต 
และเพ่ิมรายได้ให้แก่กลุ่มวิสาหกิจ 
 
ขอบเขตของการวิจัย 

 
1. ขอบเขตเนื้อหา ศึกษาต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากมะขาม 

ได้แก่ มะขามแช่อิ่ม มะขามคลุกบ๊วย มะขามปรุงรสเปรี้ยวแซ่บ และกล้วยไส้มะขาม 
2. ขอบเขตกลุ่มตัวอย่าง คือ กลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มมะขามแปรรูปไร่บุญคง 145/1 หมู่ 1 

ต าบลวังชมพู อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบูรณ์ 
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แนวคิด ทฤษฎีและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง 
 
 ต้นทุน หมายถึง มูลค่าของสินทรัพย์ที่สูญเสียไปเพ่ือให้ได้มาซึ่งสินค้าหรืบริการที่เป็น
ประโยชน์ต่อธุรกิจทั้งในปัจจุบันและอนาคต โดยสามารถวัดมูลค่าได้เป็นหน่วยเงินตราเมื่อต้นทุน
ใดได้เกิดขึ้นแล้ว และก่อให้เกิดประโยชน์ต่อธุรกิจแล้ว ต้นทุนจะเปลี่ยนสภาพไปเป็นค่าใช้จ่าย 
(expense) ซึ่งจะน าไปหักจากรายได้ในงบก าไรขาดทุน ส่วนต้นทุนที่จะให้ประโยชน์ธุรกิจใน
อนาคตจะถือเป็นสินทรัพย์ในวันสิ้นงวดบัญชี ดังนั้น ต้นทุนจึงถือเป็นส่วนส าคัญของธุรกิจ
โดยเฉพาะธุรกิจผลิตสินค้า โดยเน้นที่ค านวณต้นทุนของผลิตภัณฑ์หรือบริการ ตลอดจนการปัน
ส่วนต้นทุนของผลิตภัณฑ์ให้เหมาะสม โดยมีการแยกประเภทต้นทุนตามชนิดของสินค้าที่ผลิตหรือ
ตามลักษณะของกิจกรรมที่ต้นทุนเข้าไปมีส่วนเกี่ยวข้อง ตามลักษณะต่างๆ เช่น บันทึกเป็นงานแต่
ละงาน บันทึกแยกตามหน่วยงาน เป็นต้น (อุษณีย์ เส็งพานิช, 2559 หน้า 9-10) 
 การจ าแนกประเภทของต้นทุน เกิดขึ้นจากสาเหตุที่ผู้ผลิตต้องการทราบถึงส่วนประกอบ
ของทรัพยากรที่ใช้ไปในการผลิต หรือค่าใช้จ่ายที่เกิดขึ้น เพ่ือให้ได้สินค้าส าเร็จรูป จึงแบ่งต้นทุน
ตามองค์ประกอบต้นทุนเป็นวัตถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใช้จ่ายในการผลิต การ
จ าแนกประเภทของต้นทุนตามวัตถุประสงค์ที่ต้องการน าไปใช้ มีความส าคัญต่อการตัดสินใจ 
วางแผนและควบคุมของกิจการอย่างมาก เพราะการเลือกใช้ประเภทต้นทุนที่เหมาะสมกับ
สถานการณ์จะเป็นประโยชน์ทั้งด้านการวางแผนก าหนดปริมาณการผลิต การก าหนดราคาทุน 
ราคาขายสินค้าหรือบริการ การควบคุมตรวจสอบการผลิต ไปจนถึงการควบคุมตรวจสอบการ
ปฏิบัติงานของฝ่ายผลิตและฝ่ายอ่ืนๆ (อรุณี นุสิทธิ์, 2560 หน้า 29)  
 การศึกษาครั้งนี้จะใช้การจ าแนกประเภทต้นทุนตามลักษณะกิจการผู้ผลิต โดยจ าแนก
เป็นต้นทุนการผลิต  และต้นทุนที่ไม่เก่ียวกับการผลิต (อรุณี นุสิทธิ์, 2560 หน้า 33)  ได้แก่ 
 1. ต้นทุนการผลิต (manufacturing costs) คือ ต้นทุนที่เกี่ยวข้องกับกิจกรรมการผลิต 
ประกอบด้วย วัตถุทางตรง ค่าแรงทางตรง และค่าใช้จ่ายการผลิต ดังนี้ 
  1.1 วัตถุทางตรง (direct material) คือ วัตถุหรือสิ่งของที่เป็นส่วนประกอบส าคัญที่
ใช้ในการผลิตสินค้าหรือผลิตภัณฑ์นั้นโดยตรง และสามารถก าหนดปริมาณที่ใช้ในการผลิตได้
ชัดเจนแน่นอน 
  1.2 ค่าแรงทางตรง (direct labor) คือ ค่าจ้าง หรือค่าแรงงานที่ใช้ในกระบวนการ
ผลิตวัตถุดิบให้กลายเป็นสินค้าส าเร็จรูปโดยตรง 
  1.3 ค่าใช้จ่ายการผลิต (manufacturing overhead cost) คือ ต้นทุนหรือค่าใช้จ่าย
อ่ืนๆ ทั้งหมดที่เกิดขึ้นในกระบวนการผลิต ส่วนที่อยู่นอกเหนือจากวัตถุทางตรงและต้นทุนค่าแรง
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ทางตรง ค่าใช่จ่ายการผลิตเป็นต้นทุนหรือค่าใช้จ่ายที่ระบุได้ยากหรือไม่อาจระบุได้โดยตรงว่าเป็น
ต้นทุนของผลิตภัณฑ์ชิ้นใด เช่น ค่าน้ าค่าไฟโรงงาน ค่าเบี้ยประกันภัยโรงงาน ค่าวัตถุทางอ้อม 
ค่าแรงงานทางอ้อม 
 2. ต้นทุนที่ ไม่ เกี่ยวกับการผลิต (nonmanufacturing costs) คือ ค่าใช้จ่ ายที่ ไม่
เกี่ยวข้องกับกิจกรรมการผลิต แต่เป็นค่าใช้จ่ายในการด าเนินงานทั่วไป เรียกว่า ค่าใช้จ่ายในการ
ด าเนินงาน ประกอบด้วย ค่าใช้จ่ายในการขาย และค่าใช้จ่ายในการบริหาร 
  2.1 ค่าใช้จ่ายในการขาย (selling expense) คือ ต้นทุนหรือค่าใช้จ่ายที่จ่ายไป
เพ่ือให้ได้ค าสั่งซื้อจากลูกค้า  และเกี่ยวข้องกับการขายผลิตภัณฑ์โดยตรง  เช่น  ค่านายหน้า     
ค่าขนส่ง ค่าโฆษณา  
  2.2 ค่าใช้จ่ายในการบริหาร (administration expense) คือ ต้นทุนหรือค่าใช้จ่ายที่
เกิดขึ้นจากการบริหารกิจการโดยรวม เพ่ือให้กิจการสามารถด าเนินงานโดยทั่วไปได้อย่างมี
ประสิทธิภาพ เช่น เงินเดือนพนักงานฝ่ายบัญชี เงินเดือนผู้บริหาร ค่าเช่าส านักงาน  
 การทบทวนวรรณกรรมและงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง เรื่อง ต้นทุนและผลตอบแทนจากการ
แปรรูปสตรอเบอรี่ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนแปรรูปไม้ผลเมืองหนาว ต าบลบ่อแก้ว อ าเภอสะเมิง 
จังหวัดเชียงใหม่ การเก็บข้อมูลใช้แบบสอบถามเป็นแนวทางในการสัมภาษณ์ประธานวิสาหกิจ
ชุมชนและสมาชิกวิสาหกิจชุมชนจ านวน 7 ราย เกี่ยวกับต้นทุนการผลิต ผลการศึกษาพบว่า ไวน์
สตรอเบอรีม่ีต้นทุนการผลิตเท่ากับ 65,632.23 บาท หรือ 75.01 บาทต่อหน่วย แยมสตรอเบอรี่มี
ต้นทุนการผลิตเท่ากับ 148,697.37 บาท หรือ 27.91 บาทต่อหน่วย น้ าสตรอเบอรี่มีต้นทุนการ
ผลิตเท่ากับ 786,256.90 บาท หรือ 13.10 บาทต่อหน่วย และสตรอเบอรี่อบแห้งมีต้นทุนการ
ผลิตเท่ากับ 263,902.76 บาท หรือ 43.98 บาทต่อหน่วย ทั้งนี้ ประมาณร้อยละ 80.75 ของ
ต้นทุนการผลิตของผลิตภัณฑ์แปรรูปทั้ง 4 ชนิด เป็นวัตถุดิบทางตรง โดยวัตถุดิบทางตรงของ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปแต่ละชนิดส่วนใหญ่เป็นค่าสตรอเบอรี่สด รองลงมาคือ ค่าบรรจุภัณฑ์ และ
น้ าตาล ตามล าดับ ในขณะที่ค่าแรงงานทางตรงคิดเป็นร้อยละ 11.84 ส่วนใหญ่เป็นค่าแรง        
ในขั้นตอนการบรรจุลงสู่บรรจุภัณฑ์และติดสติ๊กเกอร์อากร ส าหรับค่าใช้จ่ายในการผลิตคิดเป็น
ร้อยละ 7.41 ส่วนใหญ่เป็นค่าน้ าประปาและค่าไฟฟ้า รองลงมาคือ ค่าแก๊สหุงต้ม ส่วนค่าใช้จ่าย
ในการขายและบริหารส่วนใหญ่จะเป็นค่าโทรศัพท์ (รุ่งนภา ทองพันชั่ง, 2558)  
 นอกจากนี้ การศึกษาต้นทุนการแปรรูปลิ้นจี่อบแห้ง การเก็บรวบรวมข้อมูลเป็นการ
สัมภาษณ์ด้วยแบบสอบถามเป็นแนวทางและท าการสัมภาษณ์ประธานกลุ่ม พนักงานบัญชี และ
สมาชิกกลุ่มแปรรูปผลไม้สหกรณ์ผู้ผลิตลิ้นจี่แม่ใจจ ากัด อ าเภอแม่ใจ จังหวัดพะเยา จ านวน 17 
ราย ผลการศึกษาพบว่า ต้นทุนการแปรรูปลิ้นจี่อบแห้งจ านวน 315,747.80 บาทประกอบด้วย 
ต้นทุนวัตถุดิบทางตรงจ านวน 165,547.80 บาท ค่าแรงงานทางตรงจ านวน 91,500 บาท และ
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ค่าใช้จ่ายในการผลิต จ านวน 58,700 บาท ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหารจ านวน 107,600 
บาท (อัจฉราภรณ์ จารุวัฒนกุล, 2555) 
 
เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 

 
เครื่องมือที่ใช้ในการศึกษา ผู้วิจัยได้จัดท าแบบสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้าง เพ่ือใช้เป็น

แนวทางในการสัมภาษณ์ จากการที่ได้ศึกษาข้อมูลจากแนวคิดและทฤษฏี งานวิจัยที่เกี่ยวข้อง  
 

การสร้างเครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 
 
 ขั้นตอนการด าเนินการสร้างเครื่องมือเป็นดังนี้ 
 1. ศึกษาจากทฤษฎีหลักการ แนวคิด ทฤษฎี และงานวิจัยที่เกี่ยวข้อง  
 2. ศึกษาวิธีการสร้างแบบสัมภาษณ์จากเอกสาร เพ่ือก าหนดขอบเขตและเนื้อหาของ
แบบสัมภาษณ์ 
 3. น าข้อมูลที่ได้มาสร้างแบบสัมภาษณ์แบบมีโครงสร้าง แบ่งออกเป็น  
  3.1 ข้อมูลเกี่ยวกับวัตถุดิบ 
  3.2 ข้อมูลเกี่ยวกับค่าแรงงาน 
  3.3 ข้อมูลเกี่ยวกับค่าใช้จ่ายอ่ืน เพ่ือน ามาวิเคราะห์ค่าใช้จ่ายการผลิต และค่าใช้จ่าย
ในการขายและบริหาร 

 
การเก็บรวบรวมข้อมูล 
 
 การด าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูลครั้งนี้ ผู้วิจัยได้ด าเนินการเก็บรวบรวมข้อมูลตั้งแต่
เดือนมกราคม-มีนาคม พ.ศ. 2561 ดังนี้ 
 1. ข้อมูลปฐมภูมิ (Primary Data) ด าเนินการสัมภาษณ์ตามแบบสัมภาษณ์แบบมี
โครงสร้าง โดยสัมภาษณ์ประธานและสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจชุมชน จ านวน 3 คน เกี่ยวกับ
รายละเอียดของต้นทุน ค่าใช้จ่ายในการด าเนินงาน และค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 
ประกอบกับการสังเกตการท างาน และกระบวนการแปรรูปมะขาม 
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 2. ข้อมูลทุติยภูมิ (Secondary Data) โดยการศึกษาค้นคว้า รวบรวมข้อมูล ที่เกี่ยวข้อง
กับการท ามะขามแปรรูป แนวคิด ทฤษฎี งานวิจัยและการศึกษาค้นคว้าที่เกี่ยวข้อง มีแหล่งมา
จากที่ต่างๆ ทั้งเอกสารทางวิชาการ หนังสือ และการค้นคว้าผ่านทางระบบอินเตอร์เน็ต 
 
 การวิเคราะห์ข้อมูลและสถิติที่ใช้ 
 
 การวิเคราะห์ต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนใช้สถิติในการวิเคราะห์คือ ร้อยละ และค่าเฉลี่ย 
โดยต้นทุนการแปรรูปมะขาม จ าแนกออกเป็น วัตถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใช้จ่าย
การผลิต  จากการสัมภาษณ์ ได้ข้อมูลเกี่ยวกับวัตถุดิบทางตรง ค่าแรงงานทางตรง และค่าใช้จ่าย
กับการผลิต ดังนี้  
 1. ต้นทุนวัตถุดิบทางตรง วัตถุดิบทางตรง คือ วัตถุดิบที่มีความส าคัญในการแปรรูป
ผลิตภัณฑ์ มีปริมาณการใช้เป็นจ านวนมาก วัตถุดิบที่ใช้ในการแปรรูปเป็นมะขามที่รับซื้อมาจาก
สวนของสมาชิกกลุ่มวิสาหกิจเอง  
 2, ต้นทุนค่าแรงงานทางตรง ค่าแรงงานทางตรง คือ ค่าแรงงานที่มีความส าคัญในการ
แปรรูปผลิตภัณฑ์ โดยแรงงานเป็นสมาชิกภายในกลุ่ม ซึ่งจะรวมกลุ่มกันมาท างาน 
 3. ค่าใช้จ่ายการผลิต ค่าใช้จ่ายการผลิต คือ วัตถุดิบทางอ้อม และค่าแรงงานทางอ้อมที่
เกิดขึ้นระหว่างการแปรรูปผลิตภัณฑ์ โดยค่าใช้จ่ายการผลิตยังแบ่งตามพฤติกรรมต้นทุนได้เป็น 
ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร และค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 
 4. ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร คือ ค่าใช้จ่ายที่ไม่เก่ียวข้องกับการแปรรูปผลิตภัณฑ์ 
เป็นค่าใช้จ่ายที่เกิดจากการขายและบริหารงานของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน 
 ส าหรับปริมาณการแปรรูปมะขามเป็นผลิตภัณฑ์ต่างๆ ระหว่างเดือนมกราคม-มีนาคม 
2561 มีรายละเอียดดังนี้ 
 
ตารางที่ 1  แสดงปริมาณการผลิตมะขามแปรรูป 

ชนิด 
เดือน 

มะขาม 
แช่อิ่ม  

มะขาม 
คลุกบ๊วย  

มะขาม 
เปรี้ยวแซ่บ  

กล้วยไส้ 
มะขาม 

รวม 

มกราคม 300 300 250 280 1,130 
กุมภาพันธ์ 250 280 280 300 1,110 
มีนาคม 280 270 260 280 1,090 

รวม 830 850 790 860 3,330 
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 จากตารางที่ 1 พบว่า ปริมาณการผลิตมะขามแปรรูปแต่ละเดือน คือ เดือนมกราคม
เท่ากับ 1,130 กิโลกรัม เดือนกุมภาพันธ์เท่ากับ 1,110 กิโลกรัม และเดือนมีนาคมเท่ากับ 1,090 
กิโลกรัม 
 จากการวิเคราะห์ข้อมูลและจ าแนกประเภทต้นทุนตามโครงสร้างต้นทุน แสดงได้ดัง
ตารางที่ 2 

ตารางที่ 2 แสดงต้นทุนตามผลิตภัณฑ์และตามโครงสร้างต้นทุน 

ผลิตภณัฑ ์
โครงสร้างต้นทุน 

มะขาม 
แช่อิ่ม 

มะขาม 
คลุกบ๊วย 

มะขาม 
เปรี้ยวแซ่บ 

กล้วยไส ้
มะขาม 

รวม 

วัตถุดิบทางตรง 100,845.00 15,810.00 23,412.00 21,900.00 161,967.00 

(ร้อยละ) (62.26) (9.77) (14.45) (13.52) (100) 

ค่าแรงงานทางตรง 20,936.00 21,441.00 19,928.00 21,695.00 84,000.00 

(ร้อยละ) (24.92) (25.53) (23.72) (25.83) (100) 

ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 34,743.40 45,389.10 34,501.20 17,466.30 132,100.00 

(ร้อยละ) (26.30) (34.36) (26.12) (13.22) (100) 

ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 217.25 4,887.15 4,542.15 225.10 9,871.65 

(ร้อยละ) (2.20) (49.51) (46.01) (2.28) (100) 

ค่าใช้จ่ายในการขายและริหาร 2,118.62 2,169.67 2,016.52 2,195.19 8,500.00 

(ร้อยละ) (24.92) (25.53) (23.72) (25.83) (100) 

รวม 158,860.27 89,696.92 84,399.87 63,481.59 396,438.65 

 จากตารางที่ 2 พบว่า ต้นทุนมะขามแปรรูปแยกตามผลิตภัณฑ์ คือ มะขามแช่อ่ิมมี
ต้นทุนการผลิตรวมเท่ากับ 158,860.27 บาท มะขามคลุกบ๊วยมีต้นทุนการผลิตรวมเท่ากับ 
89,696.92 บาท มะขามเปรี้ยวแซ่บมีต้นทุนการผลิตรวมเท่ากับ 84,399.87 บาท และกล้วยไส้
มะขามมีต้นทุนการผลิตรวมเท่ากับ 63,481.59 บาท  
 ส าหรับต้นทุนรวมของผลิตภัณฑ์ทั้งหมดตามโครงสร้างต้นทุนประกอบด้วย มีต้นทุนการ
ผลิตทั้งหมดเฉลี่ยต่อไตรมาส 396,438.65 บาท โครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขามประกอบด้วย 
ต้นทุนวัตถุดิบ 161,967 บาท ค่าแรงงาน 84,000 บาท ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่ 9,871.65 บาท 
ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 132,100 บาท และค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 8,500 บาท  
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 ขณะที่ร้อยละของโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขาม แสดงได้ดังภาพที่ 1 

ภาพที่ 1 แสดงร้อยละของโครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขาม 
 

 จากภาพที่ 1 โครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขาม เมื่อค านวณเป็นร้อยละประกอบด้วย 
ต้นทุนวัตถุดิบคิดเป็นร้อยละ 40.85 ค่าแรงงานเท่ากับร้อยละ 21.20 ค่าใช้จ่ายการผลิตคงที่
เท่ากับร้อยละ 2.49 ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปรคิดเป็นร้อยละ 33.32 และค่าใช้จ่ายในการขาย
และบริหารเท่ากับร้อยละ 2.14 
 
อภิปรายผล 
 
 ผลการศึกษาพบว่า โครงสร้างต้นทุนการแปรรูปมะขามประกอบด้วย ต้นทุนวัตถุดิบ 
161,967 บาท หรือร้อยละ 40.85 ค่าแรงงาน 84,000 บาท หรือร้อยละ 21.20 ค่าใช้จ่ายการ
ผลิตคงที่ 9,871.65 บาท หรือร้อยละ 2.49 ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 132,100 บาท หรือ       
ร้อยละ 33.32 และค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 8,500 บาท หรือร้อยละ 2.14 แสดงให้เห็น
ว่า ต้นทุนการแปรรูปส่วนใหญ่ร้อยละ 40.85 คือ วัตถุดิบซึ่งเป็นสิ่งส าคัญในการผลิตผลิตภัณฑ์ 
สอดคล้องกับผลการศึกษาของรุ่งนภา ทองพันชั่ง (2558) และอัจฉราภรณ์ จารุวัฒนกุล (2555) 
โดยการใช้วัตถุดิบในการแปรรูปเป็นผลผลิตจากสมาชิกกลุ่มซึ่งเป็นผลดีต่อสมาชิก เพราะท าให้มี
รายได้จากผลผลิตในครอบครัว  
 นอกจากนี้ ค่าแรงงานที่ใช้ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์เป็นค่าแรงงานที่เกิดจากการจ้างงาน
สมาชิกในกลุ่ม ท าให้สมาชิกมีรายได้เพ่ิมขึ้นจากการรับจ้างนอกเหนือจากการจ าหน่ายวัตถุดิบ
ให้แก่กลุ่มวิสาหกิจชุมชน ส่งผลดีต่อทั้งตัวสมาชิก ครอบครัว และชุมชน ไม่เกิดการทิ้งถิ่นฐาน
ออกไปหางานต่างพ้ืนที่ได้ อีกทั้งในระยะยาวต่อไปจะช่วยสร้างความมั่งคั่งและความมั่นคงของ

41% 

21% 

33% 

3% 2% 

รอ้ยละ 

วัตถุดิบ 
ค่าแรงงาน 
ค่าใช้จ่ายการผลิตผันแปร 
ค่าใช้จ่ายการผลิตคงท่ี 
ค่าใช้จ่ายในการขายและบริหาร 



การวิเคราะห์ต้นทุนและโครงสรา้งต้นทุนการแปรรูปมะขามของวิสาหกิจชุมชน กลุ่มมะขามแปรรูปไร่  
บุญคง ต าบลวังชมพู อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบรูณ์ 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
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เศรษฐกิจในชุมชน อย่างไรก็ตาม การวางแผนการผลิตในครั้งต่อไปของกลุ่มวิสาหกิจชุมชน ควร
เลือกผลิตผลิตภัณฑ์ที่ให้ก าไรต่อหน่วยสูงสุดก่อน เพ่ือสร้างผลตอบแทนให้แก่สมาชิกในกลุ่ม 
  
ข้อเสนอแนะ 

 
การศึกษานี้ใช้เกณฑ์การปันส่วนค่าใช้จ่ายการผลิตตามเกณฑ์ผลผลิต ดังนั้น เกณฑ์การ

ปันส่วนค่าใช้จ่ายดังกล่าวอาจส่งผลต่อการวิเคราะห์ต้นทุนและโครงสร้างต้นทุนการแปรรูป
มะขามในบางผลิตภัณฑ์ เพราะค่าใช้จ่ายการผลิตคือ วัตถุดิบทางอ้อมและค่าแรงงานทางอ้อม ที่
ใช้ไประหว่างขั้นตอนหรือกระบวนการผลิต ซึ่งบางขั้นตอนอาจมีการใช้วัตถุดิบทางอ้อมและ
ค่าแรงงานทางอ้อมมากกว่าขั้นตอนอ่ืน แต่การปันส่วนใช้ปริมาณการผลิตมาค านวณ จึงส่งผลให้
ผลิตภัณฑ์บางชนิดได้รับการปันส่วนค่าใช้จ่ายการผลิตไม่ตรงกับปริมาณที่ใช้จริง ดังนั้น การศึกษา
ครั้งต่อไปควรน าการค านวณต้นทุนตามกิจกรรมมาใช้ในการวิเคราะห์ต้นทุนและโครงสร้างต้นทุน 

นอกจากนี้ การวิเคราะห์โครงสร้างต้นทุนแยกตามผลิตภัณฑ์ ท าให้พบข้อสังเกตว่า 
ต้นทุนคงท่ีของมะขามคลุกบ๊วย และมะขามเปรี้ยวแซ่บมีสัดส่วนร้อยละที่สูงกว่าผลิตภัณฑ์อ่ืน ซึ่ง
อาจเกิดจากการปันส่วนค่าใช้จ่ายการผลิต เพราะเครื่องมืออุปกรณ์ที่ใช้ในการผลิตผลิตภัณฑ์ใช้
ร่วมกัน จึงถือเป็นข้อจ ากัดของการศึกษาครั้งนี้ 
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