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งานวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพื่อ 1) วิเคราะหตนทุนโลจิสติกสพริกสด และ 2) ศึกษาอันตรายตอความ

ปลอดภัยของโซอุปทานพริกสด โดยใชรูปแบบการวิจัยแบบเชิงสํารวจ ประชากรที่ใชในการศึกษาครั้งนี้ คือ 

ผูเพาะปลูกพริก ผูรวบรวมทองถิ่นและตลาดรบัซื้อ และผูประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑเครือ่งแกงใน 3 จังหวัด 

ภาคใต คือ สงขลา พัทลุง และนครศรีธรรมราช มีขนาดกลุมตัวอยางเทากับ 60 ตัวอยาง เครื่องมือที่ใชในการ

วิจัย คือ การสัมภาษณเชิงลึกและแบบสอบถาม วิธีเก็บรวบรวมขอมูลใชการวิจัยภาคสนาม การวิเคราะหขอมูล

ใชการวิเคราะหคาความถี่และคารอยละ การวิเคราะหตนทุนโลจิสติกสตามฐานกิจกรรม และการวิเคราะห

อันตรายดานกายภาพในอาหาร ผลการวิจัยพบวา เกษตรกรในพัทลุงมีตนทุนการเพาะปลูกและการเก็บเกี่ยว

พริกมากที่สุด คือ 27.20 บาทตอกิโลกรัม รองลงมาคือ สงขลา 17.51 บาทตอกิโลกรัม และนครศรีธรรมราช 

16.81 บาทตอกิโลกรัม ตามลําดับ สวนผูรวบรวมทองถิ่น พบวา ทั้ง 3 จังหวัดมีตนทุนการรวบรวมสินคา 0.51 

บาทตอกิโลกรัม สําหรับผูคาสงทีต่ลาดคาสงในนครศรธีรรมราชและสงขลามีตนทนุการรวบรวมสินคา คอื 2.69 

บาทตอกโิลกรัม และ 8.19 บาทตอกโิลกรมั ตามลาํดบั ในการวเิคราะหอนัตรายตอความปลอดภยั พบวา การใช

ถังพลาสติกหรือถุงพลาสติกที่ปดสนิท สงผลทําใหเกิดราได และการขนสงที่ลาชา สงผลตอการเสื่อมสภาพและ

โอกาสในการปนเปอนทางอากาศทีเ่พิม่สงูขึน้ ดงันัน้ ควรสงเสรมิการรวมกลุมของเกษตรกร โดยใชการวางแผน

การเพาะปลูกและเก็บเกี่ยวรวมกันเพื่อลดตนทุนแรงงาน รวมถึงบริหารการขนสงรวมกันเพื่อปองกันการเสื่อม

สภาพของผลผลิตและลดตนทุนโลจิสติกส ในดานความปลอดภัยอาหารควรเปล่ียนภาชนะบรรจุและหีบหอท่ี

ใชระหวางการรอการบรรจุและการขนสง
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Kanya Auckaraaree1* and Nikorn Sirivongpaisal2

The objective of this research aimed to 1) analyze logistics cost of fresh chili and 2) study 
food safety hazards in fresh chili supply chain. The survey research was applied as a research 
methodology. The population used in this study was fresh chili farmers, merchants and curry 
products processing factory in the South of Thailand that were Songkhla, Phatthalung, and 
Nakhon Si Thammarat. Sample size was 60 samples. The research tools were in-depth interviews 
and questionnaires. The data collection method was field research. The collected data was 
analyzed in frequency and percentage. Logistics costs were analyzed based on activity-based 
costing, and physical hazards were analyzed in food safety analysis. From the survey and data 
analysis, it was found that the cost of cultivating and harvesting fresh chili in Phatthalung was 
the most at 27.20 Baht per kg., followed by Songkhla at 17.51 Baht per kg., and Nakhon Si 
Thammarat at 16.81 Baht per kg., respectively. For local collectors, it was found that all three 
Provinces had similar collection cost of 0.51 Baht per kg. For wholesalers at main markets in 
Nakhon Si Thammarat and Songkhla, the collecting cost was 2.69 Baht per kg and 8.19 Baht 
per kg, respectively. In the analysis of food hazards, the use of plastic buckets or plastic bags 
could cause mold, and delayed transportation could result in the increasing deterioration 
and potential air contamination. Therefore, the farmers collaboration should promote by 
applying integration planning of cultivation and harvesting in order to reduce labor cost. 
Moreover, integrated transportation was also required to prevent product deterioration and to 
reduce logistics cost. In food safety aspects, the containers and packages used during packing 
and transporting should be replaced.

Logistics Cost and Food Safety Hazards of Fresh Chili Supply Chain

Abstract
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1. บทนํา
พริกเปนพืชผัก สมุนไพร และเครื่องเทศ ที่มี

ความสาํคญัทางเศรษฐกจิของประเทศไทย สามารถนาํ
ไปใชประโยชนไดหลากหลาย โดยพรกิในประเทศไทย
มคีณุลกัษณะทีเ่ดนโดยมคุีณภาพทีดี่ สสีนัสดใส รสชาติ
ทีก่ลมกลอม กล่ินหอมทีไ่มปรากฏในพรกิของชาติใดๆ 
ในโลก และเมือ่พจิารณาการผลติพรกิของประเทศไทย 
พบวา ตัง้แตป 2552-2559 มพืีน้ทีเ่พาะปลกูพรกิลดลง
โดยเฉล่ียรอยละ 0.54 สวนผลผลิต ลดลงโดยเฉลี่ย
รอยละ 7.60 แตในขณะที่ผลผลิตโดยเฉลี่ยตอไร 
เพิ่มขึ้นโดยเฉลี่ยรอยละ 4.20 เมื่อพิจารณาตามพื้นที่
การเพาะปลูกป 2559 ประเทศไทยมีพื้นที่ปลูกพริก 
(ไมรวมพริกหยวกและพริกยักษ) ลดลงรอยละ 3.45 
เมื่อเทียบกับป 2558 (ศูนยสารสนเทศ กรมสงเสริม
การเกษตร, 2560) สวนผลผลิต ลดลงรอยละ 5.84 
เมื่อเทียบกับป 2558 และผลผลิตโดยเฉลี่ย ลดลง
รอยละ 2.47 เมื่อเทียบกับป 2558 โดยภาคที่มีพื้นที่
เพาะปลูก และผลผลิตมากที่สุดคือ ภาคตะวันออก
เฉยีงเหนือ ภาคกลาง ภาคเหนอื ภาคใต ภาคตะวนัตก 
และภาคตะวันออก ตามลําดับ (ศูนยสารสนเทศ กรม
สงเสริมการเกษตร, 2556) ดานการสงออก ในป 2560 
ประเทศไทยสงออกพริกและผลิตภัณฑ   แปรรูปจาก
พริกเพิ่มขึ้นรอยละ 15.40 เมื่อเทียบกับป 2559 และ
มีมูลคาเพ่ิมขึ้นรอยละ 12.75 เมื่อเทียบกับป 2559 
ซ่ึงตลาดสงออกหลักมทีัง้ประเทศมาเลเซยี พมา ญีปุ่น 
สหรัฐอเมริกา ออสเตรเลีย และ สหภาพยุโรป โดย
ขึ้นอยูกับประเภทของสินคา และดานการนําเขา ในป 
2560 ประเทศไทยนําเขาพริกและผลิตภัณฑแปรรูป
จากพริก 105,645.75 ตัน เพิ่มขึ้นรอยละ 32.96 เมื่อ
เทียบกับป 2559 และมีมูลคาเพิ่มขึ้นรอยละ 16.62 
เมื่อเทียบกับป 2559 ซึ่งตลาดนําเขาหลักสวนใหญ
เปนประเทศอินเดียและจีน โดยข้ึนอยูกับประเภท
ของสินคา (สถิติการคาระหวางประเทศ กระทรวง
พาณิชย, 2561)

พริกจัดได ว าเป นพืชผักที่มีความซับซอน
มากกวาผักชนิดอื่น อีกท้ังมีขอไดเปรียบในดานมี

กลิน่หอม เปนวตัถุดบิทีม่ชีือ่เสยีง และแปรรปูไดหลาก
หลาย อยางไรกต็าม จากสถานการณการผลติและการ
ตลาดของพรกิ ปจจบัุนพบปญหาทีเ่กีย่วของกบัตนทนุ
โลจิสติกสและความปลอดภัยอาหาร ดังนี้ 

1.  ปญหาตนทุนโลจิสติกสพริกสด โดยพบวา 
ตนทุนการเก็บรักษาและตนทุนการขนสงพริกสด
สูง เนื่องจากพริกเปนสินคาท่ีเนาเสียงาย นอกจาก
นี้ ในโซอุปทานพริกสด โดยเฉพาะในสวนตนนํ้า ซึ่งมี
ผูเกี่ยวของตั้งแตเกษตรกร ผูผลิต ผูรวบรวม โรงงาน
อุตสาหกรรม ไปจนถึงผู บริโภค จําเปนตองมีการ
วิเคราะหขอมูลตนทุนโลจิสติกส ทั้งในเรื่องการขนสง 
และการกระจายผลผลิต ซ่ึงหากทราบวิธีการขนสง
และการกระจายพริกสดจากแหลงเพาะปลูกจนถึง
ตลาดรับซื้อหรือโรงงานแปรรูป จะมีสวนชวยใน
ประเมินสถานภาพและขอไดเปรียบ-ขอเสียเปรียบ
ของโซอุปทานพริกสดได 

2.  ปญหาความปลอดภัยอาหาร สืบเนื่องจาก 
กระแสการบริโภคสินคาเกษตรและอาหารปลอดภัย
ของผู บริโภคท้ังภายในและตางประเทศเขามามี
บทบาทมากยิง่ขึน้ จําเปนตองมกีารวเิคราะหอนัตราย
ตอความปลอดภยัอาหารของพริกสด รวมถึงผลติภัณฑ
ที่มาจากพริกและการแปรรูปของพริก 

ดังน้ัน ในงานวิจัยนี้มีเปาหมายเพื่อรวบรวม
และวิเคราะหขอมูลตนทุนโลจิสติกสและแนวปฏิบัติ
ดานความปลอดภัยอาหารของโซอุปทานของพริกสด
ในจังหวัดพ้ืนท่ีภาคใต ซ่ึงไดแก สงขลา พัทลุง และ
นครศรีธรรมราช ซึ่งจะมีสวนชวยในการประเมิน
สถานภาพของโซอุปทานพริกสด ทําใหผูท่ีเก่ียวของ
ทราบตนทนุโลจสิตกิสและอนัตรายตอความปลอดภยั
อาหารทีเ่กดิข้ึนกจิกรรมโลจสิตกิสเพือ่นาํไปสูแนวทาง
ในการพัฒนาโซอุปทานพริกสดได

2. วัตถุประสงคของการวิจัย
1.  เพื่อวิเคราะหตนทุนโลจิสติกสพริกสด
2.  เพื่อศึกษาอันตรายตอความปลอดภัยของ  

โซอุปทานพริกสด
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3. วรรณกรรมที่เกี่ยวของ
3.1 การจัดการโลจิสติกส

การจัดการโลจิสติกส (Logistics Manage-
ment) คือ สวนหนึ่งของระบบโซอุปทาน ซึ่งเปนกระ
บวนการในการวางแผน การนาํเสนอ และการควบคมุ
การไหลที่มีประสิทธิภาพและประสิทธิผล และ การ
เกบ็สนิคา บรกิาร และขอมลูท่ีเกีย่วของจากจดุเริม่ตน
ในการผลิตไปสูจุดสุดทายของผูบริโภค ซึ่งการจัดการ
โลจิสติกสจะมุงเนนที่กระบวนการกิจกรรมที่เกี่ยวกับ
การเคลื่อนยาย การจัดเก็บ การกระจายสินคา และ
บริการ การวางแผนการผลิตและการสงมอบสินคา
จากผูผลติไปยงัผูบริโภค ซึง่กจิกรรมหลกัในโซอปุทาน
ประกอบดวยกิจกรรมตางๆ ดังนี ้(Simchi-Levi et al., 
2008) คือ (1) การจัดหา (Procurement) เปนการ
จัดหาวัตถุดิบหรือวัสดุท่ีปอนเขาไปยังจุดตางๆ ใน
สายของโซอุปทาน (2) การขนสง (Transportation) 
เปนกิจกรรมที่เพิ่มคุณคาของสินคาในแงของการยาย
สถานที่ หากการขนสงไมดีสินคาอาจจะไดรับความ
เสียหายระหวางทาง จะเห็นวา การขนสงมีผลตอ
ตนทุนโดยตรง (3) การจัดเก็บ (Warehousing) เปน
กจิกรรมทีม่ไิดเพิม่คณุคาใหกบัตัวสนิคาเลย แตจัดเปน
กิจกรรมทีต่องมเีพือ่รองรบักบัความตองการของลกูคา
ที่ไมคงที่ รวมทั้งประโยชนในดานการประหยัดเม่ือมี
การผลิตของจํานวนมากในแตละครั้งหรือผลิตภัณฑ
ทางการเกษตรที่มีปริมาณวัตถุดิบที่ไมแนนอนขึ้นอยู
กบัฤดกูาล และ (4) การกระจายสนิคา (Distribution) 
เปนกิจกรรมทีช่วยกระจายสนิคาจากจุดจัดเกบ็และสง
ตอไปยังรานคาปลีกหรือหางสรรพสินคา การสํารวจ
ขอมูลและศึกษากิจกรรมโลจิสติกสตลอดโซอุปทาน
ของสินคาผักและผลไม (ศิริทรัพย จบเจนภัย และ
คณะ, 2557; พัชรินทร สุภาพันธ และเบญจพรรณ      
เอกะสิงห, 2560) จะทําใหสามารถวิเคราะหกิจกรรม
และตนทุนโลจิสติกสที่เกี่ยวของได 
3.2 ตนทุนโลจิสติกสของสินคาผักและผลไม

ตนทุนดานโลจิสติกส เกิดขึ้นจากกิจกรรมที่
รองรับกระบวนการโลจสิติกส ประเภทของตนทนุดาน

โลจิสติกสหลักๆ ไดแก การใหบริการลูกคา การขนสง 
การจดัเกบ็สนิคา กระบวนการสัง่ซือ้และขอมลูการสัง่
ซือ้ ปรมิาณการสัง่ซือ้ และการจดัเกบ็สนิคาคงคลัง ซึง่
ตนทุนโลจิสติกสมีความสําคัญตอตนทุนของสินคา ซึ่ง
ตนทุนนี้จะสงผลตอราคาสินคา และยังสงผลตอความ
สามารถในการแขงขนั โดยตนทนุทีเ่กดิในกระบวนการ    
โลจิสติกสของสินคาผักและผลไม สามารถแบงออก
เปน 2 สวนหลกัๆ คอื ตนทนุการจดัหา และตนทนุการ
จัดสง โดยตนทุนการจัดหา คือ ตนทุนของโลจิสติกส
ขาเขา (Inbound Logistics) โดยเร่ิมตั้งแตสวน ถึง 
สถานที่ของผูประกอบการ หากผูประกอบการเปน
ผูสงออก สถานที่ คือ โรงบรรจุที่ทําการรวบรวมและ
บรรจุสินคาเพื่อการสงออก หากผูประกอบการเปน
รานคาปลีกสมัยใหม จะใชศูนยกระจายสินคา เปน
สถานที่สําหรับรวบรวมสินคา และสุดทาย หากผู
ประกอบการเปนรานคาปลีกแบบดั้งเดิม จะใชตลาด
กลางคาสงเปนสถานที่รวบรวมสินคา และสําหรับ
ตนทุนการจัดสง ซึ่งจัดเปนตนทุนโลจิสติกสขาออก 
(Outbound Logistics) เร่ิมคิดตัง้แตสถานท่ีท่ีรวบรวม
สินคาไปจนถึงสถานที่ของผูซื้อ ในกรณีที่ผูประกอบ
การเปนผูสงออก ตนทุนสวนนี้ คือ ตนทุนที่คิดตั้งแต
หนาโรงบรรจุไปถึงคลังสินคาท่ีประเทศปลายทาง ใน
กรณีผูประกอบการเปนรานคาปลีกสมัยใหม ตนทุน
การจัดสงคิดตั้งแตหนาศูนยกระจายสินคาไปถึงสาขา
ของรานคาปลีก และในกรณีท่ีผู ประกอบการเปน
รานคาปลีกแบบดั้งเดิม คิดตนทุนการจัดสงตั้งแต
หนาตลาดกลางคาสงถึงรานคาปลีก 

การแบงประเภทตนทนุ ใชหลกัการแบงตนทนุ
ตามฐานกจิกรรม (Activity-Based Costing) เพือ่ทีจ่ะ
ประเมินความเหมาะสมของกิจกรรมในกระบวนการ
โลจิสติกส โดยแบงตนทุนโลจิสติกสออกเปน 7 กลุม 
คือ

1.  ตนทนุการตดิตอสือ่สาร (Communication 
Cost) 

2.  ตนทุนการคัดเกรด (Sorting Cost) 
3.  ตนทุนการบรรจุ (Packing Cost) 

113

Journal of Logistics and Supply Chain College Vol. 7 No. 1 January - June 2021

COLLEGE OF LOGISTICS AND SUPPLY CHAIN   SUAN SUNANDHA RAJABHAT UNIVERSITY



ผานการรับรองคุณภาพจากศูนยดัชนีการอางอิงวารสารไทย (TCI.) อยูในกลุม 2 สาขามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร

4.  ตนทุนการตรวจสอบคุณภาพ (Quality 
Assurance Cost) 

5.  ตนทุนการขนสง (Transportation Cost) 
6.  ตนทุนคาเสียโอกาส (Opportunity Cost) 
7.  ตนทุนของเสีย (Waste Cost)
การวเิคราะหตนทนุโลจสิตกิสสาํหรบัสนิคาผกั

และผลไม จะทาํใหทราบตนทนุทีเ่กดิขึน้ และสามารถ
ปรับปรุงกระบวนการทํางานหรือแนวปฏิบัติงาน เพื่อ
เพ่ิมประสิทธิภาพหรือลดตนทุนกิจกรรมไดอยาง
เหมาะสม กฤช สิทธิวางคกูล (2555) วิเคราะหตนทุน
โลจิสติกสในอุตสาหกรรมแปรรูปผักของศูนยพัฒนา
โครงการหลวงหนองหอยโดยใชแนวทางตนทุนฐาน
กิจกรรม เม่ือทําการวิเคราะหกิจกรรมตางๆ สําหรับ
ผกัแพค็ถงุและผกัไมแพค็ถงุ และเกบ็ขอมลูเวลาในการ
ผลิตของแตละกิจกรรมเพื่อใชในการคํานวณตนทุน
โลจิสติกส โดยผลของการคํานวณพบวา กรณีผักแพ็ค
ถุง กิจกรรมที่มีตนทุนโลจิสติกสสูงสุด คือ กิจกรรม
การแพ็คถุง และกรณีผักไมแพ็คถุง กิจกรรมที่มีตน
ทุนโลจิสติกสสูงสุด คือ กิจกรรมการตัดแตง จากนั้น
หาแนวทางในการลดตนทุนโดยการสรางแบบจําลอง
สถานการณ และใชแบบจําลองในการวิเคราะหหา
จํานวนพนักงาน คาการใชประโยชนจากทรัพยากร 
คาเวลารอเฉลี่ย ที่อยูในเกณฑที่ยอมรับได จากการ
ปรับปรุงดวยแบบจําลองสถานการณ พบวา กรณีผัก
แพค็ถุงมคีาการใชประโยชนจากทรพัยากรในกจิกรรม
แพ็คถุงเพ่ิมขึ้นรอยละ 41.37 โดยมีตนทุนลดลง 
21,442.29 บาทตอเดือน และในกิจกรรมเตรียม
วัตถดุบิและตดัแตงมคีาการใชประโยชนจากทรพัยากร
เพิม่ขึน้รอยละ 41.63 โดยตนทุนลดลง 5,290.41 บาท
ตอเดอืน กรณผีกัไมแพค็ถงุ พบวามคีาการใชประโยชน
จากทรัพยากรในกิจกรรมเตรียมวัตถุดิบและตัดแตง
เพิ่มขึ้นรอยละ 15.67 โดยมีตนทุนลดลง 8,683.63 
บาทตอเดือน ศิริทรัพย จบเจนภัย และคณะ (2557) 
ศึกษาระบบการจัดการและตนทุนในโซอุปทานกลวย
ไข ในพ้ืนที่จังหวัดจันทบุรีและเพชรบุรี เพื่อทราบ
สถานภาพปจจุบัน และแนวทางแกไขปญหา โดย

ใชการสัมภาษณเชิงลึกตามหลักแบบจําลองอางอิง
การดําเนินงานโซอุปทาน (SCOR-Model) พบวา 
การจัดการโซอุปทานใน จังหวัดจันทบุรีและจังหวัด
เพชรบรุ ีมคีวามแตกตางกนั โดย จงัหวดัจนัทบรุ ีมกีาร
สงออกผลผลติไปตลาดตางประเทศ จงึเนนการจดัการ
ดานคุณภาพเปนหลัก สําหรับ จังหวัดเพชรบุรี มีการ
ผลติเพือ่จําหนายตลาดภายในประเทศ เนนการแขงขนั
ดานราคาและการมีตนทุนการผลิตที่ตํ่า การวิเคราะห
ตนทุนดานการผลิต ตนทุนดานโลจิสติกส และตนทุน
รวมของเกษตรกร ผูปลูกกลวยไขในจังหวัดจันทบุรี 
เทากับ 18.35, 7.78 และ 26.13 บาท/กก. ตามลําดับ 
สวน จงัหวดัเพชรบุรท่ีีมตีนทุนดานการผลิต ตนทุนดาน
โลจิสติกส และตนทุนรวม 3.65, 4.50 และ 8.15 
บาท/กก. ตามลําดับ ธนากร เกรอต และ คณะ 
(2561) วเิคราะหตนทุนโลจสิตกิสสาํหรบัผกัออรแกนคิ
ในภาคตะวันตกของประเทศไทย ตั้งแตข้ันตอนการ
สั่งซื้อวัตถุดิบจนถึงการสงสินคาไปยังปลายทาง ซึ่ง
ศึกษาท้ังระบบฟารมเกษตรกรรมแบบมีระบบ และ 
แบบไมมีระบบ โดยการวิเคราะหคุณคาของกิจกรรม
ในหวงโซอุปทานสถานะปจจุบันดวยแผนผังสายธาร
คุณคา จากนั้นขจัดกิจกรรมที่ไมกอใหเกิดคุณคาและ
ปรบัลดกจิกรรมทีจ่าํเปนแตไมกอใหเกดิคณุคา ผลการ
วิจัย พบวา รอบระยะเวลารวมของกระบวนการใน
โซอุปทานของฟารมเกษตรกรรมแบบมีระบบลดลง
รอยละ 0.78 และแบบไมมีระบบลดลงรอยละ 5.55 
สําหรับตนทุน โลจิสติกสดวยเทคนิคการวิเคราะห
ตนทุนฐานกิจกรรม พบวา กิจกรรมที่กอใหเกิดตนทุน
สูงในฟารมเกษตรกรรมแบบมีระบบ ไดแก กิจกรรม
การจัดเตรียมสินคาออกและการคัดเกรดสินคา ซึ่งคิด
เปนรอยละ 22.10 ของตนทุนโลจิสติกสทั้งหมด และ
ในฟารมเกษตรกรรมแบบไมมีระบบ ไดแก กิจกรรม
การเตรียมสินคาออกและการเตรียมการบรรจุสินคา 
ซึ่งคิดเปนรอยละ 23.46 และ ยิ่งยศ ทิพยศรีราช และ 
คณะ (2561) ศึกษาวิธีปฏิบัติและวิเคราะหปญหา
ตนทุนดานโลจิสติกสในสวนตนนํ้าและกลางนํ้าของ
ทุเรียนเพื่อเสนอแนวทางการปฏิบัติท่ีดีในการลด
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ตนทุนโลจิสติกสทุเรียนในจังหวัดระยอง โดยใช
แผนภูมิกระบวนการไหลวิเคราะหวิธีปฏิบัติในการ
ดําเนินงาน และใชแผนผังสายธารคุณคาวิเคราะห
คุณคาของกิจกรรมตางๆ ที่ไมกอใหเกิดคุณคาของ
กระบวนการโลจิสติกสทุเรียน ผลการวิเคราะหและ
ประเมนิตนทนุความสญูเปลา พบวา กระบวนการเกบ็
เกี่ยวจนถึงการบรรจุหีบหอ มีความสูญเปลาในระดับ
จงัหวดัสงูถึง 3.4 ลานบาท และในระดับภาคตะวนัออก
อาจสูงถึง 15 ลานบาท
3.3 อันตรายในอาหารของสินคาผักและผลไม

ในป จจุบัน กิจกรรมโลจิสติกส  กับความ
ปลอดภัยของอาหารมีความสัมพันธกันมากข้ึน โดย
ระบบดานความปลอดภัยอาหารที่สําคัญ คือ การ
จัดการความปลอดภัยของอาหารตามมาตรฐาน ISO 
22000 หรอื ขอกาํหนดของระบบการบรหิารงานความ
ปลอดภัยดานอาหาร (Food Safety Management 
System) ซ่ึงเปนขอกําหนดเฉพาะสําหรับระบบการ
จดัการความปลอดภยัดานอาหารในหวงโซอาหาร โดย
เพื่อใหเปนมาตรฐานกลางที่ครอบคลุมขอกําหนดทุก
มาตรฐานที่เกี่ยวของกับคุณภาพและความปลอดภัย
ของอาหารทีม่กีารบงัคบัใชในทางการคาสนิคาอาหาร
อยู ในปจจุบัน ทําใหธุรกิจที่อยู ในหวงโซอาหารมี
มาตรฐานเดียวที่สอดคลองกัน และเปนมาตรฐานท่ี
ตรวจประเมินได เปนที่ยอมรับในระดับสากล รวมทั้ง
จะชวยผลักดันใหองคกรใหความสําคัญตอการดําเนิน
ธรุกจิใหสอดคลองกบัขอกาํหนดของกฎหมาย และยงั
เปนขอไดเปรียบในการแขงขันอีกดวย

อันตรายในอาหาร เป นจุดสําคัญที่ต อง
วิเคราะหในระบบการจัดการความปลอดภัยอาหาร 
สําหรับสินคาผักและผลไม นอกจากความสมํ่าเสมอ
ดานคุณภาพ ยังตองคํานึงถึงความปลอดภัยอาหาร
ดวย ซึ่งอันตรายที่เกี่ยวของกับสินคาอาหาร แบงได
เปน 3 ประเภท ไดแก (นภาพร เชี่ยวชาญ, 2547)

1. อนัตรายทางชวีภาพ หมายถงึ อนัตรายทีเ่กดิ
เนื่องจากแบคทีเรีย ไวรัส หรือ ปาราสิต อันตรายทาง
ชีวภาพมีความสําคัญอยางยิ่งตอสินคาอาหาร เพราะ

ทําใหเกิดอันตรายตอสุขภาพ และเปนสาเหตุของการ
เกิดโรคอาหารเปนพิษ จากการที่จุลินทรียมีอยูทั่วไป
ในสิ่งแวดลอมรวมทั้งมนุษย จุลินทรียเหลานี้จึงอาจ
ติดมากับ วัตถุดิบ อุปกรณที่ใชในกระบวนการผลิต 
สิ่งแวดลอมการผลิต และผูปฏิบัติงาน ซึ่งสามารถถูก
ทําลาย หรือลดปริมาณโดยการใชมาตรการควบคุม
การผลิตตาง ๆ เชน การควบคุมอุณหภูมิ เวลา และ
การจัดการสุขลักษณะ การวิเคราะหการปนเปอน
ของจุลินทรียในสินคาผักและผลไมสด ทําใหสามารถ
กําหนดแนวปฏิบัติเพื่อลดอันตรายทางชีวภาพได 
ดังตัวอยางการศึกษาของสุดสายชล หอมทอง และ 
คุณากร ถกลพงศเลิศ (2562) ไดศึกษาการปนเปอน
ของจลุนิทรยีทัง้หมดและ Salmonella ของพรกิขีห้นู
ในระหวางการเพาะปลูกและกระบวนการสูตลาดใน
พื้นท่ีการเกษตรอําเภอหนองใหญ จังหวัดชลบุรี โดย
การสุมตัวอยางพริกขี้หนูจากตน พริกที่ผานการคัด
คุณภาพ และพริกท่ีจัดจําหนาย จาก 2 แปลงปลูก 
และจากปจจัยในการผลิต ไดแก ถังเก็บพริก ผารอง
คัดคุณภาพ มือเกษตรกรกอนการเก็บเกี่ยว และ นํ้าที่
ใชในการเพาะปลกู ผลการทดลอง พบวา ตวัอยางพรกิ
ข้ีหนูท่ีจัดจําหนายมีการปนเปอนจุลินทรียในปริมาณ
สูงสุด และ พริกข้ีหนูจากตนมีการปนเปอนจุลินทรีย
ในปริมาณตํ่าสุด สําหรับปจจัยการผลิตทุกปจจัยมี
การปนเปอนของจุลินทรียทั้งหมด สวน Salmonella 
ของพริกขี้หนู พบวา ไมผานเกณฑมาตรฐานที่กําหนด
ไว และ วันเพ็ญ แสงทองพินิจ และ คณะ (2557) 
ตรวจสอบการปนเปอนจุลินทรียของมะเขือเทศราชินี
ของกลุมวิสาหกิจชุมชนตําบลดอนตูม อําเภอบางเลน
จงัหวดันครปฐม โดยเกบ็ตวัอยางในแปลงปลกูจาํนวน 
4 แปลง และจุดรวบรวมผลผลิต จากการสุมตัวอยาง
มะเขือเทศและปจจัยในการผลิต ไดแก ตะกรา 
ผาปู กระดงสําหรับคัดคุณภาพ มือผูเก็บและมือผูคัด
คุณภาพ นํ้าที่ใชในการเพาะปลูก และรถขนสง ซึ่ง
พบการปนเปอนของเชื้อจุลินทรียกอโรคถึง 2 ชนิด 
คือ เชื้อ E.coli และ Salmonella ในมะเขือเทศจาก
แปลง มือผูเก็บและผาปูสําหรับคัดขนาดในบางแปลง 
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แตไมพบในจุดรวบรวมผลผลิต โดยแนวทางการลด
ปริมาณเชื้อจุลินทรียสามารถทําไดโดยการทําความ
สะอาดปจจัยการผลิตและใหความรูดานสุขลักษณะ
ของสถานที่ผลิตและสุขลักษณะสวนบุคคล

2. อันตรายทางเคมี (Chemical hazard) อาจ
เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ เจตนาเติม หรือเกิดการปน
เปอนในระหวางการผลิต ตัวอยางของอันตรายทาง
เคมีที่เกิดขึ้นเองตามธรรมชาติ เชน สารพิษจากรา ที่
มักพบปนเปอนมากับเมล็ดธัญพืช และถั่วชนิดตาง ๆ 
โดยเฉพาะอยางยิ่งถั่วลิสง สําหรับสารเคมีที่ปนเปอน
ลงในอาหารโดยไมเจตนา เชน นํ้ายาทําความสะอาด 
สารหลอลื่นที่ใชในการหลอลื่นเครื่องจักรอุปกรณ ยา
ฆาแมลง ยากําจัดศัตรูพืช ซึ่งอาจปนเปอนมากับฝุน
ละอองในอากาศ หรือในแหลงนํ้าสาธารณะ นอกจาก
นี้ สารเจือปนในอาหารที่เติมเขาไปในอาหาร เพื่อ
ปรับปรุงคุณภาพของอาหาร เพื่อยืดอายุการเก็บ 
หากใชในปริมาณที่เกินกวาที่กําหนดไว อาจสะสมใน
รางกายและกอใหเกิดอนัตรายตอสขุภาพของผูบรโิภค 

3.  อันตรายทางกายภาพ (Physical hazard) 
หมายถงึ สิง่แปลกปลอมตาง ๆ  ทีป่นเปอนลงในอาหาร 

ซึ่งอาจทําใหเกิดการบาดเจ็บแกผูบริโภค สาเหตุของ
การปนเปอนมีหลายสาเหตุ โดยอาจมาจาก วัตถุดิบ
และบรรจุภัณฑ เชน     เศษหิน เศษไม เศษแกว เศษ
โลหะ เศษพลาสติก กางปลา กระดูก ช้ินสวนแมลง 
เศษช้ินสวนจากอาคารหรือส่ิงกอสราง เชน เศษไม 
เศษโลหะ เศษสีท่ีหลุดลอก เครื่องมือเครื่องจักรท่ีใช
ในการปฏิบัติงาน สิ่งแวดลอมบริเวณปฏิบัติงาน เชน 
ฝุนผง แมลง และพนักงาน เชน เสนผม เครื่องประดับ 
3.4 โซอุปทานพริกสด

ลักษณะการไหลของพริกในโซอุปทานพริก
สด มีความเก่ียวเนื่องกันต้ังแตตนนํ้าถึงปลายนํ้า ซ่ึง
องคประกอบหลักที่เกี่ยวของกับโซอุปทานพริกสด 
ไดแก เกษตรกร ผูรวบรวม ตลาดขายสง ตลาดขาย
ปลีก และโรงงานแปรรูป (เครื่องแกงสําเร็จรูป) ดังรูป 
1 จากการศกึษาของจริาวด ีสแุดงนอย และ เพยีรศกัดิ์ 
ภักดี (2554) และ อรัญญา ชื่นจิต (2561) พบวา 
เกษตรกรปลูกพริกสวนใหญขาดความรูในการผลิต
พริก และ มีตนทุนการผลิตสูง โดยเฉพะคาแรงงาน
และคาวัสดุ สวนตนทุนการตลาดนั้นจะแตกตางกัน
ตามระดับของพอคา

116

วารสารวิทยาลัยโลจิสติกสและซัพพลายเชน ปที่ 7 ฉบับที่ 1 มกราคม - มิถุนายน 2564

วิทยาลัยโลจิสติกสและซัพพลายเชน มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา 



ผานการรับรองคุณภาพจากศูนยดัชนีการอางอิงวารสารไทย (TCI.) อยูในกลุม 2 สาขามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร

8

ภาพท่ี 1 ลักษณะการไหลของพริกในโซอุปทานพริกสด (แปรรูปเปนเครื่องแกงสําเร็จรูป)

4. วิธีการดําเนินการวิจัย
4.1 รูปแบบการวิจัย 

งานวิจัยนี้เปนการวิจัยเชิงสํารวจโดยใช
วิธีการเก็บขอมูลดวยแบบสอบถาม รวมกับการ
สัมภาษณกลุมเปาหมายในโซอุปทานพริกสดใน 3 
จั งห วั ด  ภ าค ใต  คื อ  ส งข ล า  พั ท ลุ ง  แ ล ะ
นครศรีธรรมราช ซ่ึงมีรายละเอียดของวิธีการ
ดําเนินงานวิจัย ดังตอไปนี้

1. ศึกษาขอมูลทุติยภูมิท่ีเก่ียวของกับโซ
อุปทานพริกสดของจังหวัดสงขลา พัทลุง และนคร
ศรีธรรมราช ไดแก พ้ืนท่ีเพาะปลูก ปริมาณผลผลิต
พริกสด จุดรับซ้ือผลผลิตในทองถ่ิน ตลาดคาสง
หรือตลาดรับ ซ้ือสินค า และ โรงงานแปรรูป
ผลิตภัณฑเครื่องแกง เปนตน เพ่ือใหทราบผู ท่ี
เก่ียวของและกิจกรรมโลจิสติกสท่ีเก่ียวของในโซ
อุปทานพริกสด

2. ออกแบบสอบถามเพ่ือรวบรวมขอมูล
ตนทุนและวิธีการปฏิบั ติ งานในกิจกรรมการ

เพาะปลูกและการเก็บเก่ียว กิจกรรมการเก็บรักษา 
และกิจกรรมการขนสงในโซอุปทานพริกสด 

3. กําหนดกลุมตัวอยาง ท้ังสวนของแหลง
เพาะปลูก ผูรวบรวมทองถ่ินและตลาดรับซ้ือ และ
โรงงานแปรรูปผลติภณัฑ

4. รวบรวมขอมูลโดยการลงพ้ืนท่ีสํารวจ
และการสัมภาษณเชิงลึกกลุมตัวอยางท่ีคัดเลือกมา 

5. วิเคราะหตนทุนโลจิสติกสและอันตราย
ตอความปลอดภัยอาหารท่ีจะเกิดข้ึนในโซอุปทาน
พริกสด

6. เสนอแนะแนวทางการพัฒนาเพ่ือลด
ตนทุนโลจิสติกสและแนวปฏิบัติตอความปลอดภัย
อาหารเพ่ือนํามาใชพัฒนาผูท่ีเก่ียวของตลอดโซ
อุปทานพริกสด
4.2 ประชากรและกลุมตัวอยาง

ประชากรท่ีใชในการศึกษาวิจัยครั้งนี้ คือ 
ผูเพาะปลูกพริก ผูรวบรวมทองถ่ินและตลาดรับซ้ือ 
และผูประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกงใน 

โรงงานแปรรูป (เครื่องแกง

เกษตรกร

ผูรวบรวมใน

ผูบริโภค ผูบริโภค

ตลาดขายสง

ตลาดขายปลีก

ภาพที่ 1 ลักษณะการไหลของพริกในโซอุปทานพริกสด (แปรรูปเปนเครื่องแกงสําเร็จรูป)

4. วิธีการดําเนินการวิจัย
4.1 รูปแบบการวิจัย 

งานวิจัยนี้เปนการวิจัยเชิงสํารวจโดยใชวิธีการ

เก็บขอมลูดวยแบบสอบถาม รวมกบัการสมัภาษณกลุม

เปาหมายในโซอปุทานพรกิสดใน 3 จงัหวดั ภาคใต คอื 

สงขลา พัทลุง และนครศรีธรรมราช ซึ่งมีรายละเอียด

ของวิธีการดําเนินงานวิจัย ดังตอไปนี้

1.  ศึ กษาข  อมู ลทุ ติ ยภู มิ ที่ เ กี่ ย วข  อ งกับ

โซอุปทานพริกสดของจังหวัดสงขลา พัทลุง และ

นครศรธีรรมราช ไดแก พืน้ทีเ่พาะปลกู ปรมิาณผลผลิต

พริกสด จุดรับซื้อผลผลิตในทองถ่ิน ตลาดคาสงหรือ

ตลาดรับซื้อสินคา และ โรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ

เครื่องแกง เปนตน เพื่อใหทราบผูท่ีเกี่ยวของและ

กิจกรรมโลจิสติกสที่เกี่ยวของในโซอุปทานพริกสด

2.  ออกแบบสอบถามเพือ่รวบรวมขอมลูตนทนุ

และวิธีการปฏิบัติงานในกิจกรรมการเพาะปลูกและ

การเกบ็เกีย่ว กจิกรรมการเกบ็รกัษา และกจิกรรมการ

ขนสงในโซอุปทานพริกสด 

3.  กาํหนดกลุมตวัอยาง ทัง้สวนของแหลงเพาะ

ปลูก ผูรวบรวมทองถ่ินและตลาดรับซ้ือ และโรงงาน

แปรรูปผลิตภัณฑ

4.  รวบรวมขอมูลโดยการลงพื้นท่ีสํารวจและ

การสัมภาษณเชิงลึกกลุมตัวอยางที่คัดเลือกมา 

5.  วิเคราะหตนทุนโลจิสติกสและอันตรายตอ

ความปลอดภยัอาหารท่ีจะเกดิข้ึนในโซอปุทานพรกิสด

6.  เสนอแนะแนวทางการพฒันาเพือ่ลดตนทนุ

โลจิสตกิสและแนวปฏบิตัติอความปลอดภยัอาหารเพือ่

นํามาใชพัฒนาผูที่เกี่ยวของตลอดโซอุปทานพริกสด
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ผานการรับรองคุณภาพจากศูนยดัชนีการอางอิงวารสารไทย (TCI.) อยูในกลุม 2 สาขามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร

4.2 ประชากรและกลุมตัวอยาง

ประชากรที่ใชในการศึกษาวิจัยครั้งน้ี คือ ผู

เพาะปลูกพริก ผู รวบรวมทองถิ่นและตลาดรับซื้อ 

และผูประกอบการแปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกงใน 3 

จงัหวดั ภาคใต คอื สงขลา พทัลงุ และนครศรธีรรมราช 

แตเนื่องจากไมทราบจํานวนครัวเรือนเกษตรกรเพาะ

ปลูกพริกที่แนนอน (ทราบเพียงพื้นที่เพาะปลูก) รวม

ถงึไมทราบจาํนวนทีแ่นนอนของผูรวบรวมทองถิน่ และ

วิสาหกจิแปรรูปผลิตภณัฑเครือ่งแกงของทัง้ 3 จงัหวดั 

การกําหนดกลุมตัวอยาง จะกําหนดกลุมตัวอยาง

แบบไมทราบจํานวนประชากร ดังสมการของ W.G. 

Cochran (สมการที่ 1) สําหรับการหาขนาดตัวอยาง 

(บุญชม ศรีสะอาด, 2545) โดยกําหนดความเชื่อมั่นที่ 

90% และ ยอมใหเกิดการผิดพลาด 10%

เมื่อ n คือ จํานวนกลุมตัวอยางที่ตองการ

 P คือ สัดสวนของประชากรที่ผูวิจัยตองการสุม 

(โดยทั่วไปนิยมใชสัดสวน 30% หรือ 0.30)

 Z คือ ระดับความมั่นใจที่กําหนด หรือระดับ

นัยสําคัญทางสถิติ ในที่นี้ใช Z ที่ระดับนัยสําคัญ 0.10 

เทากับ 1.65 (ความเชื่อมั่น90%) 

 d คอื สดัสวนความคลาดเคลือ่นทีย่อมใหเกดิขึน้

ได (จะตองสอดคลองกับคา Z ที่ระดับความเชื่อมั่น

นัน้ๆ) คอื ระดบัความเชือ่มัน่ 90% สดัสวนความคลาด

เคลื่อนเทากับ 0.10

ผลจากการคํานวณ จะไดวา ขนาดของกลุม

ตัวอยาง เทากับ 57.17 ตัวอยาง และเพ่ือปองกัน

ความผิดพลาดจากการตอบแบบสอบถามอยางไม

สมบูรณ จึงไดทําการสํารองแบบสอบถามเพ่ิม รวม

แบบสอบถามทัง้สิน้ 60 ชุด และแบงเปนจังหวดัสงขลา 

10 ชดุ พัทลงุ 10 ชดุ และนครศรธีรรมราช 40 ชดุ ตาม

สัดสวนพื้นที่เพาะปลูก

 

9 

3  จั งห วัด  ภ าค ใต  คื อ  ส งขลา พั ท ลุ ง และ
นครศรีธรรมราช แตเนื่องจากไมทราบจํานวน
ครัวเรือนเกษตรกรเพาะปลูกพริกท่ีแนนอน (ทราบ
เพียงพ้ืนท่ีเพาะปลูก) รวมถึงไมทราบจํานวนท่ี
แนนอนของผูรวบรวมทองถ่ิน และวิสาหกิจแปรรูป
ผลิตภัณฑเครื่องแกงของท้ัง 3 จังหวัด การกําหนด
กลุมตัวอยาง จะกําหนดกลุมตัวอยางแบบไมทราบ
จํานวนประชากร ดังสมการของ W.G. Cochran 
(สมการท่ี 1) สําหรับการหาขนาดตัวอยาง (บุญชม 
ศรีสะอาด, 2545) โดยกําหนดความเชื่อม่ันท่ี 90% 
และ ยอมใหเกิดการผิดพลาด 10% 

 
     (1) 
 

เม่ือ  n คือ จํานวนกลุมตัวอยางท่ีตองการ 
       P คือ สัดสวนของประชากรท่ีผูวิจัยตองการ
สุม (โดยท่ัวไปนิยมใชสัดสวน 30% หรือ 0.30) 
       Z คือ ระดับความม่ันใจท่ีกําหนด หรือระดับ
นัยสําคัญทางสถิติ ในท่ีนี้ใช Z ท่ีระดับนัยสําคัญ 
0.10 เทากับ 1.65 (ความเชื่อม่ัน90%)  
       d คือ สัดสวนความคลาดเคลื่อนท่ียอมให
เกิดข้ึนได (จะตองสอดคลองกับคา Z ท่ีระดับ
ความเชื่อม่ันนั้นๆ) คือ ระดับความเชื่อม่ัน 90% 
สัดสวนความคลาดเคลื่อนเทากับ 0.10 

ผลจากการคํานวณ จะไดวา ขนาดของกลุม
ตัวอยาง เทากับ 57.17 ตัวอยาง และเพ่ือปองกัน
ความผิดพลาดจากการตอบแบบสอบถามอยางไม
สมบูรณ จึงไดทําการสํารองแบบสอบถามเพ่ิม รวม
แบบสอบถามท้ังสิ้น 60 ชุด และแบงเปนจังหวัด
สงขลา 10 ชุด พัทลุง 10 ชุด และนครศรีธรรมราช 
40 ชุด ตามสัดสวนพ้ืนท่ีเพาะปลูก 
4.3 การเก็บรวบรวมขอมูล 

วิธีการเก็บรวบรวมขอมูลใชการวิจัย
ภาคสนาม (field research) โดยใชแบบสอบถาม
ท้ังผูเพาะปลูกพริก ผูรวบรวมทองถ่ินและตลาดรับ
ซ้ือ และโรงงานแปรรูปผลิตภัณฑ เครื่องแกง 
รวมกับการสัมภาษณเชิงลึกเปนเครื่องมือในการ
วิจัย  

4.4 การวิเคราะหขอมูล 
การวิเคราะหขอมูลพ้ืนฐานของผู ท่ีเก่ียวของใน    
โซอุปทานจากแบบสอบถาม จะใชการวิเคราะห
ค า ค ว า ม ถ่ี  ( frequency)  แ ล ะ ค า ร อ ย ล ะ 
(percentage) ด าน ก ารวิ เค ราะห โค รงส ร า ง
ตนทุนโลจิสติกส จะใชวิธีการวิเคราะหตนทุนฐาน
กิจกรรม (บาทตอกิ โลกรัม ) ใน กิจกรรมการ
เพาะปลูกและการเก็บเก่ียว กิจกรรมการเก็บรักษา 
และกิจกรรมการขนส งในโซ อุปทานพริกสด 
สําหรับการวิเคราะหอันตรายตอความปลอดภัย
อาหาร จะใชการวิเคราะหอันตรายดานกายภาพใน
อาหาร 
 
5. ผลการวิจัย 

จากการสํารวจขอมูลโซอุปทานพริกสดใน
จังหวัดพ้ืนท่ีภาคใต ซ่ึงไดแก สงขลา พัทลุง และ
นครศรีธรรมราช สามารถแสดงโซอุปทานพริกสด 
ต้ังแตแปลงเพาะปลูกจนถึงตลาดรับซ้ือสินคา และ
โรงงานแปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกงไดภาพท่ี 2  
5.1 ตนทุนโลจิสติกสในโซอุปทานพริกสดของ
จังหวัดนครศรีธรรมราช 

ตนทุนโลจิสติกส ท่ีเกิดข้ึนในโซอุปทาน
พริกสดของจั งหวัดนครศรีธรรมราช พบว า 
เกษตรกรจังหวัดนครศรีธรรมราช มีตนทุนในการ
เพาะปลูกพริก 16.81 บาทตอกิโลกรัม (ปริมาณ
ผลผลิตโดยเฉลี่ย 950 กิโลกรัม/ไร) ซ่ึงตนทุนหลัก
ในการเพาะปลูกพริก คือ คาจางแรงงานเก็บพริก 
8.21 บาทตอกิโลกรัม รองลงมา คือ คาปุย 5.56 
บาทตอกิโลกรัม คาน้ํามัน (รดน้ํา) 1.75 บาทตอ
กิโลกรัม คาวัสดุอุปกรณเพาะพันธุ 0.59 บาทตอ
กิโลกรัม คาจางปลูก 0.47 บาทตอกิโลกรัม และ
คาเมล็ดพันธุ 0.23 บาทตอกิโลกรัม  

ส วนผู ร วบ รวม ในท อ ง ถ่ิ น ในจั งห วั ด
นครศรีธรรมราช ซ่ึงเปนคนกลางท่ี เชื่อมโยง
ระหวางเกษตรกรและตลาด ทําหนาท่ีรับซ้ือพริก
จากเกษตรกร และผลผลิตทางการเกษตรอยางอ่ืน 
เชน  ฟกทอง ฟกเขียว แตงกวา เปนตน แลว
รวบรวมสงขายตอใหกับตลาดขายสงในจังหวัด มี

2

2

d
P)ZP(1n −

=

4.3 การเก็บรวบรวมขอมูล

วธิกีารเกบ็รวบรวมขอมลูใชการวจิยัภาคสนาม 

(field research) โดยใชแบบสอบถามทั้งผูเพาะปลูก

พริก ผูรวบรวมทองถิ่นและตลาดรับซื้อ และโรงงาน

แปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกง รวมกับการสัมภาษณ

เชิงลึกเปนเครื่องมือในการวิจัย 

4.4 การวิเคราะหขอมูล

การวิเคราะหขอมูลพื้นฐานของผูที่เกี่ยวของ

ในโซอุปทานจากแบบสอบถาม จะใชการวิเคราะหคา

ความถี่ (frequency) และคารอยละ (percentage) 

ดานการวิเคราะหโครงสรางตนทุนโลจิสติกส จะใชวิธี

การวเิคราะหตนทนุฐานกจิกรรม (บาทตอกโิลกรมั) ใน

กจิกรรมการเพาะปลกูและการเกบ็เกีย่ว กจิกรรมการ

เกบ็รกัษา และกจิกรรมการขนสงในโซอปุทานพรกิสด 

สาํหรบัการวเิคราะหอนัตรายตอความปลอดภยัอาหาร 

จะใชการวิเคราะหอันตรายดานกายภาพในอาหาร

5. ผลการวิจัย
จากการสํารวจขอมูลโซอุปทานพริกสดใน

จังหวัดพื้นที่ภาคใต ซึ่งไดแก สงขลา พัทลุง และ

นครศรีธรรมราช สามารถแสดงโซอุปทานพริกสด 

ตั้งแตแปลงเพาะปลูกจนถึงตลาดรับซื้อสินคา และ

โรงงานแปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกงไดภาพที่ 2 

5.1 ตนทุนโลจิสติกสในโซอุปทานพริกสดของ

จังหวัดนครศรีธรรมราช

ตนทุนโลจิสติกสท่ีเกิดข้ึนในโซอุปทานพริก

สดของจังหวัดนครศรีธรรมราช พบวา เกษตรกร

จงัหวดันครศรธีรรมราช มตีนทนุในการเพาะปลกูพริก 

16.81 บาทตอกิโลกรัม (ปริมาณผลผลิตโดยเฉลี่ย 

950 กิโลกรัม/ไร) ซึ่งตนทุนหลักในการเพาะปลูก

พรกิ คอื คาจางแรงงานเกบ็พรกิ 8.21 บาทตอกโิลกรมั 

รองลงมา คือ คาปุย 5.56 บาทตอกิโลกรัม คานํ้ามัน 

(รดนํา้) 1.75 บาทตอกโิลกรัม คาวัสดอุุปกรณเพาะพนัธุ 

0.59 บาทตอกิโลกรัม คาจางปลูก 0.47 บาทตอ

กิโลกรัม และคาเมล็ดพันธุ 0.23 บาทตอกิโลกรัม 
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ส  ว น ผู  ร ว บ ร ว ม ใ น ท  อ ง ถิ่ น ใ น จั ง ห วั ด

นครศรีธรรมราช ซึ่งเปนคนกลางที่เชื่อมโยงระหวาง

เกษตรกรและตลาด ทาํหนาทีร่บัซือ้พรกิจากเกษตรกร 

และผลผลิตทางการเกษตรอยางอื่น เชน ฟกทอง 

ฟกเขียว แตงกวา เปนตน แลวรวบรวมสงขายตอ

ใหกับตลาดขายสงในจังหวัด มีตนทุนในการจัดการ

ทั้งหมด 0.515 บาทตอกิโลกรัม ซึ่งตนทุนหลัก คือ คา

ขนสง 0.30 บาทตอกิโลกรัม รองลงมา คือ คาอุปกรณ 

0.19 บาทตอกิโลกรัม และคาแรงงาน 0.025 บาท

ตอกิโลกรัม โดยสวนตางราคาที่ผูรวบรวมในทองถ่ิน

ซ้ือพริกจากเกษตรกรไปขายตลาดขายสงประมาณ

กิโลกรัมละ 2-3 บาท 

สํ าหรับผู  ค  าส  ง ในตลาดหัวอิ ฐ  จั งหวัด

นครศรีธรรมราช ทาํหนาทีใ่นการซือ้ขาย และรวบรวม

ผลผลิตเพ่ือทําการขายตอใหกับพอคาขายปลีก เพื่อ

นําไปขายตอที่ตลาดนัดหรือตลาดสดในทองถ่ินตอไป 

พอคาสงในตลาดหวัอฐิสวนใหญจะขายสงใหกบัพอคา

ปลีกรอยละ 95 และขายปลีกที่หนารานของตนเอง 

รอยละ 5 ซึ่งพริกสดที่ซื้อขายในตลาดหัวอิฐมาจาก

หลายแหลงที่มา โดยตนทุนการขนสง มีคาขนสง 2 

บาทตอกิโลกรัม เมื่อทําการคัดแยกและบรรจุถุง 10 

กิโลกรัม แลวขายตอใหกับพอคาขายปลีก โดยขนสง

กับรถตูหรือรถกระบะ มีคาขนสง 1 บาท/กิโลกรัม 

สวนผูคาสงออกตางประเทศมีประสบการณ

คาขายพริกมากถึง 25-30 ป ซ้ือขายพริกโดยเฉลี่ย

วันละ 3,000-4,000 กิโลกรัม แหลงที่มาของพริก

สวนใหญมาจากตลาดสี่มุมเมือง ตลาดไท นครปฐม 

และ ราชบุรี มีคาขนสง 2 บาทตอกิโลกรัม จาก

นครสวรรค นครราชสีมา ศรีษะเกษ และ นครพนม 

คาขนสง 3 บาทตอกิโลกรัม จากเชียงใหมและ

กําแพงเพชร คาขนสง 4 บาทตอกิโลกรัม เมื่อทําการ

คัดแยกและบรรจุกลอง 10 กิโลกรัมสงประเทศ

มาเลเซียโดยรถบรรทุก 10 ลอ ผานดานสะเดาและ

ปาดงัเบซาร อาํเภอหาดใหญ จงัหวดัสงขลา ซึง่ผูคาสง

ภายในประเทศมีตนทุนการจัดการทั้งหมด 2.69 บาท

ตอกิโลกรัม สวนผูคาสงออกตางประเทศมีตนทุนการ

จัดการทั้งหมด 5.95 บาทตอกิโลกรัม
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11 

 

 
 

ภาพ
ที่ 2 แผนภูมิการไหลของโซอุปทานพริกสด (แปรรูปเปนเครื่องแกงสําเร็จรูป) 

  

1. เกษตรกร
2. ผูรวบรวมในทองถิ่น

3. ตลาดขายสง/ตลาดขายปลีก
4. โรงงานแปรรูป(เครื่องแกงสําเร็จรูป)

5. ผูบริโภคภายในประเทศ
6. ผูบริโภคตางประเทศ

3.6.1 บรรจุถุงขนาด 10 กิโลกรัม โดยสงใหผูคาปลีกในประเทศ

/โรงงานแปรรูป (เครื่องแกง)

3.6.2 บรรจุกลองขนาด 10 กิโลกรัม โดยสงใหตลาดตางประเทศ

(มาเลเซีย)

3.6.3 ขายปลีกหนาราน โดยขายใหกับผูบริโภคทั่วไป

3.6 การตรวจสอบความถูกตองกอนสงใหลูกคา

4.1 การเตรียมวัตถุดิบ (ทําความสะอาดวัตถุดิบ)

4.2 การผสมวัตถุดิบ

4.3 การบดวัตถุดิบโดยใชเครื่องบด

4.4 การบรรจุเครื่องแกงและปดผนึก

3.2 ติดตอผูรวบรวมในทองถิ่น/ผูคาสงจากตางภูมิภาค/เกษตรกรตาง

3.1 วางแผนซื้อพริกสด

3.3 ขนสงพริกมายังตลาดขายสง

3.4 รับซื้อ ชั่งน้ําหนัก และตรวจสอบคุณ
ภาพของพริก

3.5 เปาลมโดยพัดลมอุตสาหกรรมและการคัดแยกผลผลิตโดยใชคน

1.6 เก็บผลผลิต 

2.1 วางแผนการซื้อพริกสดและเตรียมกระสอบใหเกษตรกร

2.2 ติดตอเกษตรกร

2.3 รับซื้อ ชั่งน้ําหนัก และตรวจสอบคุณ
ภาพของพริดสด

2.4 เปาลมโดยพัดลมอุตสาหกรรมและการคัดแยกผลผลิตโดยใชคน

2.5 บรรจุถุงขนาด 10 กิโลกรัม

2.6 สงไปขายที่ตลาดสง

1.2 เตรียมพื้นที่เพาะปลูกในโรงเพาะตนกลา

1.1 ซื้อเมล็ดพันธุพริกเขียวและแดง

1.3 เพาะเมล็ดพันธุ

1.4 ปลูกตนกลาพริกในพื้นที่ที่เตรียมไว

1.5 ใสปุยและกําจัดศัตรูพืช

ภาพ
ที่ 2 แผนภูมิการไหลของโซอุปทานพริกสด (แปรรูปเปนเครื่องแกงสําเร็จรูป)
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5.2 ตนทุนโลจิสติกสในโซอุปทานพริกสดของ

จังหวัดพัทลุง

ในสวนของจังหวัดพัทลุง ตนทุนโลจิสติกสท่ี

เกิดขึ้นในโซอุปทานพริกสด พบวา เกษตรกรเพาะ

ปลูกพริกในจังหวัดพัทลุงมีพฤติกรรมการจัดการสวน

คลายกับเกษตรกรจังหวัดนครศรีธรรมราช แตจะ

เพาะปลูกเฉพาะพริกพันธุพื้นเมือง คือ พริกชี โดยมี

ตนทุนในการเพาะปลูกพริกโดยเฉลี่ย 27.20 บาทตอ

กิโลกรัม (ปริมาณผลผลิตโดยเฉลี่ย 715 กิโลกรัม/ไร) 

ซ่ึงตนทุนหลักในการเพาะปลูกพรกิ คอื คาจางแรงงาน

เก็บพริก 13.50 บาทตอกิโลกรัม รองลงมา คือ คาปุย 

8.81 บาทตอกิโลกรัม คานํ้ามัน (รดนํ้า) 3.15 บาทตอ

กโิลกรมั คาจางปลกู 0.98 บาทตอกโิลกรมั และคาวสัดุ

อุปกรณเพาะพันธุ 0.77 บาทตอกิโลกรัม โดยไมมีคา

เมล็ดพันธุ เนื่องจากเกษตรกรเก็บเมล็ดพันธุจากการ

ปลูกครั้งกอนมาเพาะพันธุ

สวนผูรวบรวมในทองถ่ินจังหวัดพัทลุง จะรับ

ซือ้พรกิจากเกษตรกรภายในจงัหวดัพทัลงุ ทีต่ัง้อยูใกล

เคียงกับที่ตั้งของผูรวบรวมในทองถิ่น โดยมีตนทุนใน

การจัดการทั้งหมด 0.51 บาทตอกิโลกรัม ซึ่งตนทุน

หลัก คือ คาขนสง 0.25 บาทตอกิโลกรัม รองลงมา 

คอื คาอุปกรณ 0.23 บาทตอกโิลกรมั และคาแรง 0.03 

บาทตอกโิลกรมั ซึง่สวนตางราคาทีผู่รวบรวมในทองถิน่

ซ้ือพริกจากเกษตรกรไปขายตลาดขายสงประมาณ

กิโลกรัมละ 2-3 บาท 

สําหรับผูคาสงในตลาดจังหวัดพัทลุง ทําหนาที่

ในการซื้อขาย และรวบรวมผลผลิตเพื่อทําการขายตอ

ใหกับพอคาขายปลกี ซึง่พอคาขายปลกีจะนาํไปขายตอ

ที่ตลาดนัดหรือตลาดสดในทองถิ่นตอไป พอคาสงใน

ตลาดพทัลงุสวนใหญจะขายสงใหกบัพอคาปลกีรอยละ 

95 และขายปลีกที่หนารานของตนเอง รอยละ 5 ซึ่ง

พรกิสดทีซ่ือ้ขายในตลาดพัทลงุมาจากหลายแหลงท่ีมา 

และมีอัตราการรับซ้ือผลผลิตจากภูมิภาคอื่นคอน

ขางนอย เนื่องจากจังหวัดพัทลุงเปนจังหวัดที่มีขนาด

เล็ก อีกทั้งจังหวัดพัทลุงเปนแหลงเพาะปลูกพริกพันธุ

พืน้เมือง ซ่ึงเปนพรกิท่ีนยิมบรโิภคในพืน้ท่ีภาคใต ดงันัน้ 

ผูคาสงในจงัหวดัพทัลงุจงึทาํหนาทีร่วบรวมผลผลติเพือ่

สงขายใหตลาดคาสงในจังหวัดนครศรีธรรมราชและ

สงขลาเปนหลัก มีข้ันตอนการซ้ือขายเหมือนกับผูคา

สงในจังหวัดนครศรีธรรมราช แตไมมีการสงขายตาง

ประเทศ สําหรับผูผลิตเครื่องแกงสําเร็จรูปในจังหวัด

พัทลุง จะสั่งซื้อพริกสดท่ีบรรจุถุงพลาสติกใสขนาด 

10 กิโลกรัม จากพอคาคนกลางที่ตลาดพัทลุง แลวให

พอคาจัดสงใหดวยรถโดยสารประจําทาง โดยคิดคา

ขนสงกิโลกรัมละ 2 บาท 

5.3 ตนทุนโลจิสติกสในโซอุปทานพริกสดของ

จังหวัดสงขลา

ในสวนของจังหวัดสงขลา ตนทุน โลจิสติกส

ที่เกิดขึ้นในโซอุปทานพริกสด พบวา เกษตรกรเพาะ

ปลูกพริกในจังหวัดสงขลามีพฤติกรรมการจัดการ

สวนคลายกับเกษตรกรจังหวัดนครศรีธรรมราชเปน

อยางมาก เนื่องจากพื้นที่ที่เพาะปลูกเปนพื้นที่ติดกับ

จังหวัดนครศรีธรรมราช โดยมีตนทุนในการเพาะปลูก

พรกิโดยเฉลีย่ 17.51 บาทตอกโิลกรัม (ปริมาณผลผลติ

โดยเฉลีย่ 900 กโิลกรมั/ไร) ซึง่ตนทนุหลักในการเพาะ

ปลูกพริก คือ คาจางแรงงานเก็บพริก 8.33 บาทตอ

กิโลกรัม รองลงมา คือ คาปุย 5.75 บาทตอกิโลกรัม 

คานํ้ามัน (รดนํ้า) 2 บาทตอกิโลกรัม คาวัสดุอุปกรณ

เพาะพนัธุ 0.62 บาทตอกโิลกรมั คาจางปลกู 0.56 บาท

ตอกิโลกรัม และคาเมล็ดพันธุ 0.25 บาทตอกิโลกรัม 

สวนผูรวบรวมในทองถ่ิน จังหวัดสงขลา ทํา

หนาท่ีรับซ้ือพริกจากเกษตรกร แลวรวบรวมสงขาย

ตอใหกับตลาดขายสงในจังหวัดนครศรีธรรมราช 

เนือ่งจากพืน้ท่ีเพาะปลกูพรกิสวนใหญในจงัหวดัสงขลา 

ตั้งอยู ใกลกับตลาดหัวอิฐ จังหวัดนครศรีธรรมราช

มากกวาตลาดสดในอําเภอหาดใหญ จังหวัดสงขลา 

ดังนั้นพฤติกรรมผูรวบรวมในทองถ่ินจังหวัดสงขลาจึง

เหมอืนกบัผูรวบรวมในทองถิน่จงัหวดันครศรธีรรมราช 

สําหรับผูคาสงในตลาดสด อําเภอหาดใหญ 

จังหวัดสงขลา ทําหนาท่ีในการซ้ือขาย และรวบรวม
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ผานการรับรองคุณภาพจากศูนยดัชนีการอางอิงวารสารไทย (TCI.) อยูในกลุม 2 สาขามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร

ผลผลิตเพื่อทําการขายตอใหกับพอคาขายปลีก ซึ่ง

พอคาขายปลกีจะนาํไปขายตอทีต่ลาดนัดหรอืตลาดสด

ในทองถิ่นตอไป พอคาสงในตลาดสดหาดใหญจะ

ขายสงใหกับพอคาปลีกรอยละ 90 และขายปลีกที่

หนารานของตนเอง รอยละ 10 ซึ่งพริกสดที่ซ้ือขาย

ในตลาดสดหาดใหญมาจากหลายแหลงทีม่า นอกจาก

นี้ อําเภอหาดใหญ เปนอําเภอที่ถือวาเปนศูนยกลาง

เศรษฐกิจของภาคใต และยังเปนศูนยกลางการเดิน

ทางทางอากาศท่ีมีเสนทางการบินตรงจากภาคเหนือ

และภาคอีสาน ทําใหผูคาสงในตลาดสดในหาดใหญ 

มีชองทางการขนสงพริกสดเพิ่มขึ้นอีก 1 ชองทาง คือ 

การขนสงดวยเครื่องบิน โดยคาขนสงขึ้นอยูกับการ

จดทะเบียนสินคาของแตละสายการบิน ตั้งแต 8-13 

บาทตอกิโลกรัม สวนการขนสงจากผูรวบรวมในทอง

ถ่ินตางจังหวัดหรือผูคาสงจากตลาดในภูมิภาคมาถึง

ตลาดสดหาดใหญ คาขนสงตามระยะทางการขนสง

จะอยูที่ ตั้งแต 1-5 บาทตอกิโลกรัม โดยโครงสราง

ตนทุนของผูคาสงในตลาดขายสงตลาดหาดใหญ พบ

วา ผูคาสงภายในประเทศมีตนทุนการจัดการทั้งหมด 

8.19 บาทตอกิโลกรัม และผูผลิตเครื่องแกงสําเร็จรูป 

จังหวัดสงขลา จะสั่งซื้อพริกสดที่บรรจุถุงพลาสติกใส

ขนาด 5 กิโลกรัม จากพอคาคนกลางที่ตลาดสดที่ใกล

กับวิสาหกิจแลวจะเขาไปรับพริกสดเอง โดยคาขนสง

กิโลกรัมละ 1 บาท 

5.4 การวิเคราะหอันตรายตอความปลอดภัยอาหาร

ในกิจกรรมโลจิสติกสในโซอุปทานพริกสด

การวเิคราะหอนัตรายตอความปลอดภยัอาหาร

ในกจิกรรมโลจสิตกิสในโซอุปทานพริกสด สามารถแบง

ไดเปน 3 สวน คือ 

สวน 1 : เกษตรกรไปยังผูรวบรวมในทองถิ่น มี

กิจกรรมโลจิสติกสที่เกี่ยวของคือ การบรรจุภัณฑและ

หีบหอ ซึ่งอันตรายที่จะเกิดกับความปลอดภัยอาหาร 

คือ การใชถังพลาสติกในการเก็บพริกสดระหวาง

รอการบรรจุ จะทําใหมีการปนเปอนระวางการเก็บ

พริกสดได โดยแนวปฏิบัติที่สามารถลดการปนเปอน

ระหวางการเก็บพริกสดระหวางรอการบรรจุ คือ การ

เปลี่ยนจากการใชถังพลาสติกในการเก็บพริกสดเปน

ตะกราที่ชองระบาย 

สวนที่ 2 : ผูรวบรวมในทองถิ่นไปยังตลาด

ขายสง/ตลาดขายปลกี มกิีจกรรมโลจสิตกิสทีเ่กีย่วของ

ทัง้หมด 2 กจิกรรมคอื การบรรจภุณัฑและหบีหอ และ

การบริหารการขนสงซ่ึงอันตรายท่ีจะเกิดกับความ

ปลอดภัยอาหาร คือ การใชถุงพลาสติกเจาะรูในการ

บรรจุพริกสดท่ีผานการตรวจสอบคุณภาพแลว เสี่ยง

ตอการระบายความรอนของพริกสด อาจจะสงผล

ทําใหเกิดราได และหากมีการขนสงที่ลาชา จะสงผล

ตอคุณภาพของพริกสดที่ลดลง และโอกาสในการปน

เปอนทางอากาศที่เพิ่มสูงขึ้น แนวปฏิบัติที่สามารถลด

ความเสี่ยงตอการระบายความรอนของพริกสด หรือ 

การเกิดรา คือ การเปลี่ยนการใชถุงพลาสติกเจาะรู

ในการบรรจุพริกสดที่ผานการตรวจสอบคุณภาพแลว 

เปนตะกราท่ีมีรูระบายอากาศท้ังใบ หรือเพิ่มการ

เจาะรูของถุงพลาสติกที่ใชในการบรรจุพริกสด และ

แนวปฏิบัติที่สามารถลดความเสี่ยงตอการขนสงไปยัง

ตลาดขายสง (ลูกคา) คือ การบริหารการจัดการการ

ขนสงในระหวางการขนสงใหมีการคลุมผา/ผาใบ เพื่อ

ปองกันการเสื่อมสภาพของผลผลิต หรือ มีการใชรถ

ขนสงที่มีการควบคุมอุณหภูมิระหวางการขนสง และ 

การวางแผนเสนทางการขนสง และแผนสํารองในการ

ถนอมรักษาผลผลิต กรณีเกิดเหตุฉุกเฉิน 

สวนที่ 3 : ตลาดขายสง/ตลาดขายปลีกไปยัง

โรงงานแปรรูปผลิตภัณฑเครื่องแกง มีกิจกรรม 

โลจสิตกิสทีเ่กีย่วของทัง้หมด 2 กจิกรรมคอื การบรหิาร

การขนสง และการบรรจุภัณฑและหีบหอ ซึ่งอันตราย

ทีจ่ะเกดิกบัความปลอดภยัอาหาร คือ หากมกีารขนสง

ที่ลาชา จะสงผลตอคุณภาพของพริกสดที่ลดลง และ

โอกาสในการปนเปอนทางอากาศท่ีเพิม่สงูข้ึน และการ

ใชถุงพลาสตกิในการบรรจพุรกิสดท่ีผานการตรวจสอบ

คุณภาพของพริกสดของโรงงานแปรรูปแลว เสี่ยงตอ

การเกิดรา แนวปฏิบัติที่สามารถลดความเสี่ยงตอการ
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ผานการรับรองคุณภาพจากศูนยดัชนีการอางอิงวารสารไทย (TCI.) อยูในกลุม 2 สาขามนุษยศาสตรและสังคมศาสตร

ควบคุมเรื่อง ปริมาณ เวลา สถานที่ในการขนสงมายัง

ตลาดขายสง คือ การบริหารการจัดการการขนสงใน

ระหวางการขนสงใหมีการคลุมผา/ผาใบ เพื่อปองกัน

การเสื่อมสภาพของผลผลิต หรือ มีการใชรถขนสง

ที่มีการควบคุมอุณหภูมิระหวางการขนสง และ การ

วางแผนเสนทางการขนสง และแผนสํารองในการ

ถนอมรักษาผลผลิต กรณีเกิดเหตุฉุกเฉิน และแนว

ปฏิบัติที่สามารถลดความเสี่ยงตอการเกิดรา คือ การ

เปล่ียนการใชถุงพลาสติกในการบรรจุพริกสดท่ีผาน

การตรวจสอบคุณภาพของโรงงานแปรรูปแลวเปนถุง

พลาสติกที่มีการเจาะรูเพื่อระบายอากาศ หรือตะกรา

ที่มีรูระบายอากาศทั้งใบ

6. สรุปผลการวิจัยและอภิปรายผล
เมื่อทําการเปรียบเทียบตนทุนโลจิสติกส

ของโซอุปทานพริกสดของทั้ง 3 จังหวัด คือ จังหวัด

นครศรีธรรมราช จังหวัดพัทลุง และจังหวัดสงขลา 

พบวา ตนทุนในการเพาะปลูกพริกสดในโซอุปทาน

ของเกษตรกรท่ีมากที่สุด คือ จังหวัดพัทลุง เทากับ 

27.20 บาทตอกิโลกรัม รองลงมา คือ จังหวัดสงขลา 

เทากับ 17.51 บาทตอกิโลกรัม และตนทุนในการ

เพาะปลูกพรกิทีน่อยทีส่ดุ คอื จงัหวดันครศรธีรรมราช 

เทากับ 16.81 บาทตอกิโลกรัม สําหรับโซอุปทานของ

ผูรวบรวมในทองถิ่น ตนทุนในการจัดการทั้งหมดจะ

ใกลเคียงกันทั้ง 3 จังหวัด โดยจะอยูที่ 0.51 บาทตอ

กิโลกรัม ซึ่งตนทุนหลักที่สงผลตอตนทุนการจัดการ

ทั้งหมด คือ คาขนสง โดยอยูที่ 0.25 – 0.30 บาท

ตอกิโลกรัม และโซอุปทานของผูคาสง ตนทุนดาน

การจัดการทั้งหมดที่มากที่สุด คือ จังหวัดสงขลา 

เทากับ 8.19 บาทตอกิโลกรัม ซึ่งตนทุนหลักที่สงผล

ตอตนทุนการจัดการทั้งหมดของจังหวัดสงขลา คือ 

คาขนสง เทากับ 7.40 บาทตอกิโลกรัม และจังหวัด

นครศรีธรรมราช ตนทนุดานการจัดการทัง้หมดเทากบั 

2.69 บาทตอกิโลกรัม ซึ่งมีคาขนสง เทากับ 2 บาทตอ

กิโลกรัม ในการวิเคราะหอันตรายตอความปลอดภัย

อาหาร พบวา การใชถังพลาสติก และถุงพลาสติกท่ี

ปดสนิท สงผลทําใหเกิดราได และ การขนสงที่ลาชา 

สงผลตอการเสื่อมสภาพและโอกาสในการปนเปอน

ทางอากาศที่เพิ่มสูงขึ้น 

ผลการดําเนินงานสรุปไดวา คาจางแรงงานใน

การเพาะปลูกและการเก็บเกี่ยวพริก และ คาขนสงใน

การรวบรวมสินคา เปนตนทุนหลักในโซอุปทานพริก

สด และในดานความปลอดภัยอาหาร จําเปนตอง

เปลี่ยนภาชนะบรรจุและหีบหอที่ใชระหวางการรอ

การบรรจุและการขนสง รวมถึงการบริหารการขนสง 

เพื่อปองกันการเส่ือมสภาพของผลผลิต โดยขอมูลท่ี

ไดจากการวิเคราะหโซอุปทานพริกสดสามารถนําไป

ใชเพื่อพัฒนาแนวทางลดตนทุนและแนวปฏิบัติดาน

ความปลอดภัยอาหาร ซึ่งเปนการเสริมความเขมแข็ง

ของผูที่เกี่ยวของตลอดโซอุปทานได

7. ขอเสนอแนะ
7.1 ขอเสนอแนะในการนําผลการวิจัยไปใช

จากขอมูลตนทุนโลจิสติกสและอันตรายตอ

ความปลอดภัยอาหารของโซอุปทานพริกสดในพ้ืนท่ี

ภาคใต ไดแก สงขลา พัทลุง และนครศรีธรรมราช 

พบวา พริกสดท่ีซ้ือขายภายใน 3 จังหวัด มีตนทุน

ดานโลจิสติกสที่สูง ทั้งตนทุนการดูแลผลผลิตหลังการ

เก็บเก่ียว และ ตนทุนการขนสง สงผลตอคุณภาพ

ของพริกสด นอกจากนี้ พบวา เกษตรกรผูปลูกพริก

สวนใหญเปนเกษตรกรรายยอย อีกทั้งยังมีการรวม

กลุมนอยมาก สงผลใหไดรับการสนับสนุนจากภาครัฐ

ไมท่ัวถึง และขาดอํานาจการตอรองท้ังดานวัตถุดบิและ

การตลาด ดงันัน้ จงึไดเสนอแนะแนวทางในการจดัการ

โซอุปทาน ดังนี้

1. ดานการเพาะปลกูและการดแูลผลผลติหลงั

การเก็บเกี่ยว 

- การจัดทําฐานขอมูลการผลิตพริกสดทุกชนิด 

เพื่อใชในการพยากรณผลผลิตสําหรับการจําหนาย

ผลผลิตในแตละฤดูกาล 
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-  การสนับสนุนและพัฒนาความรูเกษตรกรใน

ดานการจัดการพริกพันธุพื้นเมือง โดยเฉพาะจังหวัด

พัทลุง ทั้งการเตรียมเทคโนโลยีที่ใชในการผลิต การ

จัดการดานโรคและแมลง วิทยาการหลังการเก็บเกี่ยว 

-  การสนบัสนนุและสงเสริมการผลติพริกปลอด

สารพิษและพริกอินทรีย เพื่อใหเปนที่ยอมรับในตลาด

ทั้งในประเทศและตางประเทศ 

-  การพัฒนาและสงเสริมการรวมกลุ มของ

เกษตรกร โดยใชการวางแผนการเพาะปลูกและเก็บ

เกี่ยวรวมกัน เพื่อลดตนทุนแรงงานในการเก็บพริก

2. ดานการรวบรวมและการขนสงพริก

-  การปรับปรุงภาชนะบรรจุและหีบหอที่ใช

ระหวางการขนสง เพื่อปองกันการปนเปอนของสิ่ง

แปลกปลอมในผลผลิตระหวางการขนสง

- การพัฒนากลยุทธความรวมมือกันตลอด

ทั้งโซอุปทานระหวางเกษตรกรและพอคาผูรวบรวม 

ไดแก การพัฒนาและสงเสริมการรวมกลุมของพอคา

ผู รวบรวมโดยใชรถขนสงที่มีการควบคุมอุณหภูมิ 

เพื่อปองกันการเสื่อมสภาพของผลผลิต การจัดระบบ

การใชรถขนสงรวมกัน เพื่อลดตนทุนขนสง และการ

กําหนดเสนทางในการขนสง เพื่อไมใหลาชาและลด

การเสื่อมสภาพของผลผลิต

7.2 ขอเสนอแนะในการวิจัยครั้งตอไป

ขอเสนอแนะสําหรับการวิจัยครั้งตอไป มีดังนี้ 

1.  การจดัทําตวัแบบการพยากรณผลผลติพรกิ

สด และการจัดทําตัวแบบการวางแผนการเพาะปลูก

และเก็บเก่ียวท่ีเหมาะสมสําหรับผลผลิตพริกสดของ

ภาคใต 

2.  การออกแบบภาชนะบรรจุและหีบหอท่ี

เหมาะสมสําหรับการจัดเก็บและการขนสงพริกสด 

รวมกับการพัฒนาโซอุปทานเย็นพริกสด เพื่อยืดอายุ

การเกบ็รกัษาและปองการอนัตรายตอความปลอดภยั

อาหาร

3. การกําหนดทําเลที่ต้ังจุดรวบรวมพริกสด

สําหรับผูรวบรวมทองถ่ิน เพื่อลดตนทุนการรวบรวม

และการขนสงผลผลิต
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